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Tridsat rokov wo vyvoji kvality Zivoliinych produktov v CSSR

Hlavnou celospolodenskou ulohou socialistického polnohospoddr-
Stva je zdsobovat obyvatelstvo vysokokvalitnymi potravinami a priemy-
sel surovinami z vlastngch zdrojov. Tuto tlohu nale polnohospoddrstvo
zodpovedne plni. Za poslednygch 30 rokov, v désledku vitazstva pracu-
jiceho Tudu vo februdri 1948, doslo pri budovani socialistickej polno-
hospoddrskej velkovgroby k prenikavym zmendm aj v ZivoéisSnej vyrobe.

S rasticou Zivotnou trovriou ndsho obyvatel'stva sa zvysila spotreba
potravin, najmd potravin Zivoéisneho povodu. ZlepSila sa tieZ celkovd
uroveri a plynulost zdsobovania Zivo&isnymi produktmi. Vijvoj spotreby
mdsa zaznamendva u nds stdly vzostup, priéom sa od roku 1948 dosiahlo
zdvojndsobenie jeho spotreby. V sidasnom obdobi dosahovand roénd spo-
treba mdsa, vajec a mlieka na jedného obyvatela zaraduje naSu republiku
na popredné miesto nielen v Europe, ale aj vo svete. Spriemyseliiova-
nie a rast intenzity Zivodi¥nej vyroby uspeSne pokraluje dalsim zvy-
Sovanim koncentrdcie a prehlbovanim Specializdcie.

Za uspésnych 30 rokov sa nezvydila len kvantita produkcie Zivo-
¢isnych vyrobkov, ale vyrazne sa zlepsila aj jej kvalita. Pri vyrobe ho-
vddzieho mdsa predstavuje mlady vykimeny dobytok skoro dve tretiny
jatoéného dobytka, z ktorého viac ako polovica je zaradend do akostnej
triedy A s vysokou jatoénou vytainostou, velmi dobrou jatoénou sklad-
bou tela i kvalitou mdsa. Aj vykimené telatd predstavuju viac ako tri
Stvrtiny celkovej produkcie v akostnej triede A. Hlavnou snahou pri
vyrobe bravéového mdsa je dosiahnutie maximdlneho podielu svaloviny
a niz8ieho podielu tuku. V tomto smere boli dosiahnuté kladné vysledky.
Findlne mdsové hybridy produkujii méso so zniZenym podielom tuku
aj vo vy3sich hmotnostnjch kategoridch. Hydinové mdso sa stalo vy-
znamnym Eldnkom v celkovej produkcii mdésa. Pri siéasnom trende zni-
Zovania spotreby tukov md mdso (najméd hrabavej hydiny) velky vy-
znam pri zlepSovani kvalitativnej strdnky vyZivy obyvatelstva. Ovéie
mdso nemd u nds v siiéasnom obdobi vyznamnejsiu @lohu. Obluba tohto
mdsa je dost obmedzend pre jeho typicku prichut, a to najmd mdso
star§ich zvierat, vyradenych z chovu. Perspektivne sa ma vyroba ovéieho
mdsa, a to predovSetkym mdsa jahriacieho, podstatne zvy$it a obohatit
sortiment vysekového mdsa.

Pre vgrobu mlieka sa vytvdraji na podklade domdcich plemien vy-
konnej$ie typy dobytka, vhodné pre velkovyrobné podmienky chovu.
Doterajsie vysledky 3lachtitelského programu mozno hodnotit pozitivne
nielen z hladiska zvySenia mliednej uZitkovosti, ale aj z hladiska vy-
razného zlepSenia vemena a zvySenia nutritivnej hodnoty a kvality
mlieka.

Vedla moZnosti zlepSovania kvality ZivoéiSnych produktov, vyply-
vajitcich z plemendrskej prdce, st aj nadalej rezervy vo vyZive hospo-
ddrskych zvierat. Kvalitu Zivodisnej produkcie moZno zvySovat aj skva-
litiiovanim vyZivy zvierat. Bude Ziadice uskutoCnit opatrenia pri zabez-
pedovani krmivovej zdkladne a pre zlepSenie kvality krmiv a kfmnych
zmesi.

Podla progndz raciondlnej vyZivy obyvatelstva sa maji v budiicom
obdobi dosiahnut v spotrebe potravin Strukturdlne zmeny a md sa prejst
na kvalitativne vy$8iu uroveri vyzZivy. Dalej bude pokradovat prechod
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od spotreby rastlinngch vyrobkov na vysSiu spotrebu ZivoéiSnych pro-
duktov, najmd mdsa s niz8im podielom tuku a menSou energetickou
hodnotou. Tymto poZiadavkdm vyhovuje najmd hovddzie a telacie mdso
a mdso hrabavej hydiny.

V perspektivnom pldne rozvoja Zivoc¢isSnej vyroby sa preto kladie
déraz na zvySenu produkciu kvalitného hovddzieho mdsa. V budicich
rokoch ma déjst k wvddsej diferencideii uZitkovych typov hovddzieho
dobytka. Priblizne tretina stdda sa bude Slachtit na vysoku produkei
mlieka a dve tretiny stdda maji tvorit ,mdsovejsi“ typ dobytka s vy-
raznejSou mdsovou produkciou. Tento typ dobytka zabezpeli ryjchlejsi
rast kuvality jatoéného produktu s vdésim podielom misa, vy$S§im po-
dielom vysokohodnotnygch telesnych tkaniv a zniZenym podielom tukiu
v jatoénom tele. V suvislosti se zvySenim produkcie a zlepSenim kvality
mdsa sa vo vyskume overujit rézne formy uZitkového kriZenia so Spe-
cializovanymi mdsovymi plemenami.

Pri 3lachteni oSipangch na vysoky podiel mdsityjch® éasti dochddza
pri niektorgych kombindcidch kriZenia k urcéitym nedostatkom v kvalite
i v. technologickych vlastnostiach mdésa. Tento fakt treba reSpektovat
pri tvorbe a zavddzani novjch typov oSipanych do velkovyrobnych pod-
mienok. Viskum venuje pozornost aj hydinovému a ovéiemu mdsu a usi-
luje sa $lachtenim a technikou chovu dosiahnut zniZenie podielu tuku
a zlepSenie kuvalitativnych a technologickych vlastnosti mdsa aj tychto
druhov zvierat.

Vyhladové pldnované zvySenie spotreby mdsa u nds i v ostatnijch
socialistickych S§tdtoch vyZaduje dalSiu intenzifikdciu a racionalizdciu
jeho vyroby. V tomto smere je Ziadica uzia spoluprdca zemi RVHP pri
rieSeni problémov priemyselngch metoéd vyroby mdsa. Z tohoto dévodu
bola problematika zvySenia produkcie mdésa a zlepSenia jeho kuvality
zaradend do vyskumného programu RVHP ako samostatnd hlavnd téma.
Vyskumnému ustavu Zivodisnej vyroby v Nitre pripadla velmi zodpo-
vednd tloha koordinaéného pracoviska tejto témy v rdmcei RVHP.

Za ulelom zvySenia nutritivnej hodnoty a kvality mlieka je Slachti-
telskd prdce zamerend na zvySenie obsahu a produkcie mlieénych biel-
kovin a su8iny mlieka. Ndpliiou prdc zootechnickej a veterindrnej sluzby
st aj poZiadavky na zvysenit hygienu mlieka.

NaSou snahou je prispiet k zlepSeniu nutritivnej hodnoty a k zvy-
Seniu kvality ZivoéisSnych produktov s cielom zabezpedit zdravi a ra-
ciondlnu vyzZivu nasSho obyvatelstva vysokokvalitnymi ZivoéiSnymi pro-
duktmi a prispiet tak k rastu Zivotnej drovne.

Ing. Stefan Pdlenik, CSc.
Vyskumny ustav zZivoéisnej vyroby, Nitra
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JAKOST MLECNEHO TUKU PRI ZKRMOVANI KAFILERNICH TUKU
DOJNICIM

I. Ingr, M. Pavlasova, V. Chloupkova, J. Rejholec

INGR, 1. — PAVLASOVA. M. — CHLOUPKOVA, V. — REJHOLEC, J. (Vysoka
$kola zemé&délskd, Brno; Ustfedi veterindrnich asanaénich tstavii, Praha; Vy-
soka Skola veterinarni, Brno; Statni veterinarni ustav, Terezin): Jakost mlééné-
“ho tuku pfi zkrmovdni kafilernich tukd dojnicim. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978
(9) : 635-644.

Na dvou patnacti¢lennych skupindch prvotelek, kriZzenek ¢eského strakatého
a Cernostrakatého skotu, byl po dobu Sesti mésicti ovéfovan vliv kafilerniho
tuku mechanicky ziskaného a extrahovaného, s obsahem 0,90 9%, perchléretylénu,
na sloZeni a vlastnosti mlééného tuku. Kafilerni tuky byly dodany do krmné
smési DOB v mnozsivi 5%, a nahradily stejny podil obilovin. Kontrolni patnacti-
¢lennad skupina prvotelek byla krmena smési bez pfidavku tuku. Kafilerni tuky
neovlivnily organoleptickou jakost mléka a mlééného tuku. Rezidua perchlér-
etylénu nebyla v mlééném tuku prokazana. Zkrmovani kafilernich tukl ovlivni-
lo jen nepatrné zakladni charakteristiky mlééného tuku (bod téni, éislo jodové
a ¢islo zmydelnéni). Zkrmovani kafilernich tukt vedlo ke zvySeni podilu kyse-
liny stearové a olejové v mlééném tuku.

rezidua perchléretylénu; plynova chromatografie; mastné kyseliny; tukové
konstanty; senzorické hodnoceni

V pPedchédzejicich pracich jsme poukédzali na vyznam kafilernich
tukd ve vyZivé hospodérskych zvifat (Ingr, Pavlasova Chloup-
kova, 1976) a pfedloZili diikazy o tom, Ze kafilerni tuky lisované
a z perchléretylénové extrakce neovlivnily nepfiznivé jatenou hodnotu
prasat (Ingr, Chloupkovd Pavlasova, 1976).

Vyznamné misto zaujimaji krmné tuky (i kafilerni) ve vyZivé doj-
nic (zejména vysokoprodukc¢nich). Do jejich krmnych dévek se pifidavéa
50 tuku kvili zvy3eni energetického obsahu. Mnozi autofi sledovali
disledky obohacovani krmné davky dojnic tukem v mlécné uZitko-
vosti, produkci, sloZeni a vlastnostech mlé&ného tuku. PFidavek 5 %
ZivoCiSného tuku je vSeobecné& pokldddn za optimdlni jak z hlediska
aspory krmnych smési, tak z hlediska produkce mléka a mlééného tuku
(Crampton, Harris, 1974; Mc Leod, Woods, 1972; Pajtas,
Sommer, Sykora, 1975; Schneiderov4, 1975; Sedldkova,
1973; Sedldkovd Krecek, 1972).

Zkrmovani zivociSnych tukl dojnicim se promit4 i do biosyntézy, sloZeni a vlast-
nost{ mlééného tuku. I kdyZz asi jen ¢tvrtina mlééného tuku pochédzi z tuku potravy,
nebot rozhodujici podil je syntetizovdn v organismu (Glascock et al, 1956 — in:
Forman, Ingr, 1971), je z literdrnich udaju zfejmé, Ze i relativné malé podily
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ZivoéiSnych tukt v krmné davce dojnic zietelné ovliviiuji biosyntézu mlééného tuku.
Pii zkrmovani hovéziho loje apod. dojnicim bylo zjiSténo prokazatelné sniZeni
kratkych a stfednich mastnych kyselin a zvySeni delSich, prfedev§im osmnéctiuhli-
katych mastnych kyselin v mlééném tuku (Steele, Moore, 1968ab; Pajtas
et al,, 1975; Banks et al, 1976ab).

Uvedené dusledky lze predpokladat i pfi zkrmovani kafilernich tuk. Vedle
mechanicky ziskavanych kafilernich tuku (odstfedovéni, lisovani) je snahou uplatfio-
vat ve vyzivé dojnic i Kkafilerni tuky ziskdvané extrakei (perchléretylénem nebo
benzinem). V tomto piipadé& je vSak riziko ovlivnéni jakosti mlé¢ného tuku, po-
névadz jde o tukova rozpoustédla.

Cilem predloZené prace bylo zjistit vliv rezidui perchléretylénu v kafilernim
tuku na jakost mlééného tuku z nékolika zasadnich hledisek.

MATERIAL A METODA

Po dobu Sesti mésict probihal krmny pokus se tfemi vyrovnanymi skupinami
prvotelek, kiiZenek d&ervenostrakatého a d&ernostrakatého skotu. KaZdou skupinu
tvofilo 15 dojnic. Zéklad krmné davky byl pro vSechny skupiny shodny — silaZ,
;sennd moudka a krmnéd smés DOB. Prvni skupina dostidvala smés DOB obohacenou
59, mechanicky ziskaného kafilerniho tuku, druha skupina 59, kafilerniho tuku
zfskaného extrakei perchléretylénem, tfeti skupina dostdvala sm&s DOB bez pri-
.davku tuku. V prvni a druhé skupiné nahrazoval ve smési DOB kaliferni tuk stejny
podil obilovin. Kafilerni tuk ziskany mechanicky vykazoval éislo kyselosti 50 az 40
mg KOH na 1 g, ziskany extrakei perchléretylénem 35 a 23 mg KOH na 1 g a obsa-
hoval 0,909, hmotnosti reziduidlniho perchléretylénu. Obsah hlavnich mastnych
kyselin v pouZitych kafilernich tucich byl nasledujici (v %, hmotnosti):

Mastna kyselina Tuk ziskany Tuk z perchlér-
. mechanicky etylénové extrakce
Myristova 3,4 2,5
Palmitova 28,3 28,1
Palmitoolejova 1,9 1,6
“Stearova 20,6 18,6
Olejova 41,9 39,4
Linolova 1,9 7,4

V pravidelnych meési¢nich intervalech jsme od vSech skupin dojnic odebirali
smésné pomérné vzorky mléka z vecerniho a ranniho dojeni. Cast vzorki mléka jsme
posuzovali senzoricky, stanovili obsah tuku metodou Rose-Gottliebovou a mikrospo-
picky uréili velikost tukovych kuli¢ek mléka. Druh4 éast slouzila k odstfedéni mléé-
ného tuku pro senzorické posouzeni a pro instrumentalni dtikaz perchléretylénu
v mlééném tuku (Ingr, 1976). Z treti éasti jsme izolovali mléény tuk metodou
Rose-Gottliebovou a pouzili ho k dals$im analyzdm. Stanovili jsme v ném béZné
tukové konstanty (¢islo jédové podle HanuS$e, ¢islo zmydelnéni, bod tani posu-
nem) a skladbu mastnych kyselin mlé¢ného tuku (Ingr, Forman, 1970; Ingr,
1971).

VYSLEDKY A DISKUSE

SMYSLOVE VLASTNOSTI MLEKA A MLECNEHO TUKU

Pro eventualni uplatnéni kafilerniho tuku z perchléretylénové ex-
.trakce ve vyZivé dojnic je rozhodujici, zda neni ovlivnéna smyslovéa
(organoleptickd) jakost mléka. Zvlastni pozornost je tFeba vénovat
mléénému tuku, ponévadZ perchloretylén je latka lipofilni a kromé toho
mlécny a tkainové tuky velmi ochotné prijimaji cizi pachy a vané&. Proto
nelze ani u mechanicky ziskdvanych kafilernich tukt vyloucit nepfiznivy
vliv na vini a chut mléka.
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Vzorky mléka i odstfedéného mlééného tuku (smetany) v3ech
tfi skupin o teplot& 15, 40 a 80°C jsme v den odb&ru velmi pecClivé
senzoricky posuzovali. Ani u jednoho vzorku od dojnic krmenych ka-
filernimi tuky (tim méné& od dojnic bez pfidavku tuku) jsme nezjistili
odchylku v chuti a vini.

POKUS O DUKAZ PERCHLORETYLENU V MLECNEM TUKU

Ani u jednoho vzorku mlééného tuku (smetany) od dojnic krmenych
pfidavkem kafilerniho tuku s rezidudlnim perchloretylénem jsme plyno-
vou chromatografii (Ingr, 1976) neprokézali pfitomnost perchlérety-
lénu. Vyuzili jsme vSech dostupnych moZnosti pro zvy3eni zéachytnosti
a pro sniZeni meze detekovatelnosti perchléretylénu (mnoZstvi vzorku,
zvySovani teploty, zvySeni citlivosti zdpisu, zvySeni priitoku nosného
plynu, zvySeni teploty kolony apod.). Nezjistili jsme ani chromatogra-
fickd maxima latek, které by mohly byt jeho metabolity, ponévadZ jsme
soub&Zn& analyzovali mlécny tuk ostatnich skupin dojnic. Negativni
diikaz neznamend samoziejmé jeSté absolutni nepfitomnost perchloér-
etylénu nebo jeho metaboliti v mlééném tuku — musime pFihlédnout
i k citlivosti dostupné analytické techniky. Spojime-li v8ak instrumen-
tdlni dikaz s negativnhim zjiSténim senzorickym (citlivost smyslového
vniméni prFed¢i i nejmodernéjsi instrumentalni techniku, nedostatkem .
je v8ak znacnd subjektivita vniméni), miZeme se domnivat, Ze mlécny
tuk rezidua perchléretylénu s velkou pravdépodobnosti meobsahoval.
I' kdyZ v pouZitém kafilernim tuku bylo ve srovnéni s vysledky prizku-
mu (Ingr, 1976) extrémni mnoZstvi rezidui perchléretylénu, metabo-
lizoval se patrné€ v organismu dojnic na hydrofilnéjSi metabolity a byl
tak z organismu vylouCen (Ingr et al, 1976). Travici aparat skotu
je z hlediska schopnosti metabolizovat cizorodé organické latky jisté
vykonné&jsi. PFesto nelze vylou€it tlohu perchléretylénu v biosyntéze
mlééného tuku, jak uvadime déale. DiileZité je, aby nebyla negativné
ovlivnéna reprodukce zvifat, coZ je pfedmétem dalSiho sledovani.

ZAKLADNI VLASTNOSTI MLECNEHO TUKU

Obsah tuku v mléce byl pravidelné a cast&ji sledovan pfi kontrole
uZitkovosti (Chloupkova et al, 1977). Zde uvedené hodnoty (tab. I)
vSak koresponduji s ostatnimi vysledky analyz mlééného tuku. Tuénost
mléka vSech t¥i skupin miiZeme pokladdat za vyrovnanou, rozdilné jsou
vSak prib&h tufnosti mléka ve sledovaném obdobi a vychozi hodnoty.
Zatimco tucnost mléka ve skupindch s pridavkem tuku lisovaného a bez
pfidavku tuku vicemén& pravidelnd stoupala, u skupiny s pfidavkem tuku
s perchloretylénem jsme zjistili pokles (ovSem z vy$8i vychozi hodnoty).

Z hlediska technologie vyroby madsla méa urcity vyznam i velikost
tukovych kuliek v mléce a jeji distribuce. Primérnd velikost tukovych .
kuli¢ek mléka vSech tfi skupin dojnic vykazovala ve sledovaném obdobi
obvyklou variantu bez zfetelné&j$iho vztahu k rozdilam ve vyZivé (tab.
IT). Stejné lze hodnotit i distribuci velikosti, a proto ji neuvadime.

V bodé tadni mlécného tuku (tab. III) je patrna sestupnd tendence
u skupiny kontrolni (bez pridavku tuku), coZ zFejmé zplisobilo stadium
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1. Obsah tuku v mléce (v %) — Fat content in milk (in %)

Skupina dojnic
Mésic odbéru
vzorkil 1 2 3
(kafilerni tuk (kafilerni tuk s 0,90 % | (bez ptidavku tuku —
mechanicky ziskany) perchléretylénu) kontrolni)
Unor*) 3,80 4,15 3,83
Biezen 4,08 4,13 3,86
Duben 4,15 4,08 4,16
Kvéten 4,12 4,00 4,13
Cerven 4,15 4,08 4,45
Cervenec 4,22 3,91 4,15

*) — vychozi hodnoty pfed zahdjenim pokusu

II. Vélikost tukovych kuliéek v mléce (v 1 mm3) — Size of fat balls in milk (in mmb3)

Skupina dojnic
Mésic odbéru
1 2 3
Unor*) 3,330 3,314 3,384
Biezen 3,496 2,920 2,860
Duben 3,050 3,038 2,882
Kvéten 3,174 2,974 3,112
Cerven 3,170 3,050 3,150

*) — vychozi hodnoty pfed zahéjenim pokusu

III. Bod tani mlééného tuku (v °C) — Melting point of milk fat (in °C)

Skupina dojnic
Mésic odbéru
1 2 3
Unor*) 31,8 31,6 31,7
Biezen 32,2 31,6 31,1
Duben 32,2 32,2 31,0
Kvéten 30,3 32,7 30,0
Cerven 31,7 31,2 30,5
Cervenec 32,2 30,0 30,9

*) — vychozi hodnoty pfed zah4jenim pokusu
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laktace. U obou skupin s pfidavkem kafilernich tuki v krmné déavce
proti tomu v prvnich mésicich pokusu hodnoty stoupaly, z €ehoZ mi-
Zeme usuzovat na zmeény v biosyntéze mléfného tuku. V dalSim pri-
béhu (ne zcela pravidelném) se jisté prosadil i vliv stadia laktace.

Do znatné miry rozdilné byly hodnoty jodového d¢isla (tab. IV).

1V. Cislo jodového mlééného tuku (podle Hanus§e) — Milk fat iodine number
(according to Hanus§)

Skupina dojnic
Mésic odbéru
1 2 3
Unor*) 32,6 31,8 31,6
Brezen 28,6 33,7 27,2
Duben 32,5 33,5 30,5
Kvéten 33,2 31,8 28,5
Cerven 30,8 33,0 27,4
Cervenec 32,0 33,2 29,0 |

*) — vychozi hodnoty pfed zahéjenim pokusu

Kontrolni skupina (bez pfidavku tuku do krmné davky) méla zietelné
nizZsi jodové ¢&islo ve srovndni se skupinami s pridavkem tuku. Je to
zFejmé& disledek rozdilného obsahu kyseliny olejové (tab. IV aZ VIII),
jejiZ tvorba se pri obohaceni krmné davky ZivociSnym tukem zFetelné
zvysila, a tim se zvySily i hodnoty jédového d&isla. Neni vS8ak patrna
korelace jodového ¢isla s bodem tdni mlé&ného tuku (tab. III), v némZ
se zfejmé eliminovaly dva vlivy: obsah kratkych a stfednich mastnych
kyselin a obsah kyseliny olejové.

Cislo zmydelnéni mlééného tuku jsme sledovali aZ ve druhé po-
lovin& experimentu (tab. V). S vyjimkou jedné hodnoty jsme u dojnic
s pfidavkem tukt v krmné ddvce pozorovali pokles ¢&isla zmydelnéni,
coZ potvrzuje poznatky jinych autorii o sniZeni ¢i omezeni biosyntézy
mastnych kyselin s kradtkym Fetézcem v mlééném tuku za téchto okolnosti-
Hodnoty ¢&isla zmydelnéni mlécéného tuku kontrolnich dojnic ziistavaly
na stejné urovni.

V. Cislo zmydelnéni mlééného tuku (mg KOH ma 1 g) — Milk fat saponification
number (mg KOH per g)

Skupina dojnic
Mésic odbéru

1 2 3

Kvéten 224,9 219,0 221,7
Cerven 223,9 213,9 218,9
Cervenec 219,2 221,8 222,2
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SKLADBA MASTNYCH KYSELIN MLECNEHO TUKU

Uvedené klasické charakteristiky mlééného tuku jsou odrazem zmeén
ve skladbé mastnych kyselin mlétného tuku. U mastnych kyselin za-
stoupenych malymi podily (tzv. minoritni mastné kyseliny) byly zmé&ny
ve skladb& tuku nepatrné. V podilu hlavnich mastnych Kkyselin (tzv.
majoritnich) mlééného tuku (tab. VI aZ VIII) byly vSak zcea zfetelné
rozdily mezi skupinou kontrolni a pokusnymi. Kriatké (ve vodé roz-
pustné) mastné kyseliny mlééného tuku jsme s ohledem na pouZitoa
metodu neanalyzovali. Ze stfednich mastnych kyselin byly nejzFetelné;jsi
rozdily u kyseliny myristové. V tomto pFipadé& byly hodnoty shodné
pouze pfed zahdjenim krmného pokusu a v dalS§im prib&hu byly u mléc-
ného tuku kontrolni skupiny o 2 aZ 3 % vy33i ve srovnani s pokusnymi.
Kyselina palmitova zaujiméa svymi relativné shodnymi podily v mlé¢ném
tuku vSech tFi skupin jakousi neutralni pozici ve zmeénach biosyntézy
mlécného tuku pri zavedeni ZivoCiSného tuku do krmné davky. Jinak
Fe€eno, je pred&lem mezi tendenci sniZovdni podilu kratkych a stfed-
nich mastnych kyselin a tendenci zvySovani podilu vy$Sich mastnych
kyselin. U osmnactiuhlikatych mastnych kyselin (stearové a olejové)
doslo pfi zkrmovani kafilerntho tuku ke zvy$eni jejich podilu v mlééném
tuku (aZ o 8 %) ve srovnéani se skupinou kontrolni. Zajimavé je i po-
rovnéni podilu nenasycenych a nasycenych mastnych kyselin v mlééném
tuku. U skupiny kontrolni byl podil nenasycenych mastnych kyselin

VI. Skladba mastnych kyselin mlééného tuku (skupina 1) — Composition of fatty
acids in milk fat (group 1)

Mésic odbéru vzorkli mléka
Mastné kyseliny

1I*) 111 v v VI VII

8:0 1,0 0 0,6 1,7 0,7 0
10:0 2,8 151 3,0 3,3 3,5 2,0
10:1 0,1 0 0,2 0,3 0,3 0,1
12:0 3,7 3,3 4,2 4,1 4,7 3,8
14 : Or 0,2 0,1 0,1 0,1 0,2 0,2
14:0 12,1 12,3 13,1 12,7 14,3 13,2
14:1 0,8 0,8 0,9 0,7 1,0 1,0
15:0 1,0 0,9 1,0 0,8 1,1 0,9
16 : Or 0,6 0,4 0,6 0,4 0,6 0,5
16: 0 28,0 29,3 29,2 31,5 29,7 33,3
16 : 1 0,8 0,8 0,6 0,9 1,0 0,7
17:0 0,4 0,6 0,5 0,6 0,6 0,4
1751 0,3 0,4 0,3 0,3 0,3 0,7
18:0 13,5 15,9 15,1 12,7 13,0 13,0
18 51 33,7 33,1 29,9 28,9 28,1 29,6
18:2 0,6 0,7 0,7 0,9 0,7 0,6

18:3 0,3 0,1 0 0 0 0
S 63,4 64,1 67,4 68,0 68,6 67,3
U 36,6 35,9 32,6 32,0 31,4 32,7

*) — vychozi hodnoty pfed zahdjenim pokusu
S (U) — celkovy podil nasycenych (nenasycenych) mastnych kyselin
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VII. Skladba- mastnych kyselin mlééného tuku (skupina 2) — Composition of fatty

acids in milk fat (group 2)

Mésic odbéru vzorkt mléka
Mastné kyseliny
II*) 111 v A% VI VII
8:0 1,1 0 0,5 1,3 0,5 0
10:0 3,1 1,4 2,5 3,0 2,9 2,0
10:1 0,2 0,1 0,2 0,2 0,2 0,1
12:0 4,2 3,0 3,4 3,5 4,0 3,9
14 : Or 0,2 0,1 0,1 0,1 0,2 0,2
14:0 12,1 11,1 11,7 11,9 13,2 13,0
14:1 0,9 0,5 0,8 0,7 0,9 1,0
15:0 1,1 0,9 1,0 1.2 1,0 1,1
16 : Or 0,4 0,4 0,4 0,3 0,5 0,5
16 : 0 27,3 30,9 32,0 32,5 28,8 32,5
16 : 1 0,7 0,7 0,9 0,6 0,4 0,8
17:0 0,4 0,5 0,5 0,5 0,4 0,3
171 0,4 0,3 0,3 0,2 0,3 0,5
18 : 0 15,7 15,2 14,3 13,3 14,4 13,0
18 :1 31,2 33,9 30,5 30,0 31,8 30,6
18:2 0,7 0,8 0,8 0,6 0,5 0,6
18:3 0,2 0 0 0 0 0
S 65,7 63,7 66,5 67,7 65,9 66,4
U 34,3 36,3 33,5 32,3 34,1 33,6
*) — vychozi hodnoty pied zahdjenim pokusu
VIII. Skladba mastnych kyselin mlééného tuku (skupina 3) — Composition of fatty
acids in milk fat (group 3)
Mésic odbéru vzorki mléka
Mastné kyseliny
1I%) III Iv v VI VII
8:0 1,0 0 0,8 1,4 0,5 0
10:0 3,0 2,1 3,9 3,7 3,5 3,2
10:1 0,2 0,1 0,3 0,2 0,2 0,2
12:0 4,0 4,8 5,3 4,8 5,2 5,6
14 : Or 0,2 0,2 0,1 0,1 0,2 0,3
14:0 13,0 14,2 14,8 14,4 14,5 16,0
14:1 0,7 1,0 0,8 0,8 1,1 1,0
15:0 0,9 1,3 0,9 1,1 1,0 1,1
16 : Or 0,5 0,6 0,5 0,5 0,6 0,5
16 : 0 28,0 28,8 29,2 31,3 32,8 34,8
16 : 1 0,9 1,0 1,2 1,1 0,7 1,0
1750 0,3 0,5 0,4 0,4 0,4 0,4
1751 0,2 0,4 0,2 0,3 0,3 0,5
18:0 13,8 14,1 12,4 12,7 12,6 10,2
18:1 32,1 29,9 28,2 26,4 25,7 24,8
18 : 2 0,8 0,9 0,9 0,8 0,6 0,4
18:3 0,3 0 0 0 0 0
S 64,8 66,7 68,4 70,4 71,4 72,1
U 35,2 33,3 31,6 29,6 28,6 27,9

*) — vychozi hodnoty pted zah4jenim pokusu



aZ 0 5% niz8i a jeho zvySeni v mlééném tuku obou pokusnych skupin
dojnic bylo ddno zvySenim kyseliny olejové. Pritom zastoupeni nenasy-
cenych mastnych kyselin klesalo ve sledovaném obdobi u mlé&ného
tuku kontrolni skupiny pravidelné& a zfeteln&, coZ je nepochybné& di-
sledek postupujiciho lakta¢niho stadia (Ingr et al, 1972). U obou
skupin dojnic s kafilernimi tuky v krmné dévce bylo zastoupeni nasy-
cenych a nenasycenych mastnych kyselin v miéném tuku v prib&hu
celého pokusu ponékud nepravidelné a mevyrovnané (zejména u doj-
nic, které pfijimaly s kafilernim tukem i perchloretylén). U obou sku-
pin se patrné stfetdvaly dva protichtidné vlivy na tvorbu nasycenych
a nenasycenych mastnych kyselin mlétného tuku: vliv laktacniho stadia
a vliv pridavku kafilerniho tuku do krmné davky. U dojnic, které pfi-
jimaly perchléretylén, nelze vyloudit jeho vliv na enzymovy aparat,
ktery se ucastiiuje na biosyntéze mlécného tuku, a tim i na vysledku
biosyntézy.

ZAVER

Uplatnéni kafilernich tukt ve vyZivé dojnic miiZeme pokladat za
efektivni predevSim z hlediska tspory jadrnych krmiv. V uvedenych
pokusech jsme nezjistili negativni vliv kafilernich tuk@ ani p¥i 0,90%
obsahu rezidudlniho perchléretylénu v Kkafilernim tuku na smyslové
vlastnosti mléka a mlécného tuku. Rezidua perchléretylénu jsme v mléc-
ném tuku neprokéazali. Zkrmovani kafilernich tukti dojnic vedlo ke sni-
Zeni tvorby mastnych kyselin s uhlikatym Fetézcem kratSim neZ C 16.
Tvorba kyseliny palmitové zlistala nezménéna, tvorba kyseliny olejové
a stearové se zvySila. Rozdily ve skladb& mastnych kyselin mlécného
tuku se jen mirné dotkly relativné hrubych sumdérnich charakteristik
uplatiiovanych pfi technologickém hodnoceni mlécéného tuku, nebot
pri uplatnéni kafilerniho tuku v krmné déavce dojnic dochédzelo k eli-
minaci dvou protichidnych faktord v biosyntéze a vlastnosti mléc-
ného tuku. Technologické a organoleptické vlastnosti mlécného tuku
zlstaly prakticky nezménény. PfedloZené experimentdlni poznatky ne-
poskytuji tudiZ protiargumenty k uplatiiovani kafilernich tukli (vCetné&
tuku z perchléretylénové extrakce) ve vyZivé dojnic z hlediska jakosti
produkovaného mlécného tuku.
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UHTP, 1. — ITIABJACOBA, M. — XJIOYIIKOBA, B. — PEWI'OJIEL], M. (Censcxoxoasmii-
«CTBEHHBIX MHCTUTYT, BpHO; IleHTp BeTepHHADHEIX acCEHM3aMOHHBIX MHCTHTYTOB, Ilpara; Bere-
PUHApHBIH MHCTHTYT, BpHOo; I'OcymapcTBeHHBI BeTepHHApHBIH WHCTHTYT, Tepesun): Kauectso
MONOYHOTO JKHMpa NpPH CKADMIMBAHMYM KadHMiepHBIX KApPOB KopoBaM. Zivodisna Vyroba, 23,
1978 (9) : 635-644.

Ha nByx 15-uneHHsIx rpynmax NepBOTEJOK — IIOMeceil 4YEeIICKOrO IeCTPOro C YepHO-TIECTPHIM
«cKOTOM, B xone 6 Mecsiues ompelejsnu BIHAHME KaPHUJIEPHOTO KHpPA, MeXaHHYECKH IIOJIydEeHHOTO
u sKcTparuposarHoro, cozepixamero 900y mepxiopsTHieHa, Ha COCTaB M CBOHCTBA MOJIOYHOTO
>xupa. KadunepHsie xupsi nobasasnu B xombukopm OB B xosmuectse 59/, B sameny rtaxoro
“JKe KoJnuecTsa 3epHOBHIX. KOHTponbHON 15-ujeHHO TIpymme M3 IEpBOTEJNOK CKAapMJMBanu KOMOH-
‘KopM 6ea ynomsaHyToii nobaBku. KaduiepHble >KHPHI He NOBJIMAJIH Ha OpraHOJENTHYECKOe Ka-
YeCTBO MOJIOKA ¥ MOJIOYHOro jxupa. He NIOKa3aHO OCTATKOB IEPXJIOPITHJIEHA B MOJOYHOM JKHpeE.
Kaduneprsle XKUpPH JHIIb HE3HAYMTENBHO OTPA3MJNCh HA OCHOBHEIX XapaKTePHCTHKAX MOJOYHOrO
skupa (TOYKy IUIABJEHHs, HONHOE YMC/IO M YHMCJIO OMBUIEHHS) M YBEIMYHJIH IPOLUEHT CTeapHHOBON
M OJIEMHOBOH KHCJOT B MOJIOYHOM JKHpE.

-OCTAaTKM II€PXJIOP3THJIEHA; Ta30Bas xpcmaTorpa(Imx; JKUPHBIE KHCJIOTHI; JXHPOBBIE KOHCTAHTEI;
‘CEHCOpHasa OLeHKa

INGR. I. — PAVLASOVA, M. — CHLOUPKOVA, V. — REJHOLEC, J. (University
of Agriculture, Brno; Centre of Veterinary and Sanitation Institutes, Praha; Uni-
versity of Veterinary Medicine, Brno; State Veterinary Institute, Terezin): Milk Fat
‘Quality after Feeding Fat from Rendering Plants to Dairy Cows. Zivoéisna Vyroba,
23, 1978 (9) : 635-644.

“The effect of rendering-plant fat, obtained mechanically and extracted, containing
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0.90 % of perchlorethylene, on the composition and properties of milk fat was in-
vestigated in an experiment lasting six months with two 15-member groups of first-
-calvers, crossbreds of Bohemian Spotted and Black Pied cattle. 59, of cereals were
replaced by the rendering-plant fat, which was added to the DOB feed mixture.
The control 15-member group of first-calvers was fed the mixture without the added
fat. Rendering-plant fat did not affect the organoleptic quality of the milk and
milk fat. Residues of perchlorethylene were not identified in the milk fat. Feeding
rendering-plant fat had only a slight influence on the basic characteristics of milk
fat (melting point, iodine number, saponification number). Feeding rendering-plant fat
led to an increased share of stearic acid and oleic acid in the milk fat.

perchlorethylene residues; gas chromatography; fatty acids; fat constants; organo-
leptic evaluation

INGR, I. — PAVLASOVA, M. — CHLOUPKOVA, V. — REJHOLEC, J. (Hochschule
flir Landwirtschaft, Brno: Zentralstelle der Veterindar- und Assanierungsinstitute,
Praha; Hochschule fiir Veterindrmedizin, Brno; Staatsinstitut fiir Veterindrmedizin,
Terezin): Qualitit des Milchfettes bei der Fiitterung der Milchkiihe mit Kaffi-
lereifetten. Zivoc¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 635-644.

Bei zwei Filinfzehnmitgliedergruppen der Erstgebdhrenden, Kreuzungen der tsche-
chischen Fleckviehes mit Schwarzfleckvieh wurde im Laufe von sechs Monaten
der EinfluB des mechanisch gewonnenen und extrahierten Kaffilereifettes mit dem
Gehalt 0,90 %, Perchloridthylen auf Zusammensetzung und Eigenschaften des Milch-
fettes untersucht. Die Kaffilereifette wurden in das Mischfuttermittel DOB in der
Menge von 59, hinzugetan und ersetzten den gleichen Anteil der Kornerfriichte.
Die Fiinfzehnmitgliedergruppe der Kontrollerstlingskithe wurde mit dem Gemenge
ohne Beigabe des Fettes gefiittert. Residuen des Perchloridthylens wurden im Milchfett
nicht nachgewiesen. Die Fiitterung mit Xaffilereifetten beeinflulte nur wenig
die Grundcharakteristiken des Milchfettes (Schmelzpunkt, Jod- und Verseifungszahl).
Die Fiitterung mit Kaffilereifetten fiihrte zur Erhohung des Anteiles der Stearin-
sdure und der Olsdure im Milchfett.

Residuen des Perchlordthylens; Gaschromathograpie; Fettsiuren; Fettkonstanten:
sensorische Bewertung

Adresy autori:
Doc. ing. Ivo Ingr, CSc. katedra veterinarni prevence, reprodukce a technologie
zivo¢isnych vyrobku AF VSZ, Zemédélska 1, 662 65 Brno

MVDr. Maria Pavlasova, MVDr. Véra Chloupkovd, Vysokd Skola veteri-
narni, Palackého 1, 612 42 Brno 12

MVDr. Jifti Rejholec, Statni veterinarni ustav, Terezin
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VLIV PRIMESI MLEZIVA NA TECHNOLOGICKE VLASTNOSTI
MLEKA

B. Suchéanek, J. Brauner, E. Cerna

SUCHANEK, B. — BRAUNER, J. — CERNA, E. (Vyzkumny dustav pro chov
skotu, Rapotin): Vliv pFimési mleziva ma technologické vlastnosti mléka. Zivo-
¢isnad Vyroba, 23, 1978(9) : 645-650.

U krav jsme od étvrtého do osmého dne po oteleni sledovali chemické sloZeni
a technologické vlastnosti mleziva a jeho smési s normalnim mlékem v po-
méru 1:10 a 1:20 a srovnavali je s kontrolnimi vzorky mléka. Ve sloZeni obou
smési mleziva a mléka (obsah tuku, celkovych bilkovin, susiny) i v jeho tech-
nologickych vlastnostech (kyselost v SH° syritelnosti v minutach, jogurtovy
test v °SH, termostabilita v minutdch, resazurino-kvasny test) jsme nezjistili
prukazné rozdily ve srovndni s normalnim mlékem. RovnéZ v poétu bunék
v 1 ml nebyly diference vyrazné. Od Sestého dne po oteleni je mozZné pouzit
mlezivo k mlékarenskému zpracovani.

chemické sloZeni; syritelnost; jogurtovy test; resazurino-kvasna zkouska; kyse-
lost; tepelna stabilita

Se stoupajici mléCnou uZitkovosti krav pii soufasném zkracovani
obdobi krmeni telat mateFskym mlékem se zvySuje produkce mléka od
krav v pocCdteCnim stadiu laktace. Vyvstdva tudiZ otdzka hospodarného
vyuZiti mléka z tohoto obdobi. NejCastéji byva diskutovan problém, za
jak dlouho po oteleni mitZeme povaZovat mléko za normdlni (tj. mléko
zralé) z hlediska mlékarenského zpracovani. V pfedchozi studii (Kva-
pilik et al, 1975) jsme podali pfehled zmén chemického sloZeni
i technologickych vlastnosti mleziva od jednotlivych krav pfi prechodu
na mléko b&hem prvnich 15 dnt laktace, a to jak na zdkladé literarnich
pramend, tak i vlastni experimentdlni prdce. Bylo zjiSténo, Ze vétSina
sledovanych ukazatelti dosahuje hodnot charakteristickych pifi bé&Zné
variabilité pro normdlni mléko b&hem prvnich ¢tyf aZ péti dnl po
oteleni. Pomérné pomalu klesala po oteleni kyselost mleziva a mléka
(zejména u dojnic na I. laktaci). V souCasné zemédélské praxi se mléko
od patého do osmého dne po oteleni krav (a mnohdy i od d&tvrtého
dne po oteleni) Casto smichdva s ostatnim zralym mlékem.

UCelem predloZené prédce je pFispét k objasnéni otdzky, jakym zpii-
sobem ovliviiuje pFimés mleziva v riizném stadiu po oteleni chemické
a technologické vlastnosti mléka.
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MATERIAL A METODA

Od zari 1974 do ¢ervna 1975 jsme od 15 krav (z toho devét krav bylo na prvni
laktaci) ucéelového hospodairstvi VUCHS v Rapotiné odebirali individudlni vzorky
mleziva (priumérny vzorek z veéerniho a ranniho dojeni) ¢étyfi aZ osm dni po oteleni.
Od kazdé dojnice jsme odebrali dva vzorky. Za kontrolni vzorek slouzZilo mléko
odebrané individualné od tfi dojnic z téZe staje, které byly v obdobi 30 az 210 dni
laktace. VSsechny tri dojnice jsme zkouseli NK-testem s negativni reakci. Kontrolni
vzorek jsme ziskali smichanim pomérného podilu mléka od vSech tii krav. Vzorky
mléka byly ihned po skondéeni ranniho dojeni dopraveny do laboratofe a podrobeny
chemickym analyzam a technologickym zkou$kam. Kromé téchto zakladnich vzorki
jsme mlezivo pridali k smésnému zralému (ddle jen normalnimu) mléku v poméru
1:10 a 1:20. Takto vzniklé smésné vzorky jsme analyzovali samostatné.

Vysledky jsme zpracovali samostatné ve dvou skupinach: mlezivo ze ¢étvrtého
a patého dne po oteleni a ze Sestého a osmého dne po oteleni spolu s prislusnymi
pfimésemi mleziva a kontrolnimi vzorky normalniho mléka.

Pii rozborech mléka jsme sledovali stejné ukazatele jako v citované predchozi
praci (Kvapilik et al, 1975), v niZ jsou rovnéZ popsiny pouZité pracovni postupy.
Tepelna stabilita mleziva a mléka, popt. dalsi technologické ukazatele byly zjistova-
ny po zaslani vzorki v termoboxu ve Vyzkumném ustavu mlékarenském v Praze.

VYSLEDKY A DISKUSE

Zjisténé chemické sloZeni mleziva a jeho technologické vlastnosti
(tab. I) koresponduji s vysledky zjiSténymi v na$i pfedchozi praci (K v a-
pilik et al, 1975). Mezi skupinami vzorkl mleziva ze d&tvrtého az
péatého dne po oteleni a ze Sestého aZ osmého dne po oteleni jsme zjis-
tili v§znamn&j$i rozdily v poklesu obsahu bilkovin (o 0,51 %, P < 0,01),

I. Chemické slozeni a technologické vlastnosti mleziva a jeho primési v normalnim
mléce Chemical composition and technological properties of colostrum and its
admixture in normal milk

Mlezivo fedéné mlékem
. Mlezivo
Slozka 1:10 1:20
x , s % s x s
A) Mlezivo 4. az 5. den po oteleni (n = 10):
Tuk (v %) 4,65 0,84 4,27 0,31 4,27 0,33
Bilkoviny (v %) 4,35 0,47 3,49 0,26 3,46 0,27
Susina (v %) 14,79 1,01 13,55 0,52 13,42 0,33
Kyselost (v SH®) 9,90 1,08 7,48 0,55 7,29 0,66
Syfitelnost (v min.) 5,76 1,91 9,31 3,71 10,58 4,84
Jogurtovy test (v SH®) 36,76 5,11 30,21 5,78 28,22 3,39
Termobabilita (v min.) 10,40 5,99 17,75 9,86 18,01 11,73
Pocet bunék v 1 ml (tisice) [2345 1972 1000 636 948 713
B) Mlezivo 6. az 8. den po oteleni (n = 20):

Tuk (v %) 4,60 0,97 4,23 0,40 4,21 0,37
Bilkpvmy ~ %) 3,84 0,33 3,33 0,26 3,30 0,27
Susina (v %) 14,33 1,05 13,33 0,47 13,27 0,49
Kyselost (v SH®) 9,44 1,14 7,23 0,66 7,12 0,60
Sytitelnost (v min.) 5,92 2,17 9,14 3,00 9,93 3,08
Jogurtovy test (v SH®) 36,64 6,68 27,87 5,21 26,26 5,45
Termostabilita (v min.) 11,60 8,01 15,62 8,80 16,08 8,32
Pocet bunék v 1 ml (tisice) (2332 2027 870 498 759 495
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obsahu sudiny (o 0,46 %, P > 0,05) a ve sniZeni kyselosti (o 0,46 SH?,
P > 0,05). U ostatnich sloZek mleziva a jeho vlastnosti byly patrné urcité
zmeény ve sloZeni a vlastnostech normdalniho mléka, avSak byly malé
a nepritikazné (P > 0,05).

SloZeni a technologické vlastnosti mleziva jsme srovnéavali s normal-
nim mlékem (tab. II).

II. Chemické slozeni, technologické vlastnosti mléka a diference u mleziva — Che-
mical composition, technological properties of milk and differences in colostrum

Diference u mleziva
MiIéko
Slozka 4.az5. den 6. az 8. den
x s d d
n 30 10 20
Tuk (v %) 4,13 0,36 +  0,52++ + 0,47+
Bilkoviny (v %) 3,32 0,26 +  1,04++ + 0,52++
Susina (v %) 13,16 0,48 +  1,63++ + 1,17+
Kyselost (v SH°) 7,03 0,63 + 2,87 + 2,41++
Syfitelnost (v min.) 10,27 3,65 — 4,51+ — 4,35++
Jogurtovy test (v SH°) 26,40 4,95 + 10,36+* +10,24++
Termostabilita (v min.) 17,94 12,34 — 17,54 — 6,34
Pocet bunék v 1 ml (tisice) 674,00 485,00 +1671,00+ 1658,00

+P < 0,05 ++ P < 0,01

SloZeni a vlastnosti mléka se velmi pfFibliZovaly primérnym hod-
notam ceského strakatého plemene uvddénym Sebelou et al. (1964).
Zjisténé udaje se mirné liSily od hodnot krav 14. aZ 16. den po oteleni
(Kvapilik et al, 1975}, nebot v pfedeslém pfipadé byly kravy
kontrolni skupiny prevazné ve druhé tfetiné laktace.

Diference ve sloZeni mleziva ve srovnani s normdalnim mlékem se
projevily ve vy88im obsahu tuku, bilkovin, suSiny a ve vysSi nativni Ky-
selosti. Z technologickych vlastnosti se projevily pfiznivé sy¥itelnost
a hodnoty jogurtového testu stanoveného kulturou R,. VSechny uvedené
diference jsou statisticky priikazné (P < 0,05; P < 0,01). Proti tomu
u mleziva byla niZ8i termostabilita a vy3$si obsah bunék. Vlivem variability
obou ukazatelli byl statisticky priikazné vyssi obsah bunék jen v mlezivu
ze Ctvrtého aZ patého dne po oteleni ve srovnédni s normélnim mlékem
U mleziva ze Sestého aZ osmého dne po oteleni byly diference ve
vztahu k normdlnimu mléku niZ8i neZ Ctvrty aZ paty den po oteleni,
presto v3ak byly statisticky prlikazné. Tyto rozdily jsou shodné s pfed-
chozi praci (Kvapilik et al, 1975) a ovliviioval je hlavné kontrolni
vzorek mléka od krav, které byly asi uprostfed laktace. Ve smési mle-
ziva a mléka v poméru 1:10 a 1:20 jsme ve srovnani s normdalnim
mlékem zjistili priikkazn& vys8i jen obsah suSiny mléka (o 0,39 %,
P < 0,05). VSechny ostatni zji§téné rozdily byly statisticky nepriikazné
(tab. III). Ze souhrnného hodnoceni zjisténych rozdild vyplyvaji tyto
vztahy (resp. zakonitosti):
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1II. Diference ve sloZeni a technologickych vlastnostech smési mleziva a mléka
v poméru 1:10 a 1:20 ve vztahu k norméalnimu mléku — Differences in the com-

position and technological properties of the colostrum — milk mixture at ratios
of 1:10 and 1 :20 in relation to normal milk
Mlezivo po oteleni
4. az5. den 6. az 8. den
Slozka
1:10 1:20 1:10 1:20
d d d d
n 10,00 10,00 20,00 20,00
Tuk (v %) + 0,14 + 0,14 + 0,10 + 0,08
Bilkoviny (v %) + 0,17 + 0,14 + 0,01 — 0,02
Susina (v %) + 0,39+ + 0,27 + 0,17 + 0,11
Kyselost (v SH®) + 045 + 0,26 + 0,20 + 0,09
Sytitelnost (v min.) — 0,96 + 0,31 — 1,13 — 0,34
Jogurtovy test (v SH®) + 3,81 + 1,82 + 1,47 — 0,14
Termostabilita (v min.) — 0,19 + 0,07 — 2,32 — 1,86
Pocet bunék v 1 ml (v tisicich) +326,00 +274,00 +196,00 -+ 85,00

+ P < 0,05 ++ P < 0,01
a) pri fedéni mleziva a mléka v poméru 1:20 jsou diference ve
vztahu kK normdlnimu mléku men$i neZ pfi fedéni v poméru 1:10;

b) u smési z mleziva ze Sestého aZ osmého dne po oteleni jsou
diference v chemickém sloZeni i v technologickych vlastnostech ve vzta-
hu k normélnimu mléku mensi neZ u smési z mleziva ze Ctvrtého a pa-
tého dne po oteleni;

c) vSechny zjisténé primérné hodnoty chemického sloZeni smési
mleziva a mléka i technologické vlastnosti se pohybuji v rozmezi % = s
individudlnich vzorkéi mléka.

U mleziva ze Sestého aZ osmého dne po oteleni byly pfi obou stup-
nich fedéni tak malé diference ve vztahu k normdlnimu mléku, Ze
neovlivnily moZnosti jeho pouZiti. Jen termostabilita nedosahovala po-
Zadovanych 20 minut, a to ani u norméalniho mléka, ani u smési s mle-

zivem. RovnéZ u druhé, velmi variabilni vlastnosti — obsahu bunék
v mléce — byla pfekraovdna obecné pozZadavanad hranice 500 tisic
bunék v 1 ml.

Vysledky resazurinovych testl (tab. IV) ukéazaly, Ze v odbarveni
vzorkli nebyly vyrazné rozdily mezi mlezivem, mlékem a jeho smé&smi.
Proti tomu pfi kvasné zkouSce se mlezivo podstatné lépe samovolné
sraZelo neZ kontrolni vzorky. Lep$i srdZeni mleziva ovlivnilo pfiznivé
i vysledky ve smési mleziva s mlékem (tab. IV). Ve srovnani s diivéjsi
praci (Kvapilik et al, 1975) je vS8ak nutné konstatovat, Ze vysledky
resazurino-kvasnych testt byly méné p¥iznivé. Nyni se objevovala po-
nékud vyssi frekvence vzorki hodnocenych III. t¥idou (zejména u kont-
rolnich vzork mléka a zdroveii i u smési s mlezivem v poméru 1 :20).
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1V. Vysledky resazurino-kvasnych testt — Results of resazurin-fermentation tests

QOdbarveni vzorkua ) Srézeni vzorkd
. Vzork
Druh mlezivaa mléka | c 0 | T tiida | IL. tiida |111. t¥ida| L. ttida | IL. ttida |I11. t¥ida
% % % | % % %
Mlezivo den 4. aZ 5. 10 40 30 30 60 10 30
1:10 10 50 20 30 30 20 50
1:20 10 50 20 30 30 20 50
Mlezivo den 6. az 8. 20 50 20 30 55- 15 30
1:10 20 35 45 20 20 35 45
1:20 20 35 45 20 15 35 50
i MlIéko 30 40 37 23 13 23 64

Pro hodnoceni jsou vSak dileZité zejména vztahy mezi jednotlivymi sku-
pinami vzorkd.

Souhrnné miZeme konstatovat, Ze pridavek mleziva ze ¢tvrtého aZ
osmého dne po oteleni v poméru 1:20 aZ 1:10 neovlivnil nepFiznivé
chemické sloZeni a technologické vlastnosti mléka z hlediska jeho dal-
Siho mlékarenského zpracovani. NaSe zjiSténi plné koresponduje s vy-
sledky Sebely et al. (1975), ktefi pfi vyrob& syrii (eidamska cihla
a romadur) po p¥idavku 10 % mleziva (ze &tvrtého aZ sedmého dne po
oteleni) do mléka nezjistili v jakostnich znacich rozdily mezi syry po-
kusnymi a kontrolnimi. Ve fyzik4lné chemickych hodnotdch stanovenych
v provozu nebyly podstatné rozdily mezi pokusnymi a kontrolnimi sy-
ry a pfi komisiondlnim senzorickém hodnoceni se neprojevila chutovad
odlisnost.

Ziskané vysledky ukazuji, Ze od $Sestého dne po oteleni je v pFipadé
dobrého zdravotniho stavu dojnic moZné pfidavat toto mléko k dodavce
do mlékarny pro dalsi zpracovani. Podminkou je, aby pfidané mnoZstvi
nepfekrocilo 10 % celkového objemu. V tomto smyslu miZeme dopo-
rudit i dpravu pfisludné CSN ve shod& s mnoha jinymi staty.
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CYXAHEK, B. — BPAYHEP, Y. — UEPHA, 3. (HayuHo-HcCrenosaTensCKUil HHCTUTYT padBe-
JEHMA KPYNHOTLO pOraToro ckora, Panorun): Bananue npuMecH MoOnosHBa HAa TeXHOJOTHUECKHE
cBoiicTBa MoOmOKa. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 645-650.

Y xopos B cpok oT 4-ro mo 8-ro mHeil mocie oTena ompelensNNM XUMHYECKUIl COCTAB M TEXHO-
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JIOTHYELKic -2 MTha MOJIO3HBA B CMECH C HODMAJBHRIM MOJOKOM B cooTHomenuu !:10 m 1:20
M CPaBHMBAJM € .(HTPLLTHBIMH ofpasuaMu Mojoxa. B cocrase ofeux cMeceil MOJIO3MBA M MOJOKA
(comep)kaHHe KMpa, BCcx hHéskulb, CYXOTO BeLeCTBa) M €ro TeXHOJOrMYeCKHX CBOMcTBax (KHCJIOT-
HocTs B SHO, TemnocToitkoclu B MHHY[aX, pecasdypHHO-IPOKKEBOH TeCT) INOCTOBEPHBIX pPa3iHYUit
10 CpaBHEHHIO C HOPMaJbHBIM MOJIOKDM He OTMedeHO. Takike B KOJHMYECTBE KNETOK B MJI pasiu-
una HeBeauku. Hauunasa ¢ 6-ro aHA mocse oTesa, MOJO3HBO MOYXHO HCIIOJIB30BATh LT MOJIOYHOM
nepepaboTKH.

XMMHYECKHMH COCTaB; CTBOPa)KMBAEMOCTb; IOTYPTHBIH TECT; pecasypuHO-IPOXOKeBOM TeCcT: KHCJAOT-
HOCTbh; TeIlJIOCTOMKOCTh

SUCHANEE, B. — BRAUNER, J. — CERNA, E. (Research Institute 7Tor Cattle Breed-
ing, Rapotin): The Influence of Colostrum Admixture on Technological Properties of
Milk. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 645-650.

In cocws, from the fourth to eighth day after calving, we followed the chemical com-
position and technological properties of colostrum and its mixtures with normal milk
av ratics of 1 : 10 and 1 : 20 and compared them with control samples of milk
Compared with milk we determined no significant differences in the composition of
both mixtures of colostrum with milk (dry matter content, total protein content,
fat content) and neither in their technological properties (acidity in SH° renneting
ability in minutes, yoghourt test in °SH, thermostability in minutes, resazurin-fer-
menting test). Neither were the differences in the number of cells per 1 ml conspi-
cuous. Starting from the sixth day after calving colostrum may be used for milk-
-industry processing.

chemical composition; renneting ability; yoghourt test; resazurin-fermenting test:
acidity; thermal stability

SUCHANEK, B. — BRAUNER, J. — CERNA, E. (Forschungsinstitut fiir Rinderzucht,
Rapotin): Einfluf der Beimischung der Biestmilch auf technologische Eigenschaften
der Milch. Zivo¢igna Vyroba 23, 1978 (9) : 645-650.

Bei den Kiihen verfolgten wir vom 4. bis zum 8. Tag nach der Abkalbung chemische
Zusammensetzung und technologische Eigenschaften der Biestmilch und ihres Ge-
menges mit einer normalen Milch im Verh&ltnis 1:10 und 1 :20 und verglichen sie
mit Kontrollproben der Milch. In der Zusammensetzung beider Gemenge der Biest-
milch und der Milch (Gehalt an Fett, gesamten EiweiBlstoffen und Trockensubstanz)
und auch in ihren technologischen Eigenschaften (Sduregehalt in SH°, Labkapazi-
tdt in Minuten, Joghurttest in °SH, Thermostabilitit in Minuten, Resazurino-Gé-
rungstest) wurden keine signifikanten Unterschiede im Vergleich zu der normalen
Milch festgestellt. Gleichfalls in der Anzahl von Zellen in 1 ml waren die Differen-
zen nicht groB. Von 6. Tag nach der Abkalbung ist moglich, die Biestmilch zur
Milchverarbeitung zu verwenden.

chemische Zusammensetzung; Labkapazitit; Joghurttest; Resazurino-Girungsiiber-
prifung; Sduregehalt; Warmstabilitit
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NUTRITIVNA HODNOTA A KVALITA MASA BYCKOV PRI ROZNEJ
ZIVEJ HMOTNOSTI

S. Palenik, V. Nosal, O. Palanska

PALENIK, 8. — NOSAL, V. — PALANSKA, O. (Vyskumny ustav Zivoé&isnej vy-
roby, Nitra): Nutritivna hodnota a kvalita mdsa byékov pri réznej Zivej hmot-
nosti. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 651-656.

Sledovali sme nutritivnu hodnotu a niektoré kvalitativne ukazovatele maésa
byékov slovenského strakatého plemena pri roéznej Zivej hmotnosti. V zdklad-
nom chemickou rozbore svalu m.l.d. sme podstatnej§ie rozdiely nezistili. So
zvySujucou sa zivou hmotnosfou stipol obsah tuku v m.l d., ktory nebol este
vysoky ani v kategérii by¢kov nad 600 kg. I dalSie sledované ukazovatele (pH,
udrznosf vody v mése a strata vody peéen{m) dosiahli pribliZzne rovnaké hodno-
ty. Umerne stupala intenzita farby misa od najniZSej hmotnostnej kategéne po
kategériu do 600 kg. Rézna urovenl Zivej hmotnosti mala vplyv na obsah vizi-
vovych bielkovin a tym aj na nutritivnu hodnotu mésa, ktord bola v kategorii
451 az 500 kg najvyssia.

byéky; nutritivna hodnota; kvalita mésa; plazmatické a vazwové b1e1kov1ny,
farba méisa; adrznost vody, chemické skore

Na zaklade lekarskych vyskumov vyZivy ludi sa zdoéraziiuje vys-
Sia potreba ZivoCiSnych bielkovin. Krytie odporucenych davok Zivod&is-
nych produktov vyZaduje najm&d zvySenie vyroby hovaddzieho mésa,

aby sa upravil pomer v spotrebe medzi bravfovym a hovddzim mé&som.

Pri produkcii hovddzieho mésa je problém dosiahnutia optim&ainej
kvality velmi zloZity. Je cely rad Ccinitelov, ktoré méZu ovplyviiovat
nutritivhu hodnotu a kvalitu mésa. Jednym z rozhodujicich &initelov
je aj Zivd hmotnost byckov pred zabitim. Subjektivhe hodnotenie kva-
lity méZe byt rézne, a preto sa v poslednej dobe stdle viac rozvija
Gsilie o objektivne hodnotenie ako nutritivnej hodnoty, tak aj kvality
masa.

LITERARNY PREHLAD

Viaceri autori (Grau, Hamm, 1956; Goutefongea, 1963; Hamm, 1964;
Weniger, 1964, a i) povazuju za kritéria kvality mésa S$favnatosf, udrznost vody
v mise, obsah celkového farbiva, suSiny, popola tuku, viziva a organoleptické vlast-
nosti. Poukazuju pritom na ich vzajomnu spatost.

Znaéna pozornost sa venuje udrZnosti vody v mise. Z praktického hladiska
ju ovplyviiuje rad faktorov (predovsetkym intravitdlne vplyvy, postmortdlne pomery
v mése a rozne technologické faktory). Vyjadruje sa obydéajne ako tzv. voIni a viaza-
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na voda, merana prevazne centrifugaénymi a lisovacimi metédami. Schopnost mésa
viazat vodu stvisi s mnoZstvom a zloZenim bielkovin (Oslage, 1957).

Mnohi autori $tudovali zloZenie bielkovin v mise. PouZivali rézne metédy, z kto-
rych sa najcastejdie uplatiiuje postup stanovenia hydroxyprolinu a vypocet vidzivo-
vych bielkovin zo zistenej hodnoty (Hrdlic¢ka, Klein, 1962; Fleischmann,
1961; Dubravicky, 1970). Krilovova a Ljaskovskda (1961) zistili u ho-
vidzieho misa zastipenie plnohodnotnych a neplnohodnotnych bielkovin v chrbto-
vej svalovine 84 : 16. Podla Vogndrovej a Dvofdka (in: Bockov4a, 1969)
obsahuje kolagén telacieho mésa dvakrat viac rozpustnych latok ako kolagén ho-
vidzieho méisa. Zastipenie plazmatickych a vizivovych bielkovin v mése vykrmo-
vych bytkov zisfovali tie? Pajtas, Sommer, Palanska (1970), Timko
(1970), Palenik, Mechir (1971).
ﬁaléim velmi doleZitym ukazovatelom kvality méasa je farba. Je uréend mnoz-
stvom farebnych komponentov myoglobinu, hemoglobinu, aj optickou hustotou vol-
nych farebnych zloZiek misa. U nds sa touto otazkou zaoberal BurySka (1966)
a zistil v hovidzom mise vo svale m. 1. d. 4,67 mg myoglobinu (1,0 g svalu). Priemer-
na hodnota myoglobinu v hovidzom mise bola 4,37 mg a v telacom mése 1,1 mg.

Nutritivnu hodnotu hovidzieho a telacieho mésa rozpracoval u nas Dvorfak
(1968, 1970). Zaoberal sa vzfahom medzi obsahom hydroxyprolinu, ako kritériom spo-
jovacieho tkaniva, a obsahom esencidlnych a poloesencidlnych aminokyselin. Zistil
medzi nimi logaritmické zavislosti, ktoré vyjadril matematicky formulou predstavu-
jicou chemické skére A/E.

MATERIAL A METODA

Vzorky mi#sa sme odobrali zo svalu musculus longissimus dorsi od bycékov slo-
venského strakatého plemena zaradenych v pokusoch na uéelovom objekte Vyskum-
ného ustavu Zivodisnej vyroby v Nitre. Zvieratd sme zabijali na pokusnom bitinku
ustavu.

Vo vzorkidch méisa sme stanovili obsah zikladnych zloZiek (suSiny, bielkovin,
tuku a popola). Dalej sme urobili podrobnej$iu analyzu bielkovin a stanovili obsah
plnohodnotnych a vizivovych bielkovin. Pre podrobnej$ie poznanie nutritivnej hodno-
ty mésa sme vypoditali chemické skére. Kvalitu mésa sme determinovali hodnotami
pPH, ﬁfermostou vody v mdise, farbou a hmotnostnymi stratami pri tepelnom opra-
covani.

Obsah zidkladnych zloZiek suSiny, bielkovin, tuku a popola sme stanovili podla
CSN 57 0185.

UdrZnost vody v mise sme zisfovali lisovacou metédou (Grau, Hamm,
1956), modifikovanou v naSom tustave pristrojom za konstantného tlaku (HaSek
et al.,, 1969). Vyjadrili sme ju v percentach tzv. volnej vody v 100 g cerstvého tka-
niva.

Schopnosf mésa udrzaf si pri tepelnom spracovani $favu sme vyjadrili hmot-
nostnymi stratami a stanovili grilovanim na ota¢avom roste (Otto, 1959).

Farbu misa sme vyjadrili obsahom myoglobinu v mg g-! a stanovili na vod-
nom vyluhu prevedenim myoglobinu na stily kyanidovy komplex (Buryska, 1966).

Pre vypocet chemického skére sme upravili vzorku mésa na stanovenie obsahu
hydroxyprolinu a dusika. Hydroxyprolin sme stanovili po hydrolyze jeho oxidaciou
na pyrol a spektrofotometrickym stanovenim s p-dibetylaminobenzaldehydom (B ey-
thien-Diemar, 1963). Dusik sme urcili po mineralizacii destilaéne (ako u d¢er-
stvej svaloviny).

Zo stanoveného obsahu hydroxyprolinu v 16 g dusika dehydratovanej a odtud-
nenej vzorky sme vypod&itali chemické skére A/E podla formuly navrhnutej Dvo-
fadkom (1972).

VYSLEDKY

Zgkladné chemické zloZenie svalu musculus longissimus dorsi v jed-
notlivych skupindch podla Zivej hmotnosti pred zabitim udéva tab. I.
Pri sledovani chemického zloZenia mdsa zistujeme, Ze so zvySu-

v

jacou sa Zivou hmotnostou byckov stiipa aj obsah tuku v m. . d. Najvy3ssi
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I. Chemické zlozenie svalu musculus longissimus dorsi — Chemical composition of
the musculus longissimus dorsi

Ziva hmotnost Sutina Dusik Bielkoviny
pred zabitim o~ %) celkovy celkové Tuk Popol
(vkg) " v %) v %)
Do 450 24,40 3,43 21,45 1,74 1,02
451 az 500 24,39 3,42 21,44 1,73 1,07
501 az 550 24,74 3,44 21,57 1,83 1,07
551 az 600 24,49 3,43 21,46 1,87 1,06
Nad 600 24,92 3,44 21,46 2,15 1,07

obsah tuku (2,15 %) a zaroveil najvy33i obsah su3iny (24,92 %) sme
zistili v m. 1. d. v hmotnostnej kategorii nad 600 kg.

Pri sledovani niektorych kvalitativnych ukazovatelov svalu musculus
longissimus dorsi (tab. II) moZno pozorovat mierne stipajticu tendenciu
vo farbe mésa (aZ do hmotnostnej kategérie 600 kg). Tato tendencia sa
ukazuje ako u merani extinkcie s CN, tak aj u mnoZstva myoglobinu
v g médsa (0,28 az 0,32; 3,44 aZ 4,01). Percento volnej vody ostéva pritom
pribliZne rovnaké, naproti tomu sa zvySuje percento strat vody pecenim.

II. Niektoré kvalitativne ukazovatele svalu musculus longissimus dorsi — Some qua-
litative indicators of the musculus longissimus dorsi

Ziva hmotnost Farba misa S Percento Sg:my
(vke) extrakcia M v %)
s CN mg/Mb/lg

Do 450 028 3,44 5,57 40,10 44,72
451 az 500 029 3,58 5,64 39,34 49,93
501 az 550 030 3,80 5,67 41,00 46,84
551 az 600 032 4,01 5,59 40,61 47,78
Nad 600 030 3,73 5,75 42,83 47,85

Obsah bielkovin, hydroxyprolinu, kolagénu a elastinu uvadzame
v tab. III. Obsah védzivovych a plnohodnotnych bielkovin, index P/
udava tab. IV. -

NajniZ8i obsah hydroxyprolinu sme zistili v kategorii zvierat 451
az 500 kg (0,1106 %). Tato skutotnost sa prejavila aj v obsahu vézivo-
vych bielkovin, ktorych bolo v tejto skupine najmenej (0,9821 %]). Naj-
vy38i obsah vézivovych bielkovin malo mé&so byckov v hmotnostnej ka-
tegérii 551 aZ 600kg. Rozdielne =zastlGpenie védzivovych bielkovin
ovplyvnilo aj nutritivhu hodnotu mésa, vyjadreni indexem P/V. Tento
index, ktory vyjadruje pomer bielkovin plnohodnotnych k vézivovym,
bol najvySsi v kategorii zvierat 451 aZ 500 kg (18,95) a najniZsi v ka-
tegorii 551 aZ 600 kg (14,08). Médso zvierat v hmotnostnej kategorii nad
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III. ZloZenie bielkovin svalu musculus longissimus dorsi — Protein composition of
the musculus longissimus dorsi

ZiVé(?Eg)m ost Cisté bielkoviny Hydz::?/:srolin Kolagén Elastin
Do 450 ) 19,66 0,1238 0,9264 0,1739
451 az 500 19,59 0,1106 0,8269 0,1552
501 az 550 19,71 0,1281 0,9805 0,1798
550 az 600 19,71 0,1388 1 0380 01950
Nad 600 19,60 0,1262 0,9444 0,1773

IV. Obsah vizivovych a plnohodnotnych bielkovin, P/V a chemické skére — Content
of ligament and full-value proteins, P/V and the chemical score

Zivé&nl:g)most b‘l':zlk‘é’fl‘; éy Plno(lz’o%omé Br Chem:':\:;(é skére
v %)
Do 450 1,1003 18,5997 16,86 76,89
451 a% 500 0,9821 18,6079 18,95 77,03
501 a% 550 1,1630 18,5480 15,94 77,58
551 a% 600 12330 18,4770 14,98 79,02
Nad 600 1,1217 18,4780 16,47 78,17

600 kg malo index P/V 16,47, teda vy38i ako v predchddzajicej skupine.
Tdto skutocnost si vysvetlujeme mensim poctom zvierat v kategorii nad
600 kg (pdt kusov).

DISKUSIA

V poslednom obdobi vystupuje do popredia otdzka ndajst objektivne
kritéria hodnotenia mé&sa. Mnohi autori zaraduji medzi najdéleZitejSie
kritérid pri posudzovani kvality mé&dsa mnoZstvo plazmatickych a vé&zi-
vovych bielkovin, pH, farbu, volnu vodu a $tavnatost.

Vysledky vyskumov zdkladného chemického zloZenia médsa ukézali,
Ze so stipajicou Zivou hmotnostou byckov timerne stipa i obsah tuku
v m. l. d. Najvyssi obsah tuku obsahovalo mé&so byckov v kategorii nad
600 kg (2,15 %) a najniz8i v kategoérii do 450 aZ 500 kg. I napriek sti-
pajucej tendencii netreba eSte povaZovat obsah tuku v m. I. d. v kate-
gorii zvierat nad 600kg Z. h. (2,15 %) za vysoky, pretoZe priaznivo
ovplyviiuje mramorovanie a Stavnatost mésa.

Na zdklade kvalitativhych ukazovatelov mésa, ktoré sme v naSom
pokuse zistovali (farba mdsa, pH, tdrZznost vody v médse) a ktoré spolu
Gzko stvisia, moZno usudzovat o dobrej a vyrovnanej kvalite mdisa.
Vysledky vo farbe mésa sa zhoduji s tidajmi, ktoré udava Buryska
(1966). ‘
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Podobne aj obsah volnej vody je zhodny s tdajmi, ktoré uvadzaja
viaceri autori (Pd4lenik, Mechir, 1971; Timko 1970; Pajt4s,
Sommer, Palansk4, 1970).

Nutritivnu hodnotu mé&sa ndm m. i. charakterizuje obsah plazmatic-
kych a vézivovych bielkovin, vyjadreny ich vzdjomnym pomerom (P/V).
Z vysledkov dosiahnutych v naSom pokuse vyplyva, Ze rézna Ziva hmot-
nost byckov ovplyvnila ¢iastofne zloZenie bielkovin v maéase. Podla
Dvofdka (1968, 1970, 1972) vSak moZno na zéklade chemického

skore konStatovat, Ze mé&dso vo vSetkych hmotnostnych kategériach
patrilo do akostnej triedy ,extra“.

Zaverom moZno poznamenat, Ze médso byckov slovenského strakaté-
ho plemena malo na zdklade sledovanych kvalitativnych ukazovatelov

e

aj vo vy$8ich hmotnostnych kategoridch dobra kvalitu.
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TMAJIEHHUK, III. — HOCAIJ, B. — TTATAHCKA, O. (HayuHo-McCaen0BAaTeNbCKUIT MHCTUTYT >KH-
rorHoponcrsa, Hurpa): IluratensHas mneHHOCTE M KauecTBa MsAca GBIYKOB PasHOrO JKMBOIO Beca.
1978 (9) : 657-664.

Onpenensau NUTaTeJbHYIO L€HHOCTh M HEKOTOphle IIOKAa3aTeNM KauecTBa MsACa OBIYKOB CIOBAL[KOM
NecTPoil TOPOABI PasHOro XuBoro Beca. OCHOBHASA XMMHMYECKAs XapaKTEPHUCTHKA IUJI, CI. MBILIL[BI
He TIOKasaja CyljecTBeHHbIx pasnuuuit. C poCTOM Beca BO3pacTaeT M COXEp)KaHME JKUPAa B MEINIIeE,
KOTOpoe He OBLIO BBICOKHM Haxke B Kareropuy 6pukos csbime 600 xr. Taxke npyrue moka-
sarenu (pH, BomosamepkaHue B MsCe M IIOTEPS BONBl TPH JKAPEHBM) IPHMEPHO ONMHAKOBBHL.
CopasmepHO BO3pacTaer M HMHTEHCHMBHOCTh OKDaCKM Msca OT CaMOH HH3KOH KaTeropuu Bpeca
10 600 xr. PasHpiit skuBOH Bec 0O6ycnOBIMBaeT conep)kaHue GEJKOB COENMHHTENBHBIX TKaHeif
M, CemoBaTelbHO, IHTATEJNBHYI0 LEHHOCTh MsCa, KOTOpoe Hambosee BHICOKOe B Kareropum 451 —
—500 xr.

6BIYKH; IHUTATEJbHAas L[EHHOCTh; KayecTBO Msca; 6esKM TIasMpl M COEIMHHTENLHOM TKaHH; LBET
MfAca; BOAO3ajaepKaHHe; XHMHYeCKas OLEeHKa

PALENIK, 8. — NOSATL, V. — PALANSKA, O. (Research Institute for Animal Pro-
duction, Nitra): Nutrition Value and Meat Quality of Bullocks of Different Body
Weight. Zivo¢i§na Vyroba, 23, 1978 (9) : 651-656. -
We investigated the nutrition value and some qualitative indicators of meat of Slo-
vakian Pied bullocks of different live weight. A basic chemical analysis of the
musculus longissimus dorsi revealed no significant differences. With the increasing
live weight the content of fat in the musculus longissimus dorsi also increased and
was not high even in the category of bullocks over 600 kg. Also the other followed
indicatoers (pH, water-binding capacity of meat and water loss by roasting) reached
approximately the same values. The intensity of the meat colour grew proportionally
from the lowest weight category to the category of 600 kg. Different live weight
affected the content of protein in flesh, hence also the nutrition value of meat,
which was highest in the category from 451 to 500 kg.

bullocks; nutrition value; meat quality; plasrha and ligament proteins: meat colour;
water-binding capacity; chemical score

PALENIK, 8. — NOSAL, V. — PALANSKA, O. (Forschungsinstitut fiir tierische
Produktion, Nitra): Nutritiver Wert und Qualitit des Fleisches der Jungbullen mit
verschiedener Lebendmasse. Zivo¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 651-656.

Wir verfolgten den nutritiven Wert und einige qualitative Kennziffern des Fleisches
der Jungbullen der slowakischen Fleckviehrasse mit einer verschiedentlichen Le-
bendmasse. Aufgrund einer chemischen Analyse des Muskels (musculus longissimus
dorsi) stellten wir keine wesentlicheren Unterschiede fest. Mit der ansteigenden
Lebendmasse erhdhte sich der Gehalt an Fett im Muskel (musculus longissimus dor-
si), der sogar in der Jungbullenkategorie iiber 600 kg nicht hoch war. Auch die wei-
teren verfolgten Kennziffern (pH-Wert, Wasserhaltigkeit des Fleisches und Wasser-
verlust durch Braten) erreichten einen anndhernd gleichen Wert. Verhiltnisgleich
slieg die Intensitdt der Fleischfarbe von der niedrigsten Massigkeitskategorie bis
zur Kategorie in 600 kg an. Die verschiedene Hohe der Lebendmasse beeinflufite den
Gehalt an Bindegewebeeiweifistoffen und dadurch auch den nutritiven Wert des
Fleisches, der in der Kategorie von 451 bis 500 der hochste war.

Jungbullen; nutritiver Wert; Qualitdt des Fleisches; Plasma- und Bindegewebeei-
weillstoffe; Fleischfarbe; Wasserhaltigkeit; chemischer Score
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JATECNA HODNOTA PASTEVNE VYKRMENYCH BYCKU
HEREFORDSKEHO SKOTU V CSR

C. Franc, V. Teslik, J. Vachal

FRANC, C. — TESLIK, V. — VACHAL, J. (Vyzkumny ustav Zivodéigné vyroby,
Praha-Uhiinéves): Jateénd hodnota pastevné vykrmenych bycku herefordského
skotu v CSR. Zivo¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 657-664.

Vysledky jateénych a technologickych rozbort 58 bezrohych herefordskych byéka
vykrmenych prevazné pastevnim zptsobem potvrdily subjektivni dojem ze Zi-
vych zvifat o nevysokém stupni jejich zmasilosti. Prekvapivé nizké byla jateéd-
na vytéznost (51,78 %). K pozitivnim poznatktim patii naopak stiedni aZ nizky
stupenn ukladani tuku v télesnych dutindch (souhrn podiltt vSech loji oddélenych
pii poréZce ¢inil pouze 4,09, z hmotnosti jateénych pulek). S vyjimkou kiiZe se
nelisily podily hlavy, koncetin a sledovanych organti od hodnot zjisfovanych
u ceského strakatého skotu. Pfi technologickych rozborech obou pulek byl
zjistén prumérny podil kosti 17,219, a nizky podil oddélitelného tuku (1,24 %).
Pomérné nizky byl podil masa I. jakosti, Maso z kyty, svickové, rosténé a plece
dosahlo totiZz pouze 37,79 %. Podkozni tuk netvofil souvislou vrstvu (zejména na
kyté byl podkozni tuk sporadicky). V oblasti 13. Zebra ¢inila priumérna tloustka
tuku 4,0 mm, ale u nékterych jedinci byla vys$i nez 7,0 mm. Nadmérné uklada-
ni podkozniho a intermuskularniho tuku, které by sniZovalo konzumni hodnotu
masa, viak nebylo zjisténo. Zastoupeni tuku ve vzorku ro$ténce se prodlouZenim
vykrmu a zvySenim porazkové hmotnosti zvysilo z 12 na 17,89, Také obsah
intr%;nuskulérniho tuku byl u tézs§i kategorie bycku vyznamné vys$si (1,57, resp.
1,27 %).

herefordské plemeno; pastevni vykrm; jatedna hodnota

Zirna plemena skotu anglického piivodu poskytuji v jateCné zra-
losti kfehké, Stavnaté maso s vybornymi chutovymi vlastnostmi, ale
mnohdy s pomérné vysokym podilem tuku. ProtoZe tukovéa tkéii je z jed-
Iych tkéani kaloricky nejbohat$i, povazujeme jeji nadmérny obsah v na-
Sich podminkach za neZddouci. PFi posuzovéani jatené hodnoty prvni
generace bezrohych herefordskych byckli narozenych a vykrmenych
v CSR byla proto mj. vénovdna pozornost i témto aspektim.

LITERARNI PREHLED

Vzhledem k tradici a rozSifeni ve vSech kontinentech je herefordsky skot po-
vazovan za standardni Zirné plemeno, a proto se ¢asto bere ke kontrole a porovnani
s jinymi plemeny. Kriiger (1965) zjistil, Ze byéci plemene hereford méli proti
Cernostrakatému nizinnému vyrazné&ji vyvinutou tukovou tkan v hmotnosti 450 kg,
a to jak podkozni (15, resp. 5 mm), tak i mezisvalovou (64, resp. 47 kg). Meziple-
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menné rozdily volki herefordského skotu a plemene aberdeen angus, frizské a charo-
lais dokumentuji tdaje Charlese a Johnsona (1976). Ve véku 18 mésicl
¢inila primérna tloustka tuku u téchto plemen (ve stejném poradi) 17,6; 19,0; 7,5;
8,0 mm, procento oddélitelného tuku 38,1; 42,1; 27,6; 31,2 %, podil panevniho a ledvino-
vého loje 7,9; 10,4; 13,4; 13,39, Jedinci plemene hereford ukladali vice podkoZni-
ho (P < 0,05) a méné ledvinového (P < 0,05) tuku nez ostatni plemena. Tuto vlastnost
lze povazovat pro toto plemeno za typickou, coZ potvrzuji i poznatky Mc Alliste-
ra et al. (1976) s kiiZenci plemene bezrohé herefordské, charolaiské, limousinské
a simenské. Tloustka podkozniho tuku ¢inila (stejné potadi) 10,5; 7,0; 7,1; 5,8 mm,
podil ledvinového a panevniho loje 3,6; 3,75; 3,43 a 3,599, Stejni autofi uvadéji
u téchto skupin specifickou hmotnost rosténce s hodnotami 1,0493; 1,0546; 1,0562
a 1,0595. ProtoZe vy$$i specifickd hmotnost odpovida niz§imu obsahu tuku ve vzorku,
je zfejmé, Ze z posuzovanych skupin meéli nejvy$$i obsah tuku v rosténci kriZenci
s plemenem hereford. Z vysledkt v3ak neni patrné, zda vyssi obsah tuku vyvolala
jen vy$8i tloustka podkozniho tuku nebo i vy38i podil inter- a intramuskuldrniho
tuku. Specifickou hmotnost rosténce zjisfoval u herefordského skotu i Wilson
et al. (1976), ktery uvadi primérnou hodnotu 1,047 u volkl a 1,043 u jalovic.

Pro masni plemena je dale typicky vysoky podil cennych partii masa; hlava
a konéetiny predstavuji niZ${ podil neZ u skotu $lechténého na produkeci mléka. Kostra
byva jemna s priznivym podilem masa. V MLR dosahli napf. by¢ci plemene here-
fordské p¥i dennim netto-pfirtistku 600 g podil kosti v jateéném téle 14% (Dufka
et al, 1976). Bradley et al. (1966) uvadéji u téhoZ plemene dokonce jen 139,
kosti.

MATERIAL A METODA

Cilem této studie bylo posoudit jateénou hodnotu byc¢ki plemene bezrohé here-

fordské, vykrmenych v CSR prevazné pastevnim zpuisobem. Vychéizime z prace

. Vachala et al. (1977), ktery popisoval techniku pastevniho odchovu a vykrmu
a zhodnotil vykrmové schopnosti.

Byéei byli chovani ve dvou lokalitdch, na Sumavé a Tachovsku, a po dvou
pastevnich obdobich dokrmeni ve stdji. Na Sumavé byli dokrmovani dva mésice ve
vazné staji, na Tachovsku ve volné stiji zamérné déle — po dobu étyr mésici. U obou
souboru jsme uskuteénili podrobny jateény rozbor (celkem u 58 zvifat), po poraZce
u dasti soubort i technologicky rozbor obou jateénych ptlek. Pred rozborem jsme
z pravych pulek odebrali vzorek rosténce (devaté az jedenacté Zebro), u kterého
jsme v oblasti fezu mezi 11. a 12. obratlem zjistili posuvnym meéritkem tloustku
tuku ve vzdalenostech 5,11,17a23 cm od medialni roviny. Uvddime prumeér vsech
C¢tyr stanoveni. Na témze vzorku jsme stanovili i denzitu. Objem jsme zjisfovali
hydrostatickym stanovenim hmotnosti. U vzorki musculus longissimus dorsi z oblasti
osmého obratle jsme stanovili obsah su$iny, dusikatych latek, tuku a popelovin.
Vysledky jsme uspoifadali do tabulky (uvadime prumér celého souboru obou chovi
a jeho charakteristiky a samostatné pruméry dosazené v jednotlivych chovech a vy-
znamnost rozdilt mezi praméry obou chovi).

VYSLEDKY A DISKUSE

Prvy soubor dosdhl primérné porazkové hmotnosti 361 kg, druhy
420 kg (tab. I). S ohledem na riizny stupeil vylacnéni zvifat jsme Kri-
téria jate€ného rozboru, resp. podily u druhé skupiny propodetli z hmot-
nosti korigované na stejné procento vytdZnosti (53,66 %). Z rozboru
vyplyvad, Ze vyvin organd, koncetin, hlavy a kiiZze byl p¥i prodlouZeni
vykrmu Umérny narldstu celkové hmotnosti. K prekvapivym zjist&nim
patfi pomé&rné nizkd jatend vytéznost, kterd ukazuje nevysoky stupeii
zmasilosti. S ohledem na rdzny stupeil vyla¢néni zvifat obou skupin
jsme podily loj& (tab. II) propocetli z hmotnosti jatenych plilek. S vy-
jimkou ledvinového loje, u kterého se projevilo prikazné zvySeni po-
dild s néristem hmotnosti (P < 0,01), jsme u zbyvajicich druhi loji ne-
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1. Vysledky jate¢ného rozboru — Results of carcass analysis

Soubor Susice {a'
58 2 T ed
n 30 I-test
x sx s v X x
| Hmotnost pted porizkou kg 392,08 | 5,050 | 4,530|11,36 |361,28 (420,83 6,820%*
‘| Hmotnost korigovana 375,64 361,28 {390,00
Hlava kg 13,29 12,68 | 13,85
% 3,54| 0,030 | 0,217 | 6,12 | 3,52 3,55 0,962
Nohy kg 7,72 7,85| 17,63
% 2,07 | 0,020| 0,190| 9,18 | 2,18 1,96 2,050*
Kuze kg 37,71 34,64 | 40,57
% 10,00 | 0,120 0,905| 9,05 | 9,61 | 10,40 1,508
| Plice kg 2,85 2,78 2,91
% 0,76 | 0,010| 0,056 | 7,36 | 0,77| 0,75 0,842
| Srdce kg 1,45 1,42 | 1,47
, % 0,38 | 0,004 | 0,040 7,89 | 0,39| 0,38| 0,287
| Jatra kg 4,58 4,52 | 4,63
: % 1,22| 0,010 0,101 | 8,27 | 1,25| 1,19| 1,064
Ledviny kg 0,79 0,75 0,83
o 0,21 | 0,003 | 0,024 (12,25 | 0,21| 0,21| 1,560
Hmotnost obou pulek kg 201,92 | 2,750 (20,950 | 10,38 193,84 (209,40 3,000**
VytéZnost kg 51,78 | 0,950 | 7,260 | 14,02 | 53,66 | 50,01 8,140**
Pomér pfednich a zadnich
&tvrti 1: 1,18 | 0,006 | 0,050 | 4,27 1,18| 1,17 0,670
*) P < 0,05
*%) P < 0,01

II. Hmotnost a podily loji (z hmotnosti jateénych pulek) — Weights and shares

of fats (in the weight of half-carcasses)

Soubor Susice 'ga-
58 gg | Gaov
n 30 t-test
x sx s v % x
Ledvinovy 14dj kg 2,49 2,15 | 2,81
% 1,24 | 0,045 | 0,347 | 27,98 | 1,09 | 1,39 3,60**

Brénicni a obZaludkovy luj kg 2,83 2,64 | 2,97
% 1,40 | 0,04 | 0,337 24,11 | 1,36 | 1,43 0,78

Osrdegnikovy 1t kg 0,35 0,35 | 0,35
{ % 0,18 | 0,005 | 0,044 | 24,83 | 0,19 | 0,17 1,24

Strevni 14j kg 2,50 2,55 | 2,46
oL 1,25 | 0,038 | 0,291 23,32 | 1,32 | 1,18 1,86

Lij celkem kg 8,16 7,70 | 8,57
% 4,04 | 0,103, 0,788 | 19,50 | 4,00 | 4,08 0,45
Pomér tuk : maso 1 25,28 | 0,705 | 5,37 | 21,66 (25,52 |25,07 0,40

AP 10,01
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zjistili vyznamné zmény. Také celkovy podil loje byl u obou skupin vyrov-
nany a rozdily nevyznamné. Podil 4,04 % vSech druhii loji z hmotnosti
jateCnych pllek miZeme povaZovat za velmi prFiznivy, coZ potvrzuje
i porovndni s vysledky byckd plemene slovenské strakaté (Antal,
1977) intenzivné vykrmenych do hmotnosti 400 kg. Také hmotnost led-
vinového, brani¢niho a stfevniho loje byla u byckl plemene hereford
v praméru niZsi neZ u plemene slovenské strakaté. N&zornou pred-
stavu o produkci tuku dévaji vzdjemné pomeéry masa a tuku. Bycci
plemene hereford vyprodukovali na 1 kg tuku celkem 25,28 kg masa
s kostmi a naopak na 1 kg masa pripadalo 40,4 g tuku.

ProtoZe &istokrevni by&ci herefordského skotu nebyli dosud v CSR
chovéni, resp. vykrmovani, udélali jsme technologicky rozbor u obou
jateénych ptlek, abychom ziskali objektivni obraz zastoupeni tkéani vdet-
né kosti. Vysledky pfinesly (tab. III) nékolik zajimavosti. Patfi k nim
pfedevSim skuteCnost, Ze mezi obéma skupinami pf¥i rozdilu hmotnosti
jate¢nych pualek 27 kg (196, resp. 223 kg) byl u skupiny téZsich zvifFat
zjistén vyznamné (P < 0,01) niZ$i podil masa I. jakosti — kyta, svicko-
vd, ro3ténd a plec (36,15, resp. 39,70 %). P¥i porovndni podild masa
s literdrnimi tdaji je sice nutné pocitat s urcitou toleranci vyplyvajici
z mozZnosti odliSné upravy a zacCiSt&ni masa, ale v daném piipadé je
rozdil prili§ vyrazny, uvazime-li, Ze napf. Antal (1977) uvadi u stra-
katych by¢kl téZe hmotnosti podil zadniho masa dokonce 46 %. U by&kl.

III. Vysledky technologického rozboru — Results of technological analysis

Soubor Susice Tachov
n 13 6 7 t-test
x | sk | s | v x x

Hmotnost pulek kg 210,8300 | 6,280 (22,61 }10,73 |196,4600 |223,1500 | 2,49*
Maso 1. t¥idy kg 79,4200 78,0200 | 80,6100

% 37,7900 | 0,590 | 2,14 | 5,68 | 39,7000 | 36,1500 5,57**
Maso celkem kg 171,2200 160,5500 |180,3700

% 81,2200 | 0,250 0,93 | 1,15 | 81,7200 | 80,7900 1,86
Oddélitelny tuk kg 2,6200 2,3200 2,8800 )

% 1,2400 | 0,040| 0,16 |13,15 1,1700 1,2900 13,8
Jedlé &asti kg 173,8400 162,8600 |183,2500

% 82,4600 | 0,250| 0,92 | 1,12 | 82,8900 | 82,0900 16,8
Kosti kg 36,2800 32,8700 | 39,2100

% 17,2100 | 0,250 | 0,89 | 5,21 | 16,7500 | 17,6000 1,88
Pomér tuk : maso 1 66,6300 | 2,340 | 8,42 (12,65 | 70,7300 | 63,1100 1,77
Pomér kosti : maso 1: 4,8200 | 0,110| 0,41 | 8,60 4,9000 4,7400 | 0,68
Pomér maso : kosti  1: 0,2090 | 0,004 | 0,02 | 8,27 0,2050 0,2120 | 0,82
Tlousdrka tuku mm 4,0500 | 0,670 | 2,41 [59,72 3,3100 4,6800 1,02
Denzita I 1,0894 | 0,006 | 0,02 | 2,06 1,0910 1,0879 | 0,24
Denzita IT 1,0449 | 0,002| 0,01 | 0,96 1,0516 1,0392 | 3,32%*
Denzita III 1,3384 | 0,007 | 0,02 | 2,11 1,3243 1,3506 1,78
*) P < 0,05

**) P < 0,01
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plemene Ceské strakaté jsme zjistili 42,38 % (Franc, 1975) a u pas-
tevné vykrmenych &str. byckit uvddi Braun (1976) 40,35 %. Z tohoto
pohledu je proto nutné povaZovat primér celého souboru 37,79 % za
mnetypicky, nebot pro jednostranné masnéd plemena by mél byt naopak
béZny vyssi podil zadniho masa.

Primé&rny podil kosti (17,21 %) ukazuje, Ze vyvin kostry byl shodny
s odpovidajici kategorii strakatého skotu (Antal, 1977), ale liSil se
vyvinem svalové tkané, nebot zastoupeni masa I. jakosti bylo u here-
fordskych, pastevné vykrmenych byckd niZsi.

Technologicky rozbor tak potvrdil, Ze zastoupeni tkdni v jatecné
ptilce bylo pfiznivéjsi u skupiny s krat$im dokrmem a poraZenych v niZ-
31 hmotnosti. Na 1 kg oddé&litelného tuku pfipadalo u této skupiny o 7 kg
vice masa (70,73, resp. 63,11kg), na 1kg kosti o 0,16 kg vice masa
(4,90, resp. 4,74 kg) a na 1kg masa i méné& kosti (0,205, resp. 0,212 kg).

Z dalSich Cdinitell je zajimavd tloustka podkoZniho tuku. Tento
ukazatel mél nejvyssi variacni koeficient, ktery potvrdil znatné koli-
:s&ni uvnitf souboru. Tato variabilita rovn&Z zplsobila, Ze pomérné
znatny rozdil mezi priméry obou skupin (3,31, resp. 4,68 mm]) nebyl
potvrzen jako statisticky vyznamny. Primérnd hodnota celého souboru
4,05 mm byla vyrazné nizsi nez hodnoty uvadéné v literatufe a svédci
mj. o extenzité vlastniho pastevniho vykrmu. Podle zdsad pro metody
hodnoceni jateénych t&l skotu vypracovanych subkomisi FAO (Rim,
1970), miZeme posuzovany soubor zaradit do kategorie zvifat se stfed-
nim vyvinem tuku. Z hlediska poZadavku konzumenti byl vyvin podkoz-
niho tuku u vétSiny zvifat prijatelny.

Tab. III obsahuje hodnoty denzit vzorku ros$ténce. Denzita I jsou
hodnoty rosSténce s kostmi, denzita II jedlych tkéani ro$ténce a denzita
IIT kosti roSténce. S literdrnimi udaji mGZeme porovnat predevsim
denzitu I. Primé&rnd hodnota byla u nasSeho souboru vyrazné vySsi
(1,0894) neZ u Zirnych plemen a soucCasné i vyS3Si neZ u Cstr. byckl
(Franc, 1975), u kterych ¢inila denzita rosténce s kostmi 1,0809, coZ
v priméru odpovidd vy3Simu uloZeni tuku cestr. by&kll poraZenych
v hmotnosti 500 kg proti pastevn& vykrmenym by&kiim herefordského
plemene poraZenym v hmotnosti 392 kg. Vzhledem k zjisténym rozdilim
v denzitdch kosti a ke skuteCnosti, Ze ve vzorcich roSténce miiZze byt
rizny podil kosti, jsme u tohoto souboru stanovili také denzitu jedlych
tkani rosSténce, kterd je pro posouzeni stupné uloZeni tuku pFesné&jsi.
Primérnd hodnota celého souboru 1,0449 je téméF¥ shodnd s hodnotou
zjisténou u souboru &str. byckd (1,0420 — Franc, 1975). Pozornost
:si zaslouZi i vyznamny rozdil (P < 0,01) mezi priméry denzit obou pod-
:skupin byckli. U prvé skupiny ¢inila priimérnd hodnota 1,0516, zatimco
u druhé skupiny jen 1,0392. Tento rozdil denzit odpovidd rozdiu vice
nez 5% tuku (12,5, resp. 17,9). Zvy3Seni pordZkové hmotnosti po
prodlouZeni vykrmu zhruba o dva mésice zapfi¢inilo zvySené uloZeni
tuku. To potvrzuje kromé denzit i vyrazné vy$si tlouStku podkoZniho
‘tuku a vysledky chemického rozboru svalu musculus longissimus dorci
(tab. IV). Vyznamné& vySSi obsah tuku (P < 0,01) jsme zjistili u kategorie
'zvifat s vy$8i hmotnosti (1,27, resp. 1,57 %). Celkové je v3ak nutné po-
‘vaZovat zjiStény obsah intramuskuldrniho tuku za nizky a nevybocujici
z ramce hodnot uvddénych u domécich plemen skotu. Vy33i obsah in-
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IV. Vysledky chemického rozboru svalu musculus longissimus dorsi — Results of
a chemical analysis of the musculus longissimus dorsi

Soubor Susice Tachov
n 44 18 26 t-test
x | sX s v x x
Susina 9% 24,50 0,09 | 0,617 | 2,52 | 24,39 24,57 1,28
N-latky % 21,48 0,09 | 0,639 | 2,98 | 21,41 21,52 0,75
Tuk %o 1,45 0,06 | 0,423 | 29,22 1,27 1,57 3,07**
Popeloviny % 1,11 0,02 | 0,120 10,85 1,16 1,07 3,56**

**) P < 0,01

tramuskuldrniho tuku, neZ jsme zjistili my, priznivé ovliviiuje kuli-
nafské vlastnosti hovéziho masa. Rozdil mezi denzitometricky stano-
venym celkovym obsahem tuku v jedlych tkanich ro3ténce a obsahem
intramuskuldrniho tuku potvrzuje, Ze pfrevaZuje tuk uloZeny ve formé:
intermuskuldrni a subkutdnni tukové tkdn&. Pomérné znadéné zvySeni
obsahu tuku pfi relativné krdtkém prodlouZeni vykrmu v extenzivnich
podminkadch souCasné signalizuje moZnost jeSté vyraznéjSiho ukladani.
tuku u herefordského skotu, vykrmovanéha v podminkach intenzivni.
vyZivy.

Literatura

ALISTER Mc, T. J. — WILSON, L. L. — ZIEGLER, J. H. — SINK, J. D.: Growth:
rate, carcass quality and fat, lean and bone distribution of british-and continental-
sired crossbred steers. J. Anim. Sci., 42, 1976, ¢&. 2, s. 324.

ANTAL, J.: Vyroba hovidzieho mésa so zniZenym obsahom tuku. Zivodéign4 Vyroba,.
23, 19717, é. 1, s. 1-10.

BRADLEY, N. W. — CUNDIFF, L. V. — KEMP, J. D. — GREATHOUSE, T. R.: Effects.
of sex and sire on performance and carcass traits of hereford and hereford-red poll
calves. J. Anim. Sci., 25, 1966, ¢. 3, s. 783.

BRAUN, B.: Pastevni vykrm bykt a jeho vliv na ukazatele jate¢né a masné uZitko--
vosti. Sympézium Nitra-Stary Smokovec 1976.

DUFKA, J. — KOUBEK, J. — TESLIK, V.: Cestovni zprava z MLR, 1976.

FRANC, C.: Depozita tuku u vykrmenych byku &eského strakatého skotu. [Zavéred-
na zprava.] VUZV, Uhiinéves 1975.

CHARLES, D. D. — JOHNSON, E. R.: Breed differences in amount and distribution
of bovine dissectible fat. J. Anim. Sci., 42, 1976, &. 2, s. 332.

KRUGER, L.: Die Eignung des Milchrindes europiischer Prigung zur Fleischer-
zeugung bei intensiver Mast von Jungtieren im Vergleich mit Herefords ald ,Stan--
dard-Mastrasse®“. World Rev. Anim. Prod., 57, 1965.

VACHAL, J. — FRANC, C. — TESLIK, V. — PODEBRADSKY, Z.: Masna uZitkovost
extenzivné vykrmenych by¢kt herefordského skotu. [Zavéreéna zprava.] VUZV,
Uhtinéves 1977.

WILSON, L. L. — McCURLEY, J. R. — ZIEGLER, J. H. — WATKINS, J. L.: Genetic
parameters of live and carcass characters from progeny of polled hereford sires and
angusholstein cows. J. Anim. Sci., 43, 1976, ¢. 3, s. 569.

Do3lo dne 1. 4. 1978

662 zvocISNA VYROBA — 1978



@®PAHII, 4. — TECIIHK, B. — BAXAJI, f. (HayuHo-ucClenOBaTeNbCKUN MHCTUTYT KHBOTHO-
BoncTsa, IIpara - YrpxuHesec):Boenckas nmeHHOCTh 6BIYKOB Ha macTGHIIHOM OTKOpMe repedOpACKOM
noponsr B8 UCP. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 0-0.

PeayneraTsl GOeHCKMX M TeXHOJOTHUECKMX aHanHM30oB 58 6esporux repedoprckux 6rvrukos, OT-
KapMJIMBaeMbIX IPEeHMMyIeCTBEHHO NacTOMIHLIM CIMOCOGOM, TOUTREPAMIH CyOBEKTHBHYIO OLEHKY
HEBBICOKOH CTeNEeHH MACHCTOCTH JKHBBIX JKHMBOTHBEIX, YIMBHTEJIbHO HHUSKHH M GOEHCKMH BBIXOMN.
(51,78 9%). K mnoiOXHTEJIBHHIM )K€ TNOKA3aTeNAM OTHOCHTCA CPeNHAS M HH3KAA CTemeHb OTJIO-
JKEHHA KMpa B TeNECHBIX TonocTax (CyMMa noiyeidf BCeX >KMpOB, OTHENEHHHIX mpu 3aboe, cocTa-
suga auws 4,0 9y or mMacest 6oeHckux monyrym). 3a MCKIIOUEHMEM KOXM, HOJNA TOJNOBEI, KO-
HEYHOCTeH M OmpenesseMbIX OpPraHoB He OTJIMYazach OT BEJIMYMH YENICKOM IIeCTPON IOPOMEL.
Texnonornyeckne aHaausbl ofeMX TMOJNYTYIl TIOKasaaM cpedHioio nonio kocredt 17,21 Y u muskyio
nomo orneaurenssoro sxupa (1,249/)). Cpasuurensno Huska nmons Maca | xauecTsa: MAco
OKOpOKa, Quuiest, NOSACHHYHON M JIONMATOUHOM wuacTeit cocrasuuo jums 37,79 0. Ilonxoxmbli sxup
He 06pasoBblBaj crulomHOro ciaos (occobeHHo Ha oOkopoke). B ofnactu 13-ro pefpa cpenHsas
ToamuHa ckupa 4,0 MM, HO y Hekoropeix ocofeit mpeeermana 7,0 mMM. UpeaMepHoe oTJOXeHHe
DUAKWKHOTO W MEXKIYMBIIEYHNr0 KUpa, IOHHMKaoIlee IOTPeGHTENbCKOe KadecTBO MsACa, He yCTa-
HOBNeHo. IlyTem npousnenus oiv~ Ma M TOBHIIEHHMS GOEHCKOro Beca NOJA KUpa B obpasme duies
6oima ysenmuena ¢ 12 mo 17.8Y,. Taxke comepKaHue MEXIyMBIIEYHOTO JKMpAa y OLIYKOB:
Goslee TAXKENOH KaTeropuu ropasio Ganeie: 1,57, mam 1,27 /).

repedopnckas mnopoia nacTOMUIHBIN or«cpM; GOEHCKas IEHHOCTb

FRANC, C. — TESLIK, V. — VACHAL, J. (Research Institute for Animal Production,
Praha-Uhtinéves): Carcass Value of Hereford Bullocks Fattened by Grazing — Re-
sults Obtained in the Czech Socialist Republic., Zivod¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 657-
-664.

Results of carcass and technological analyses f 58 polled Hereford bullocks fattened
mainly by grazing confirmed the subjective impression that live animals were not
so fleshy. Their dressing percentage was surprisingly low (51.789%y). On the other
hand, one of the positive findings was the medium to low degree of fat deposited
in the body cavities (the total of shares of all fats separated at slaughter was only
4.09%, of the weight of half carcasses). With the exception of skin the shares of the
head, legs and followed organs did not differ from the values determined in the
Bohemian Spotted cattle. Technological analyses of Loth half-carcasses revealed
that the average share of bones was 17.21%, and a low proportion of separable fat
(1.249%). Relatively low was also the share of Ist grade mecat. The meat from the
round of beef with rump, sirloin, loin and wing-end and shoulder reached only
37. 79 %,. Subcutaneous fat did not form a conlinuous layer (especially in the leg sub-
cutaneous fat was sporadic). In the area around the 13th rib the average thickness
of fatwas 4.0 mm, however, in some animals it exceeded 7.0 mm. No excessive deposit-
ing of subcutaneous and intramuscular fat which would decrease the commercial value
of meat was determined. The amount of fat in the sample of loin and wing-end
increased from 12 to 17.89, after extending the fattening period and increasing the
weight at slaughter. Also the content of intramuscular fat was in the heavier cate-
gory of bullocks significantly higher (1.57 and 1.27 %, respectively).

Hereford breed; fattening by grazing; carcass value

FRANC, C. — TESLIK, V. — VACHAL, J. (Forschungsinstitut fiir tierische Produktion,
Praha-Uhrinéves): Schlachtwert der Weidemastjungbullen des Hereford Viehes in der
CSR. Zivoc¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 657-664.

Die Ergebnisse der Schlacht- und technologischen Analysen der 58 hornlosen He-
reford-Weidemastjungbullen bestédtigten den subjektiven Eindruck von den lebenden
Tieren tiiber kleinen Grad ihrer Fleischigkeit. Uberraschend niedrig war die Schlacht-
ausbeute (51,78 9). Zu den positiven Erkenntnissen gehért im Gegenteil der mittlere
bis niedrige Grad der Fettablagerung in den somatischen Hohlen (der Komplex von
Anteilen aller Talge, die beim Schlachten abgesondert wurden, betrug nur 4,09,
der Schlachshilftenmassigkeit). Mie Ausnahme des Hautes unterschieden sich die
Anteilen des Kopfes, der GliedmafBlen und der verfolgten Organe nicht von den
Werten, die beim tschechischen Fleckvieh festgestellt wurden. Durch technologische
Analysen beider Hialften wurden der durchschnittliche Anteil der Knochen (17,21 %)
und der niedrige Anteil des separaten Fettes (1,24 %,) festgestellt. VerhiltnismiBig
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niedrig war der Fleischanteil der I. Qualitdt. Fleisch aus Keule, Filet, Roastbeef und
Bug erreichte namlich nur 37,799, Das Unterhautfettgewebe keine zusammen-
hiangende Schicht (besonders auf der Keule war das Unterhautgewebe sporadisch).
Im Bereich der 13. Rippe betrug die durschnittliche Dicke des Fettes 4,0 mm, aber
bei manchen Einzeltieren {iiberstieg sie 7,0 mm. Eine ilibermédBige Ablagerung des
Unterhautfettes und intramuskuldren Fettes, die den Konsumwert des Fleisches
senken wirde, wurde jedoch nicht festgestellt. Das Vorkommen des Fettes in der Probe
der Hochrippe erhohte sich durch die Verlidngerung der Mast und durch die Zunahme
der Schlachtmasse von 12 auf 17,89, Auch der Gehalt des intramuskuldren Fettes
war bei der schwereren Kategorie der Jungbullen bedeutend héher (1,57 bzw. 1,27 ).

Hereford-Rasse; Weidemast; Schlachtwert

Adresa autori:

Ing. Cestmir Frane, CSc, ing. Vaclav Teslik, CSc. doc. ing. Jan Vachal,
DrSc., Vyzkumny ustav Zivoéisné vyroby, 251 61 Praha 10 - Uhrinéves
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JATOCNA HODNOTA CHLADNOKRVNYCH A TEPLOKRVNYCH
ZRIEBAT

S. Palenik, H. Blechova

PALENIK, 8. — BLECHOVA, H. (Vyskumny ustav Zivoéi$nej vyroby, Nitra;
Vyskumna stanica pre chov koni, Slatinany): Jatoé¢nd hodnota chladnokrvniych
a teplokrvnych Zriebdt. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 665-676.

V pokuse sme sledovali jato¢ni hodnotu chladnokrvnych a teplokrvnych
zriebat. Chladnokrvné Zriebdta mali priemernt zZivi hmotnosf pred zabitim
294,80 kg a teplokrvné Zriebatd 282,42 kg. Rozdiely v jatoénej a idedlnej vy-
faznosti medzi skupinami neboli velké. Zriebdtd mali nizke mnoZstvo i podiel
vnutorného tuku. Vnutorné orgény boli faz$ie u teplokrvnych Zriebdt. Chladno-
krvné Zriebdtd mali vy$Siu hmotnost i percentudlny podiel traviacej sustavy.
Pokusné Zriebidtd mali v jatoénej polovici 75,70 %, misa, 3,38 %, tuku a 20,92 9,
kosti. Rozdiel v podiele mésa v jato¢nej polovici medzi chladnokrvnymi a teplo-
krvnymi Zriebdtmi bol maly. Chladnokrvné Zriebata mali viac tuku v jatocnej
polovici, teplokrvné Zriebdta vy$8i podiel kosti. Dosiahnuté vysledky sveddia
o velmi dobrej kvalite jatoéného tela s vysokym podielom mésa a nizkym
podielom tuku a o vysokej jatoénej hodnote Zriebit.

jatoéna vyfaZnost; idedlna vyfaznost; vnutorny tuk; vnutorné organy; jatocéna
rozrabka; morfologicka rozrabka

Sucasné obdobie, charakterizované vysSSou Zivotnou uroviiou, me-
chanizdciou a automatizaciou vyrobnych procesov, velkovyrobnym spé-
sobom prédce a rozvinutou dopravou, kladie 3pecifické poZiadavky na
vyZivu pracujicich. Perspektivne sa odportaca orientdcia na zniZovanie
kalorickej hodnoty spotrebovanych potravin, na zvySovanie podielu kva-
litnych Zivoc€iSnych bielkovin, tvorenych prevazne chudym, lahko stra-
vitelnym mé&som. Preto sa plédnuje znatny rozvoj produkcie mladého
hovddzieho a hydinového mé&sa a v poslednej dobe aj zvySenie vyroby
jahiiacieho mésa.

V stlade s hladanim novych netradiénych zdrojov surovin s vy-
sokou biologickou hodnotou a so zvySovanim sebestacnosti vo vyrobe
potravin sa skiimala moZnost produkcie Zriebdcieho médsa. Aj ked ta-
Zisko spoloCenského vyznamu chovu koni nespodiva v bezprostrednom
zabezpecovani ludskej vyZivy, moézZe tdto obohatit.

LITERARNY PREHLAD

Otédzke produkcie misovych Zriebdt nebola doteraz v CSSR vo vyskume veno-
vana pozornosf. Dus§ek (1963) sa sice zaoberal tymto problémom, ale vychadzal
len z teoretickych podkladov. Preto Vyskumnéi stanica pre chov koni v Slatifianoch
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uskutoénila pokusy, v ktorych skimala produkciu Zriebicieho misa v podmienkach
intenzivnej poInohospodarskej vyroby. Vysledky pokusov uvadzaju Blechova,
Palenik, DuSek (1975).

V zahrani¢i Studovali problematiku jato¢nej hodnoty Zriebdt viaceri autori.
Ovsem jednotlivé vysledky sa znacne liSia, pretoZe jato¢nd hodnota Zriebédt zavisi od
plemena, vyzivného stavu i dalsich faktorov.

Sadykov (1962) zistil priemernu jatoénu vyfaznost 48,7%, u 1l-mesaénych
7riebdt kaza$ského plemena. Ten isty autor (1970) uvadza u roénych Zriebidt rovna-
kého plemena po pasienkovom vykrme hodnotu 55,0 az 55,3%,. U Sestmesaénych
zriebit plemena kuSumské zistil Serikbaj (1973) priemernd jatoénd vyfaznost
56,3%. Cebotarev (1967) sledoval jatoéna vyfaZnost u dvanastmesaénych Zriebit
baskirského plemena, ktora sa pri priemernom vyzivnom stave pohybovala od 46,0
do 49,6%. Antal (1966) nezistil u krizencov chladnokrvnych plemien s miestnymi
plemenami podstatné zvysenie jato¢nej vyfaznosti. Podla Mungalova a Sidki-
na (1967) bola naopak najvys$sia jatoéna vyfaznost u Sestmesaénych Zriebdt po
ruskych chladnokrvnych Zrebcoch (58,3 %) a najniz$ia po klusdkoch (55,9 %).

Oczag a Jarmy (1971) zaznamenali u chladnokrvnych Zriebat jatoénu
vytaznost 59,5, u madarskych polokrvnych Zriebit 60,8°, a u noniusov 58,7 9.
Jatoénua vyfaznost hodnotil u Zriebdt réznych plemien aj Staun (1973). Medzi
plemenami nezistil velké rozdiely (56,1 aZ 57,9 %).

Pri jatoénej rozrabke Sestmesaénych Zriebit zistil Cebotarev (1971) 71,529,
svalovych tkaniv, 24,369, kosti a 3,259, spojovacieho tkaniva. Zriebiti vo veku
18 mesiacov mali 73,59, svalovych tkaniv, 2,51 %, tuku, 20,79, kosti a 2,849/, spojo-
vacieho tkaniva. Anasina a Malinovskaja (1971) zistili u 11- az 12-mesac-
nych Zriebdt 62 az 69 Y, svalovych tkaniv a 6,4 az 9,4 9/, sliach.

Jatoénu hodnotu Zriebédt zabitych pri odstave sledovali Deskur a Do-
roszewski (1965). Jatoéna vytfaznost kolisala od 59,8 %, do 64,1 %,. Podiel svalového
tkaniva v jato¢nej polovici dosiahol 70,66 %, podiel kosti 19,849, a tuku 7,389,.
Plocha svalu musculus longissimus dorsi ¢inila 64,74 cm?2. Pri jatoénej analyze Sesf-
mesacnych Zriebdt roéznych plemien zistili Deskur a Doroszewski (1972)
najvyssiu jatoénu vyfaznost u Zriebat plemena sliezske (64,64 %), dalej u plemena
pogrubské (61,98 %) a u Zriebidt plemena velkopolské (60,79 %). Najvyssi podiel misa
v jato¢nej polovici mali Zriebdta velkopolské (74,27 %), potom pogrubské (72,77 %)
a sliezske (70,00 %). Podiel tuku v jatoénej polovici bol v opaénom poradi (1,91 %,
6,31 %, a 8,01 %).

MATERIAL A METODA

Vykrm Zriebdt sme uskutocnili v pokusnej mastali na Vyskumnej stanici pre
chov koni v Slatinanoch. Zriebita sme vykupili po odstave zo zemského chovu. Do
pokusného vykrmu sme zaradili $esf chladnokrvnych a paf teplokrvnych Zriebit.
Po ukonéeni pokusného vykrmu vo veku desiatich mesiacov sme zvieratd dopravili
nakladnym autom na ucelové hospodarstvo Vyskumného ustavu zZivoéisnej vyroby
v Nitre. Po 36-hodinovom odpoc¢inku sme ich zabili na pokusnom bitinku ustavu
a vyhodnotili jatoénu hodnotu.

U pokusnych zriebdt sme zisfovali hmotnost po doprave i pred zabitim. Pri
zabiti sme zaznamenavali hmotnost jatoénych polovic, hmotnosf vnutorného tuku,
vnutornych organov a traviacej sustavy.

Po vychladnuti jato¢nych polovic a po zisteni ich hmotnosti sme urobili podrob-
nu jatoénu rozrabku pravych polovic. Jatoéné polovice sme delili medzi 12. a 13.
rebrom na predné a zadné Stvrte. Z vychladnutych polovic sme odobrali vzorky
(15. az 17. stavec) na detailnu morfologicku rozrabku. Pri vykosfovani jato¢nych
polovic a rozrabke vzoriek sme zisfovali hmotnosf svalov, tuku a kosti a vyhodnoti-
li podiel misa, tuku a kosti. Vysledky sme hodnotili variaéno-Statistickymi meto-
dami.

VYSLEDKY

Za 1ucelom zistenia jato¢nej hodnoty Zriebdt sme urobili komplexny
jato€ny a technologicky rozbor a vykostenie jatoénych polovic. Zakladné
ukazovatele hmotnosti a jatotnej vytaZnosti Zriebdt poskytuje tab. L.
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1. Priemerné ukazovatele hmotnosti a jato¢nej vyfaznosti Zriebdt — Average indicators
of weight and dressing percentage of foals

Ziva hmot- Cista 3iva Métva VytaZnost
Cislo zvierata nzo:l:ilt);;d hmotnost hmotnost

v kg) (v kg) (v kg) jato¢na idedlna

. v %) v %)

Chladnokrvné

1 325,00 290,40 194,50 59,85 66,98

2 366,00 328,00 216,10 59,04 65,88

3 278,00 243,20 155,25 55,85 63,84

4 215,00 186,50 110,80 51,53 59,41

5 290,00 264,10 183,40 63,24 69,44

x 294,80 262,44 172,01 58,35 65,54

s 56,25 52,96 40,64 4,43 3,77

sE 25,11 23,64 18,14 1,98 1,68

Vk 19,08 20,18 23,63 7,65 5,79

Teplokrvné

6 202,00 172,00 111,40 55,15 64,77

7 251,00 224,50 142,25 56,67 63,36

8 293,00 270,50 175,70 59,97 64,95

9 303,00 277,80 183,30 60,50 65,98

10 300,00 272,20 179,00 59,67 65,76

11 345,50 332,00 212,30 61,45 63,95

x 282,42 258,17 167,32 59,25 64,81

s 49,55 54,30 35,33 2,44 1,01

sx 20,22 22,16 14,42 1,00 0,41

Vk 17,54 21,03 21,12 4,14 1,56

Z udajov tab. vidiet, Ze priemernd Zivd hmotnost zvierat pred zabitim
bola 288,05 kg. Chladnokrvné Zriebdtd boli taZSie o 12,38 kg oproti teplo-
krvnym (nepreukazny rozdiel). MoZno teda konStatovat, Ze obe podsku-
piny boli hmotnostne vyrovnané. V&acSia variabilita bola vo vnitri tychto
podskupin, ovSem takmer rovnakd v oboch podskupinéch.

Priemernd mftva hmotnost vSetkych zvierat €inila 169,4 kg. Chlad-
nokrvné Zriebdt4d mali mftvu hmotnost 172,01 kg a teplokrvné 167,32 kg,
Co je rozdiel 4,69 kg.

DoleZity ukazovatel jato¢nej hodnoty je jatotnd vytaZnost. Priemer-
nd jatotnd vytaZnost vSetkych zvierat bola 58,83 %, chladnokrvnych
Zriebdt 58,35 % a teplokrvnych Zriebdt 59,25 %. Rozdiel v jatotnej vy-
taZnosti predstavuje 0,90 % v prospech teplokrvnych Zriebédt. Ked si v3ak
vSimneme jato¢nu vytaZnost jednotlivych zvierat, vidime, Ze Zriebd €. 4
ju malo extrémne nizku, a to ovplyvnilo hodnotu tohoto ukazovatela
v podskupine chladnokrvnych Zriebdt. Odhliadnuc od tohoto extrémneho
pripadu moZno povazZovat jato¢nd vytaznost medzi oboma podskupinami
za vyrovnanu.

Idedlna vytaZnost je ukazovatel neovplyvneny obsahom zaZivacej
sustavy. Vypocitavame ho z Cistej hmotnosti, t. j. zo Zivej hmotnosti
po odpocitani obsahu zaZivacej stistavy. Idedlna vytaZnost u celého sii-
boru bola 65,15 %. U chladnokrvnych Zriebdt bola o 0,73 % vy33ia ako
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u teplokrvnych Zriebdt. Tento rozdiel je Statisticky nepreukazny, ale
naznaduje, Ze i napriek nizkej idedlnej vytaZnosti u Zriebédta ¢. 4 bol tento
ukazovatel vy$si u chladnokrvnych Zrieb&t. Pritom treba poznamenat, Ze
sme dodrZiavali rovnhaké podmienky pri zabijani zvierat (najmé& obdobis
od posledného kfmenia do zabitia).

Dal3im déleZitym ukazovatelom jatotnej hodnoty je mnoZstvo a po-
diel jednotlivych druhov tuku z hmotnosti pred zabitim. Tieto ukazo-
vatele ndm poskytuje tab. II. Vysledky ukazuji, Ze mnoZstvo celkového,
obli¢kového, ¢revného a Zalidkového tuku je nizke. Z hladiska stiasnych
nizorov na raciondlnu vyZivu ludi je to priaznivd skutoCnost. Ako
vyplyva z udajov tab. II, v podiele celkového tuku je medzi chladnokrv-
nymi a teplokrvnymi Zriebdtmi minimélny rozdiel (0,04 % ). Podiel obli&-
kového tuku bol vysSi u teplokrvnych Zriebdt, podiel ¢revného tuku
u chladnokrvnych Zriebdt. Podiel Zalidkového tuku bol dplne rovnaky
u oboch podskupin. MnoZstvo celkového tuku u chladnokrvnych (2,04 kg)
a u teplokrvnych Zriebdt (1,83 kg) bolo velmi nizke a predstavovalo
v relativhych hodnotdch iba 0,69 a 0,65 % zo Zivej hmotnosti pred
zabitim, resp. 1,19 a 1,09 % z mftvej hmotnosti.

II. Hmotnosf a podiel jednoilivych druhov tuku Zriebdt — Weight and share of
the different kinds of fat of foals

Ziva Tuk
Cislo hmotnost . - - -
zvierata pred obli¢kovy érevny zaludkovy spolu
zabitim
vkg) [V %) | ko) |v%)| vke) |(v%)| (vke) |(v%)
Chladnokrvné
1 325,00 1,20 | 0,37 1,20 0,37 0,60 0,18 3,00 0,92
2 366,00 1,00 | 0,27 0,60 0,16 0,40 0,11 2,00 0,54
3 278,00 | 0,60 | 0,22 0,60 0,22 0,45 0,16 1,65 0,60
4 215,00 0,30 | 0,14 0,40 0,19 0,30 0,14 1,00 0,47
5 290,00 1,00 | 0,34 0,65 0,22 0,90 0,31 2,55 0,87
x 294,80 | 0,82 | 0,28 0,69 0,23 0,53 0,18 2,04 0,69
s 0,36 0,3008 0,2335 0,7773
X 0,16 0,13 0,10 0,35
Vk 43,90 43,59 44,06 38,10
Teplokrvné
6 202,00 | 0,50 | 0,25 0,50 0,25 0,40 0,20 1,40 0,70
7 251,00 | 0,40 | 0,16 — — 0,30 0,12 0,70 0,28
8 293,00 | 0,80 | 0,27 | 0,60 0,20 — - 1,40 0,47
9 303,00 1,50 | 0,49 0,50 0,17 0,60 0,20 2,60 0,86
10 300,00 1,00 | 0,33 0,60 0,20 0,80 0,27 2,40 0,80
11 345,50 1,30 | 0,38 0,50 0,14 | 0,70 0,20 | 2,50 0,72
% 282,42 | 0,91 | 0,32 0,45 0,16 0,47 0,17 1,83 0,65
s 0,44 0,1145 0,2304 0,7763
X 0,18 0,05 0,10 0,32
Vk 48,35 25,44 49,02 42,02

Zaujimavé vysledky sme zistili pri hodnoteni vndtornych orgénov.
Hmotnost a percentudlny podiel jednotlivych orgdnov v pomere k hmot-
nosti pred zabitim uvddzame v tab. III. Jednoznacne z nej vyplyva, Ze
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III. Hmotnosf a podiel vnutornych organov zZriebdt— Weight and share of the different internal organs in feals

. - . ; Vnutornosti
, . Z.h. pred Srdce Pluca Jazyk Pecen Slezina Oblicky
Cislo zvierata it . spolu
k) | (v %) | (vke) | (v %) [ (vke) | (v %) [ (v ke) | v %) | (v ke) [ v %) | (v ke) | (v %) | (vke) | (v %)
Chladnokrvné

1 325,00 1,80 | 0,55 | 3,70 | 1,14 | 1,15 | 0,35 | 4,20 | 1,29 | 0,55 | 0,17 | 0,80 | 0,25 [12,20 | 3,75
2 366,00 2,10 | 0,57 | 4,50 | 1,23 | 1,35 | 0,37 | 3,70 | 1,01 | 0,80 | 0,22 | 1,10 | 0,30 [13,55 | 3,70
3 278,00 1,50 | 0,54 | 2,50 | 0,90 | 0,85 | 0,31 | 3,10 | 1,12 | 0,50 | 0,18 | 0,65 | 0,23 | 9,10 | 3,38
4 215,00 0,90 | 0,42 | 2,30 | 1,07 | 0,90 | 0,42 | 2,20 | 1,02 | 0,40 | 0,19 | 0,50 | 0,23 | 7,20 | 3,35
5 290,00 1,30 | 0,45 | 2,90 | 1,00 | 1,10 | 0,38 | 3,00 | 1,03 | 0,60 | 0,21 | 0,40 | 0,14 | 9,30 | 3,21
X 294,80 1,52 | 0,52 | 3,18 | 1,08 | 1,07 | 0,36 | 3,24 | 1,10 | 0,57 | 0,19 | 0,69 | 0,23 |10,27 | 3,48

s 0,46 0,29 0,20 0,76 0,15 0,27 2,56

sxX 0,21 0,13 0,09 0,34 0,07 0,12 1,14

Vk 30,26 9,12 18,69 23,46 26,32 39,13 24,93

Teplokrvné

6 202,00 2,40 | 1,19 | 4,50 | 2,23 | 0,95 | 0,47 | 3,00 | 1,49 | 0,90 | 0,44 | 0,90 | 0,44 [12,65 | 6,26
7 251,00 1,70 | 0,68 | 3,10 | 1,23 | 1,15 | 0,46 | 2,70 | 1,07 | 0,80 | 0,32 | 0,85 | 0,34 |10,30 | 4,10
8 293,00 2,10 | 0,72 | 3,90 | 1,33 | 1,30 | 0,44 | 3,50 | 1,19 | 1,00 [ 0,34 | 0,90 | 0,31 |12,70 | 4,33
9 303,00 1,70 | 0,56 | 3,70 | 1,22 | 1,20 | 0,40 ( 3,50 | 1,15 | 0,90 | 0,30 | 0,80 | 0,26 |11,80 | 3,89
10 300,00 2,00 | 0,67 | 4,00 | 1,33 | 1,35 | 0,45 | 3,30 | 1,10 | 1,00 | 0,33 | 1,00 | 0,33 |12,65 | 4,21
11 345,50 2,10 | 0,61 | 3,80 | 1,10 | 1,40 | 0,40 | 3,90 | 1,13 | 1,00 | 0,29 | 1,00 | 0,29 |13,20 | 3,82
x 282,42 2,00 { 0,71 | 3,83 | 1,36 | 1,22 | 0,43 | 3,32 | 1,17 | 0,93 | 0,33 | 0,91 | 0,32 |12,21 | 4,32

s 0,27 0,45 0,16 0,42 0,08 0,14 1,04

sx 0,11 0,18 0,07 0,17 0,03 0,06 0,42

Vk 13,50 11,75 13,11 12,65 8,60 17,28 8,52
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IV. Hmotnost a podiel traviacej sustavy Zriebdt — Weight and share of the digestive tract of foals

Creva Zaltidok Orgény traviacej sustavy spolu
; Z.h, pred
Cislo zvierata zabigm plné prazdne plny prazdny plné prazdne obsah
kg) [ %) | (vke) | v %) | (v ke) | v %) | W ke) [ (v %) | (vke) | v %) | (Y ke) | (v %) | (v ke) | (v %)
Chladnokrvné |

1 325,00 57,40 | 17,66 | 22,60 | 6,95 | 2,70 | 0,83 | 1,70 | 0,52 | 60,10 | 18,49 | 24,30 | 7,47 | 34,60 | 10,65
2 366,00 62,50 | 17,08 | 25,00 6,83 | 2,60 | 0,71 | 1,50 | 0,41 | 65,10 | 17,79 | 26,50 | 7,24 | 38,00 | 10,38
3 278,00 55,20 | 19,86 | 20,80| 7,48 | 2,00 | 0,72 | 1,00 | 0,36 | 57,20 | 20,58 | 21,80| 7,84 | 34,80|12,52
4 215,00 45,90 | 21,35| 18,00 8,37 | 1,80 | 0,84 | 0,80 | 0,37 | 47,70 | 22,19 | 18,80 | 8,74 | 28,50 | 13,26
5 290,00 42,40 | 14,62| 17,60| 6,07 | 3,20 | 1,10 | 1,45 | 0,50 | 45,60 15,72 | 19,05| 6,57 | 25,90 | 8,93
X 294,80 52,68 17,87| 20,80| 7,06 | 2,46 | 0,83 | 1,29 | 0,44 | 55,14 | 18,70 | 22,09 | 7,45 | 32,36 | 10,98

s 56,25 8,32 3,12 0,56 0,37 0,28 3,33 4,98

sx 25,11 3,71 1,39 0,25 0,17 3,70 1,49 2,22

Vk 19,08 15,79 15,00 22,76 28,68 15,02 15,07 15,39

Teplokrvné

6 202,00 44,50 22,03 | 15,00| 7,43 | 2,40 | 1,19 | 1,40 | 0,69 | 46,90 | 23,22 | 16,40 | 8,12 | 30,00 | 14,85
7 251,00 42,00| 16,73 | 17,10| 6,81 | 2,70 | 1,08 | 1,10 | 0,44 | 44,70 | 17,81 | 18,20 | 7,25 | 26,50 | 10,56
8 293,00 48,60 | 16,59 | 26,00| 8,87 | 1,60 | 0,55 | 1,10 | 0,38 | 50,20 | 17,14 | 27,10| 9,25 | 22,50| 7,68
9 303,00 42,00 | 13,86 | 18,00 5,94 | 2,90 | 0,96 | 1,20 | 0,40 | 44,90 | 14,62 19,20 | 6,34 | 25,20 | 8,32
10 300,00 49,00 | 16,33 | 20,80( 6,93 | 1,70 | 0,57 | 1,50 | 0,50 | 50,70 | 16,90 22,30 | 7,43 | 27,80 9,27
11 345,50 33,50| 9,70| 20,00| 5,79 | 1,80 | 0,52 | 1,30 | 0,38 | 35,30 | 10,22 | 21,30 | 6,17 | 13,50| 3,91
x 282,42 43,27 15,32 | 19,48| 6,90 | 2,18 | 0,77 | 1,27 | 0,45 | 45,45 16,09 | 20,75 | 7,35 | 24,25| 8,59

s 49,55 5,68 3,81 0,56 0,16 5,59 3,76 5,84

% 20,22 2,32 1,56 0,23 0,65 2,28 1,53 2,38

Vk 17,54 13,13 19,56 25,69 12,60 12,30 18,12 24,08




teplokrvné Zriebdtd majd taZsie vnitorné orgidny ako chladnokrvné.
Najvacsie rozdiely boli v hmotnosti srdca, plic, sleziny a obli¢iek, men-
S§ie v hmotnosti jazyka a pecene. Hmotnost vSetkych vnutornosti spolu
¢inila u chladnokrvnych Zriebat 10,27 kg a u teplokrvnych 12,21 kg. Roz-
diel hmotnosti medzi skupinami bol 1,94 kg. V percentudlnom podiele
celkovych vnitornosti k hmotnosti pred zabitim predstavoval tento roz-
diel 0,84 %.

Pre zistenie Cistej hmotnosti Zriebdt a idedlnej vytaZnosti sme sle-
dovali aj hmotnost plnych a prdzdnych c¢riev, plného a prédzdneho Za-
ladka, celkovi hmotnost plnej a prdzdnej traviacej stustavy. Z uddajov
tab. IV vyplyva, Ze chladnokrvné Zriebdtd mali vySSiu hmotnost traviacej
sustavy. Creva i Zalidok boli u nich taZ$ie, aj obsah traviacej sistavy
vySSi. Percentudlny podiel plnej traviacej ststavy zo Zivej hmotnosti
pred zabitim a obsah trdviacej sustavy bol u chladnokrvnych Zriebét
0 2,39 % vy33i oproti teplokrvnym. V podiele prazdnej traviacej sidstavy
sme nasli maly rozdiel medzi oboma skupinami.

Pre postdenie jatotnej hodnoty zvierat je ddéleZitym ukazovatelom
podiel maé&sa, tuku a kosti v jato¢nej polovici. Vysledky vykostovania
pravych jatotne opracovanych polovic uvadza tab. V. Je v nej uvedena
hmotnost mdsa, tuku a kosti, ako aj percentudlny podiel tychto tkaniv
z celkovej hmotnosti pravych polovic. Z vysledkov tab. V vyplyva, Ze
pokusné Zriebdtd mali v jatoCnej polovicke priemerne 60,90 kg mésa
2,72 kg tuku a 16,83 kg kosti, ¢o predstavuje podiel mésa v jatocnej po-
lovigke 75,70 %, tuku 3,38 % a kosti 20,92 %.

Pri detailnejSom porovndvani vysledkov vykostovania jatoénych
polovic u chladnokrvnych a teplokrvnych Zriebdt vidime urcité rozdiely.
Hmotnost mésa a jeho podiel v jatofnej polovici chladnokrvnych Zrie-
bat boli 62,77 kg a 75,95 %, u teplokrvnych 59,34 kg a 75,47 %. Hmot-
nostny rozdiel 3,43 kg bol spdsobeny vy33ou priemernou hmotnostou
jatocnych polovic u chladnokrvnych Zriebdt. V percentudlnom podiele
mésa v jatoCnej polovici nie je velky rozdiel medzi chladnokrvnymi
a teplokrvnymi Zrieb&atmi.

Véacsie rozdiely si v hmotnosti a podiele tuku v jato¢nej polovici.
Chladnokrvné Zriebdt4 mali priemerne 3,69 kg tuku, ¢o predstavuje
4,46% podiel v jatofnej polovici. Proti tomu teplokrvné Zrieb&dtd mali
1,92 kg tuku, ¢o je 2,44% podiel v jatotnej polovici.

Aj v hmotnosti a podiele kosti sme zistili rozdiely medzi chladno-
krvnymi a teplokrvnymi Zriebdtmi. Chladnokrvné mali niZ$iu hmotnost
i podiel kosti (priemernt hmotnost kosti mali 16,83 kg, ¢o je 19,59 %
kostl v jatocnej polovici). Teplokrvné Zriebdtd mali priemerni hmotnost
kosti 17,36 kg, ¢o predstavuje 22,09 % kosti v jatoCnej polovicke. Rozdiel
hmotnosti predstavuje 1,17 kg, t. j. 2,50 %.

Detailnym morfologickym rozborom vzoriek mdsa sme stanovili
zastipenie mésa, tuku a kosti. Vysledky rozboru si uvedené v tab. VI.

Priemerné percentudlne zastipenie mdsa ¢inilo u pokusnych Zriebét
66,01 %, tuku 12,11 %, ‘kosti 21,88 %. Pri vzajomnom porovnavani vy-
sledkov hodnotiacich percentudlne zastipenie jednotlivych tkaniv vo
vzorke sme zistili urcité rozdiely. Podiel médsa vo vzorke bol u chladno-
krvnych Zriebat 64,97 % a u teplokrvnych 69,04 %. Percentudlne zasttipe-
nie tuku bolo vyssie u chladnokrvnych Zriebdt (12,76 %). Rozdiel oproti
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V. Hmotnosf a podiel hlavnych druhov tkaniv v jatoénej polovici zZriebdt — Weight and share of the main kinds of tissues in
the half-carcass of foals

Hmotnost $tvrti za studena Foraer:milisa, tuku.a kost!
Cislo zvierata Spolu is tuk kosti Spola
predné zadné (v kg) mase (vkg)
(vke) (v ke) ke) | %) | ko) | "% | ke) | %)
Chladnokrvné
1 45,00 49,00 94,00 71,17 76,21 4,43 4,74 17,79 19,05 93,39
2 50,00 54,00 104,00 79,03 76,34 4,12 3,98 20,38 19,68 103,53
3 34,50 39,00 73,50 56,16 76,47 2,53 3,44 14,75 20,09 73,44
4 28,20 26,50 54,70 40,18 40,91 1,14 2,10 13,04 23,99 54,36
5 41,00 47,00 88,00 66,58 76,02 6,22 7,03 15,00 16,95 87,80
X 39,74 43,10 82,84 62,77 75,95 3,69 4,46 16,19 19,59 82,65
s 8,59 10,74 19,22 15,08 1,93 2,89 19,18
sX 3,83 4,79 8,58 6,73 0,86 1,29 8,56
Vk 21,62 24,92 23,20 24,02 52,30 17,85 23,21
Teplokrvné
6 25,00 27,00 52,00 37,62 72,18 0,49 0,94 13,64 26,88 51,75
7 30,00 38,00 68,00 50,18 74,38 0,83 1,23 16,45 24,39 67,46
8 36,00 45,00 81,00 60,23 75,17 1,76 2,20 18,14 22,63 80,13
9 40,00 47,00 87,00 65,38 76,46 2,19 2,56 17,94 20,98 55,51
10 40,00 46,00 86,00 63,82 75,36 2,83 3,34 18,04 21,30 84,69
11 47,00 55,00 102,00 78,82 77,40 3,41 3,35 19,61 19,25 101,84
x 36,33 43,00 79,33 59,34 75,47 1,92 2,44 17,36 22,09 78,62
s 7,87 9,53 17,29 14,09 1,13 1,92 17,04
sX 3,21 3,89 7,06 5,75 0,46 0,78 6,96
Vk 21,66 22,16 21,80 23,74 58,85 11,06 21,67




VI. Vysledky morfologickej rozrabky trojrebria Zriebdt — Results of the three-rib
morphological analysis in foals

Miso Tuk Kosti Spolu MLD
Cislo zvierata
ve) |v%)| e |v%W)| e [v%R)| ve |[(vR)| ve)
Chladnokrvné
1 1075,00 | 63,99 | 285,00 | 16,96 | 320,00 | 19,05| 1680,00 | 100 —
2 1220,00 | 69,12 180,00 | 10,20| 365,00 | 20,68 | 1765,00 | 100 =
3 870,00 | 64,21 | 150,00 | 11,07 | 335,00 | 24,72| 1355,00 | 100 —
4 590,00 | 60,39 67,00 6,86 | 320,00 | 32,75| 977,00 100 —
5 1320,00 | 64,86 315,00 | 15,48 | 400,00 | 19,66 | 2035,00 100 —
x 1015,00 | 64,97 | 199,40 | 12,76 | 348,00 | 22,27 | 1562,40
s 291,68 101,29 34,39 407,41
% 130,21 45,22 15,35 181,88
Vk 28,74 50,80 9,88 26,08
Teplokrvné
6 900,00 | 70,31 60,00 4,69| 320,00 | 25,00 1280,00 100 680,00
7 910,00 | 68,16 90,00 6,74| 335,00 | 25,10 1335,00 100 605,00
8 1345,00 | 73,90| 135,00 7,42 | 340,00 | 18,68| 1820,00 | 100 970,00
9 1210,00 | 70,35| 140,00 | 8,14| 370,00 | 21,51 | 1720,00 | 100 | 885,00
10 1225,00 | 68,62 232,00 | 13,00 328,00 | 18,38 | 1785,00 100 836,00
11 1300,00 | 63,73 | 275,00 | 13,48 | 465,00 | 22,79 | 2040,00 100 885,00
x 1148,33 | 69,04 | 155,33 9,34| 359,67 | 21,62| 1663,33 100 810,17
s 194,85 82,71 54,36 296,37
sx 79,53 33,76 22,19 120,97
Vk 16,97 53,25 15,11 17,82

teplokrvnym ¢&inil 3,42 %. Percentudlne zastGpenie kosti bolo niZsie
u teplokrvnych Zriebdt (21,62 %, u chladnokrvnych 22,27% ).

Technologicky rozbor vzoriek bol v stilade s vysledkami rozrabky
jato¢nych polovic. Podiel mé&sa v jatocnej polovici i vo vzorke sa medzi
chladnokrvnymi a teplokrvnymi Zriebdtmi odliSoval len nepatrne. Podiel
tuku v jatoCnej polovici i vo vzorke bol vy388i u chladnokrvnych Zriebét.
Proti tomu podiel kosti v jatoCnej polovicke i vo vzorke bol vySsi u teplo-
krvnych Zriebdt. Vysledky technologického rozboru, vykostovania ja-
tocnych polovifiek i morfologického rozboru vzoriek mésa potvrdzuja

vysokym podielom mé&sa a nizSim podielom tuku vysoku jatoCni hodnotu
pokusne vykrmovanych Zriebat.

DISKUSIA

Otazka jatoCnej hodnoty Zriebédt je v literdrnych prameiioch pomerne
dost skromne zastipend. V nasej literatiire nie je prakticky zmienka
0 jato¢nej hodnote Zriebét, takZe nemoZno porovndavat vysledky naSich
pokusov s vysledkami domaéacich autorov. Aj v zahrani¢nej literatire sa
uvadza madalo prameiiov, pretoZe jatoCnej hodnote Zriebdt sa venovalo
maélo autorov. Pri porovnédvani naSich vysledkov so zahrani¢nymi méme
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urditd nevyhodu, pretoZe zahrani¢ni autori sledovali jatoCnd hodnotu
7riebdt inych plemien a uplatiiovali ind techniku chovu. Pritom je v3e-

obecne zname, Ze plemeno, troveil vyZivy a dalSie Cinitele ovplyviiuji
v znacCnej miere jatoCnd hodnotu zvierat.

Percento jato¢nej vytaZnosti ako déleZity ukazovatel jatoCnej hod-
noty bolo u naSich Zriebdt vysSie, ako uvddzaji Sadykov_(1962),
Serikbaj (1963), Cebotarev (1967), Mungalov a Siskin
(1967) ai. Proti tomu Deskur a Doroszewski (1965) zistili
vysSiu jatocénid vytaZznost u Zriebdt polskych plemien.

Rozdiely v jato¢nej vytaZnosti medzi plemenami nie st velké. V na-
Som pokuse mali teplokrvné Zriebata vyssiu jato¢nid vytaznost ako chlad-
nokrvné, i ked u chladnokrvnych Zriebdt ju skresluje jedno zviera s ex-
trémne nizkou vytaZnostou. Podobne aj Oszag a Jarmy (1971)
i Staun (1973) zaznamenali malé rozdiely v jatofnej vytaZnosti
Zriebdt réznych plemien.

MnoZstvo a podiel vnitorného tuku autori vo svojich pracach ne-
uvadzaji. Chceme tu konStatovat, Ze nami zisteny obsah i podiel vni-
torného tuku Zrieb&dt je nizky, ¢o moZno z hladiska jato€nej hodnoty
Zriebdt hodnotit velmi priaznivo. ’

Percentudlny podiel mésa, tuku a kosti zisteny pri technologickej
rozrabke jatoCnych polovi¢iek zodpoveda vysledkom Deskura a Do-
roszewského (1965), Cebotareva (1971). Aj tieto vysledky
charakterizuji vysoku jato¢nu hodnotu Zriebdt a vyznacuji sa vysokym
podielom svalovych tkaniv a nizkym podielom tuku.
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Doslo dna 7. 6. 1978

TTAJIEHHUK, [I. — BJIEXOBA, T'. (HayuHo-muccienoBaTenbCKHif HHCTHTYT >KUBOTHOBONCTBA,
Hurpa; Hayuno-uccienosarensckas CraHUusA KOHeBOACTBa, CiaTUHAHEI): DBoeHcKas IeHHOCTH Xo-
JIONHOKPOBHBIX M TeIIOKPOBHBIX ’Kepebar. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 665-676.

B xone ommita onpenmensnaum GOEHCKYIO LEHHOCTh XOJONHOKPOBHEIX M TEIJIOKPOBHBIX jKepe6sT.
JKusoit Bec mepseix mepenm saboem cocrasasn 294,80 kr, a Bropeix — 282,42 xr. Pazuuma
' 6OEHCKOTO M H/IeasJbHOrO BBIXONA MEXIy IpPyNmaMp HeBelWKH. KOJMUECTBO M TNpOUEHTHAA IOJIS
HYTPAHOTO JXHMpa y ’XepebAT HusKHe. BHyTpeHHue opraust 6osee TsKenAble y TEMIOKPOBHBIX
KepebAT, a y XOJONHOKPOBHEIX GoxNplle Bec M MpOIEHTHAas NOJs IHLIEBAPUTENBHOTO TPAKTA.
B GoeHckoii moJyTyume XKMBOTHbIX comepxanocs 75,709/ msaca, 3,389/, xupa m 20,92 9, xocreii.
Pasuuna B none Msca GOEHCKOH MOAyTYIIHM MexIy >KepebaTamu Hefoabmas. Y XONONHOKPOBHBIX
orMeueHo Gosbiie jkupa B GOEHCKOM MONYTyINe, a y TEIUIOKPOBHLIX — GOJpIIasg IOMA KOCTeif.
PesynbTaThl CBUIETENLCTBYIOT O XOpOmEM KauecTBe GOEHCKOTO Tesa, BBICOKOH NOJie MfACAa M HHIKOM
TIpOLIeHTe KUpa, O BBICOKOH GOEHCKOH IeHHOCTH.

©0eHCKHIT BLIXOIN; HMIeaJbHBIM BBIXON; BHYTPEHHHe OpraHbl; GOeHCKHH aHaau3; MOPPOJOrHYecKHi
aHaNu3

PALENIK, 8. — BLECHOVA, H. (Research Institute for Animal Production, Nitra;
Research Station for Horse Breeding, Slatinany): Carcass Value of Cold-blooded
and Warm-blooded Foals. Zivodi§na Vyroba, 23, 1978 (9) : 665-676.

In the experiment we investigated the carcass value of cold-blooded and warm-
-blooded foals. The average live weight of the cold-blooded foals before slaughter
was 294.80 kg, in the case of warm-blooded foals it was 282.42 kg. The differences
in the slaughter and ideal dressing percentage between the two groups were not
great. The foals had a low content and proportion of internal fat. Internal organs
.of the warm-blooded foals were heavier. The cold-blooded foals had heavier and
proportionally a greater share of the digestive tract. The composition of the half-
-carcasses of the experimental foals was 75.70 9, of meat, 3.38 %, of fat and 20.92 9,
.of bones. The difference in the share of meat in the half-carcass between the
cold-blooded and warm-blooded foals was small. Cold-blooded foals had more fat
in the half-carcass, the warm-blooded foals had a greater proportion of bones. The
obtained results indicate a very good carcass quality with a high proportion of meat
.and a low proportion of fat and a high carcass value of foals.

dressing percentage; ideal dressing percentage; internal fat; internal organs; slaugh-
ter analysis; morphological analysis

PALENIK, 8. — BLECHOVA, H. (Forschungsinstitut fiir tierische Produktion, Nitra;
Forschungsstation fiir Pferdezucht, Slatinany): Schlachtwert von Kaltblut- und Warm-
blutfohlen. Zivo¢isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 665-676.

In einem Versuch verfolgten wir den Schlachtwert von Kaltblut- und Warmblut-
fohlen. Bei den Kaltblutfohlen betrug die durchschnittliche Lebendmasse vor dem
Schlachten 294,80 kg und bei den Warmbluttfohlen 282,42 kg. Es bestanden Kkeine
grofien Unterschiede in der Schlacht- und idealen Ausbeute unter den Gruppen. Bei
Fohlen wurden eine kleine Zahl und auch ein kleiner Anteil des Nierenfettes fest-
gestellt. Die inneren Organe waren bei den Warmblutfohlen schwerer. Die Kalt-
blutfohlen hatten eine hoéhere Masse und auch einen hoheren Prozentanteil des
Verdauungssystems. Bei den Versuchsfohlen enthielt die Schlachtthilfte 75,70 %%
Fleisch, 3,389, Fett und 20,92 %, Knochen. Der Unterschied im Anteil des Fleisches
in der Schlachthilfte war klein. Die Kaltblutfohlen hatten mehr Fett in der Schlacht-
‘halfte, die Warmblutfohlen einen héheren Anteil der Knochen. Die erreichten Ergeb-
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nisse zeugen von einer sehr guten Qualitdt des Schlachtkorpers mit einem hohen
Anteil des Fleisches und einem niedrigen Anteil des Fettes und von einem hohen
Schlachtwert der Fohlen.

Schlachtausbeute; ideale Ausbeute; Nierenfett; innere Organe; Schlachtanalyse; mor-
phologische Analyse

Adresa autorov:

Ing. Stefan Palenik, CSc, Vyskumny ustav Zivoéisnej vyroby, Leninovo ndmestie 1,
949 92 Nitra
Ing. Hana Blechov4d, Vyzkumnd stanice pro chov koni, 53821 Slatinany
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VLIV PORAZKOVE HMOTNOSTI NA JATECNOU HODNOTU PRASAT
A CHEMICKE SLOZENI MASA

0. Kopecky, M. Zidova, L. Adam

KOPECKY, O. — ZIDOVA, M. — ADAM, L. (Vyzkumny ustav pro chov prasat,
Kostelec nad Orlici): Vliv pordZkové hmotnosti na jateCnou hodnotu prasat
a chemické sloZeni masa. Zivo&isna Vyroba, 23, 1978 (9) : 677-683.

Vychozi podklady jsme ziskali od 866 jateénych prasat poraZenych v Zivé hmot-
nosti 80 az 130 kg. Pracovni postup pii technologickych rozborech na jatkach
masného prumyslu byl v souladu s CSN 576540 ,Vepfové maso pro vysek®,
V kazdé kategorii hmotnosti jsme uvazovali o deseti proménnych. Vysledky do-
kumentuji pokles masitych ¢éasti o 9,939, a zvyseni hmotnosti sidla o 9,29 %,
v kategorii 130 proti 80 kg. Od 110 kg zivé hmotnosti byl vys$si relativni podil
sadla, plsti a celkového vyrezu proti normé masného prumyslu. Realizace ve
velkovyrobni cené za 1 kg jateéné pulky a masitych ¢asti klesala se zvySujici se
hmotnosti jateénych prasat. Podil ceny za masité ¢asti predstavuje 177,54 %,
z ceny jateéné pulky u 80kg prasat a 67,279, v Zivé hmotnosti 130 kg. Mezi
vysledky chemickych rozboru trZznich druht masa v kategorii 105 kg a 120 kg
Z.h. jsme ve vétsiné pripada zjistili neprukazné rozdily. U hlavnich masitych
¢asti v jatedné pulce byl prikazné nejvys$si obsah dusiku a nejniZsi obsah tuku
u prasat pordZenych v 90 kg Zivé hmotnosti.

porazkova hmotnost; vytéZnost trznich druhti; realizace cen; chemické rozbory

Objem vyroby vepifového masa bude postupné zajiStovadn prasaty
vyrazné masného typu, pordZenych v optimalni Zivé hmotnosti z hlediska
ekonomiky vyroby a kvality findlniho produktu. Podle prognostickych
Gdaji na rok 1990 ma spotfeba masa na jednoho obyvatele Cinit 90 kg,
z toho 39,2 kg vepfového.

LITERARNI PREHLED

; Optimalni porazkova hmotnost jateénych prasat je pifedmétem dJEetnych vé-
deckovyzkumnych praci. V zemich, kde se ndkup jate¢nych prasat uskuteénuje pie-
vazné na pevno v mase, je Zivd hmotnost do zna¢né miry urcéovdna vysi ceny
a cenovymi relacemi mezi tfidami jakosti jate¢nych pllek (Schon, 1973; Osin-
ska, 1975; Fredeen, 1975; aj.). Podle Zieglera (1971) jsou jatecné pulky
prasat nad 85 kg mrtvé hmotnosti tuénéj$i a zarazuji se do niZ$ich jakostnich trid.
Rovnéz Gastmann (1972) podrobnou analyzou zjistil, Ze pfi Zivé hmotnosti nad
105 kg se u masnych typu prasat zvySuje obsah tuku v jateénych pulkach rychleji
nez podil masa. U plemene bilé polské zjistili Kolat (1971) v Zivé hmotnosti 96
kg a 116 kg rozdil v podilu masa 3% a tuku 4%. Znaniecky (1973) doporuduje
vytvorit ekonomické stimuly, které by podporovaly produkeci zmasilych prasat ve
vy§8i porazkové hmotnosti. Tvorbou bilkovin a tuk@t v pribéhu ristu prasat se
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zabyval Desmoulin et al. (1975). Duniec et al. (1975) studovali podil intra-
muskularniho tuku ve vztahu k celkovému mnozstvi oddélitelného tuku a dosli k za-
véru, Ze se zvyS$ujici se porazkovou hmotnosti stoupa podil intramuskuldrniho tuku
vyraznéji nez podil oddélitelného tuku. Podle Hofmanna bylo ukladani bilkovin
nejvysséi v rozmezi od 40 do 60 kg Zivé hmotnosti a od 80 kg byl denni pfirtustek
tuku vy$si neZ bilkovin. U nas se touto problematikou zabyval Sidor (1969), Vog-
narova etal (1970), Hovorka et al. (1971), Vrchlabsky (1974).

MATERIAL A METODA

Prasata pochézela z vykrmny BIOS, SDP Rychnov nad KnéZnou a byla krme-
na podle Zravosti granulovanou smési A 1 a SOL. Do sledovani jsme zaradili 866
jateénych prasat v rozpéti zivé hmotnosti 80 kg az 130 kg. Porazka probéhla na
jatkach Vychododeského prumyslu masného Biezhrad, zavod 2 Vamberk, a prasata
byla zpenéZovana na pevno v mase. Pracovni postup pfi bourani jatecnych pulek
odpovidal CSN 57 6540 ,,Vepfové maso pro vysek“.

Vysku sadla jsme zjisfovali v trovni posledniho Zebra ve stfedni linii hrbetni.
Masité ¢asti jsme stanovili z hmotnosti kyty s kostmi a kolinkem bez kuZe, peéené,
krkovi¢ky a plece s kostmi a kolinkem.

. K chemickym rozborim jsme vybrali po deseti prasatech v prumeérné Zzivé
hmotnosti 90, 105 a 120 kg. Rozbory se Fidily CSN 57 0185 ,,Zkouseni masa, masnych
vyrobku a masnych konzerv“. Jate¢né pllky jsme po rozdéleni na trzni casti vy-
kostili, jednotlivé ¢asti na kutru rozemleli a odebrali prumérné vzorky. Vzorek za
jate¢nou pulku jsme vytvorili homogenizaci prisluSnych hmotnostnich podilt rozemle-
tych trZnich ¢asti. Vysledky jsme zpracovali statistickymi metodami.

VYSLEDKY A DISKUSE

Zakladni charakteristiky souboru jsou uvedeny v tab. I.

Vysledky z bourdni jateCnych ptlilek poskytuji zajimavy pohled na
utvareni podilu masitych Casti a sdadla v rozpéti pordzkové hmotnosti
jateCnych prasat 80 kg aZ 130 kg. Se zvySujici se Zivou hmotnosti stou-
pala absolutni hmotnost jednotlivych Casti jateCné pulky. V pordZzkové

I. Charakteristiky souboru jate¢nych prasat —

Kategorie Zivé hmotnosti (n 83 k1%9) (n 9=0 l;g99)
Trzni druhy kg % kg %
Kyta s kostmi, kolinkem s ki 13,70 22513 15,47 21,91
Pelené 8,04 12,98 9,08 12,86
Krkovicka 3,46 5,59 3,96 5,61
Plec s kolinkem 7,50 12,11 8,07 11,43
Bucek 9,16 14,79 10,42 14,76
Nozi¢ky 1,18 1,90 1,27 1,80
Hlava bez laloku 4,16 6,72 4,29 6,07
Sadlo, plst 6,04 9,76 9,05 12,82
Vyiez 6,46 10,43 6,59 9,33
Krupon 2,22 3,59 2,41 3,41
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hmotnosti 130 kg v porovnéni s kategorii 80 kg jsme v relativnich hod-
notdch zjistili pokles masitych ¢asti (o 9,93 %) a zvySeni hmotnosti
sddla celkem (o 9,29 %). Tento trend je v souladu s pracemi Rich-
monda (1971), Kopeckého etal (1972), Hofmanna (1975)
aj. Priikkazny pokles 5,64 % byl rovnéZz u relativniho podilu hmotnosti
kyty. Hmotnost bcku v kategorii 80 kg aZ 130 kg se pohybovala v roz-
péti 14,79 aZ 15,75 %. Relativni hmotnost hlavy, noZicek a kruponu méla
pFi zvySujici se pordZkové hmotnosti sestupny trend.

Vyska sddla ve stfedni linii hfbetni v turovni posledniho Zebra,
meéfena podle CSN 46 6160 ,Jatetna prasata“ pfi zpen&Zovani na pevno
vV mase, mela vzestupnou tendenci se zvysujici se pordzkovou hmotnosti
(tab. II). Variabilita vySky sddla u vy33ich kategorii hmotnosti se postup-
né snizovala.

VytéZnost u kyty s kostmi a kolinkem bez kiiZe nebyla podle normy
masného pramyslu (tab. III) splnéna v pordZzkové hmotnosti 130 kg.
Stanoveny podil krkovi¢ky (7,8 %) a plece s kolinkem (13,40 %) nebyl
splnén ve vSech sledovanych kategoriich. Relativni podil blcku podle
normy masného primyslu 17,90 % z hmotnosti jateénych pfilek bez
sidla a plsti byl vySsi a 1ze jej od 100 kg pordzkové hmotnosti charakte-
rizovat jako neZadouci. PoZadovana vytéZnost noZek a hlavy bez laloku
byla v uvazovanych kategoriich vcelku splnéna (aZ na neZadouci prekro-
Ceni relativniho podilu hlavy bez laloku v poradzkové hmotnosti 80 kg]).
Podle vytéZnostni normy byl pfekroCen relativni podil sadla a plsti a po-
dil celkového vyrezu od Kkategorie hmotnosti 110 kg. U némeckého
uSlechtilého a zuSlechténého prasete se podil tuku vyrazné& zvysil od
130 kg Zivé hmotnosti (Schrdder et al, 1969). Richmond (1971)
u kfiZenc duroc X yorkshire a hampshire X yorkshire zjistil, Ze do
pordazkové hmotnosti 68 kg byl denni pfirtistek masa vyS$5i neZ tuku.

V rozpéti 68 az 91 kg tuk pfirtistal paralelné s masem a ve vy$§i hmot-
nosti tuk absolutné prevySoval denni prirlistek masa.

Characteristics of a set of slaughter pigs

100 kg 110 kg 120 kg 130 kg
(n = 192) (n = 173) (n = 94) (n = 99)
kg % kg % kg % kg %

16,14 19,71 17,28 19,23 17,88 18,53 17,78 16,49
10,33 12,62 10,92 12,15 11,42 11,84 11,96 11,10
4,59 5,61 4,66 5,18 5,00 5,18 5,33 4,94
9,38 11,46 9,65 10,74 10,54 10,92 11,16 10,35
12,90 15,75 13,31 14,81 14,98 15,53 16,95 15,72
1,40 1,71 1,56 1,74 1,52 1,58 1,67 1,55
4,66 5,69 4,86 5,41 5,28 5,47 5,50 5,10
11,22 13,70 14,64 16,29 16,78 17,39 20,53 19,05
8,38 10,23 10,36 11,53 10,44 10,82 13,85 12,85
2,88 3,52 2,63 2,92 2,64 2,74 3,07 2,85
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1I. Charakteristiky vy$ky sadla ve stfedni linii hfbetni v turovni posledniho Zebra
v ruzné porazkové hmotnosti prasat — Characteristics of fat thickness in the central
line of the back at the level of the last rib measured at different slaughter weights
of pigs

. 80kg | 90kg | 100kg | 110kg | 120kg | 130kg

Zivé hmotnost (n=109) | ®=199) | (n=192) | ®=173) | (n=94) | (n=99)
X 2,03 2,47 2,74 2,98 3,38 3,62
s 0,30 0,34 0,35 0,37 0,33 0,41
v 1499 | 13,88 | 12,83 | 12,54 9,68 | 11,43

III. VytéZnost trznich druh(i masa z jateénych prasat — Dressing percentage of the
market kinds of meat from slaughter pigs

Kategorie hmotnosti Nogitia MP Hmotnost (v %) I

Trzni druhy v %) 80 kg | 90 kg | 100 kg| 110 kg| 120 kg| 130 kg
Kyta s kostmi, kolinkem bez kiuZze 22,00 25,53 | 26,15 | 23,81 | 23,80 | 23,20 21,12
Pecené 13,30 14,98 | 15,35 | 15,24 | 15,04 | 14,82 | 14,20
Krkovic¢ka 7,80 6,45| 6,70| 6,77| 6,42| 6,49 | 6,33
Plec s kolinkem 14,40 13,98 | 13,64 | 13,84 | 13,29| 13,68 | 13,26
Bucek 17,90 17,07 | 17,62 | 19,03 | 18,33 | 19,44 | 20,13
Nozky 2,30 2,20 2,15( 2,07 2,15( 1,97 1,98
Hlava bez laloku 7,60 7,75| 7,25| 6,88 6,70 6,85| 6,53
Vyiez celkem 14,25 12,04 | 11,14 | 12,36 | 14,27 | 13,55 | 16,45
Sadlo a plst 16,00 10,12 | 13,27 | 14,20 | 18,71 | 17,88 | 19,60

Pozn.: Vytéinost trznich druhti (mimo sédla a plsti) je vypoétena z hmotnosti jateénych pulek
bez sidla a plsti. VytéZnost sddla a plsti je vypoétena z hmotnosti ptilek bez kruponu a §kraba

Chemické rozbory trZznich druh@t masa v riizné pordzkové hmotnosti
dopliiuji idaje z bourdni jateénych pifilek (tab. IV). U prasat poraZenych
v 90 kg Z. h. byl obsah suSiny u v8ech trZnich druhi masa a v jateéné
piilce nejniZsi. U hlavnich masitych €asti a v jatgénych pililkdch pra-
sat poraZenych v 90 kg Z.h. jsme zjistili nejvysSi obsah dusiku a pri-
kazné nejniZsi obsah tuku v porovnéni s vysledky rozbortt v pordzkové
hmotnosti 105kg a 120 kg. Mezi vysledky chemickych rozbor kyty,
peCenég, krkovicky a plecka 105kg a 120kg jatednych prasat jsme zjistili
ve vétSiné pripadld nepriikazné rozdily v obsahu su$iny a dusiku. U buc-
ku a v jateCnych pialkach v pordZkové hmotnosti 120 kg byl priikazné
vy8si obsah tuku proti hodnotdm zjisténym u prasat ve 105 kg. Witte
et al. (1969) zjistili nepriikazné rozdily v obsahu chemicky stanovenych
komponentii v kyt& masnych prasat v pordZkové hmotnosti 100 kg, 110,
120 a 130 kg. Proti tomu Hofmann (1975) uvadi, Ze obsah bilkovin
v jatetné pillce méa sestupnou tendenci od 40 kg a od 80 kg Zivé hmot-
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1V. Chemické rozbory trznich druhtt masa — Chemical analyses of the market kinds
of meat

_ 90 kg (n = 10) 105 kg (n = 10) 120 kg (n = 10)
Tr#ni druhy gr‘fjl‘:y

sudina | dusik | tuk [suSina| dusik | tuk |su$ina|dusik | tuk

x 39,01 | 2,78 | 22,61 |45,44 | 2,47 |30,07 |46,13 | 2,48 | 29,49

Kyta s 2,28 | 0,10 | 3,05 | 3,85 | 0,17 | 4,50 | 2,96 | 0,22 | 5,31
v 5,84 | 3,60 |13,49 | 8,47 | 6,88 | 14,97 | 8,59 | 8,91 | 17,99

X 43,74 | 2,70 (26,79 |45,51 | 2,59 |31,35 (45,59 | 2,60 |30,16

Peéené s 2,63 | 0,14 | 3,18 | 2,83 | 0,17 | 6,11 | 2,53 | 0,20 | 3,70
] 6,01 | 5,19 (11,87 | 6,22 | 6,56 |19,49 | 5,42 | 7,58 [12,26

x 41,49 | 2,59 (24,19 |43,89 | 2,44 |28,10 |47,32 | 2,31 |31,96

Krkovicka s 2,71 | 0,14 | 3,31 | 4,45 | 0,17 | 5,78 | 2,53 | 0,17 | 3,48
v 6,53 | 5,41 13,68 | 10,14 | 6,97 |20,57 | 5,34 | 7,23 |10,90

x 40,62 | 2,60 |24,23 44,70 | 2,58 |26,43 | 43,97 | 2,58 [27,35

Plecko s 3,12 | 0,10 | 4,05 | 5,82 | 0,17 | 4,97 | 4,34 | 0,21 | 5,39
v 7,68 | 8,85 16,71 | 13,02 | 6,59 (18,80 | 9,88 | 7,95 |19,71

% 60,02 | 1,64 (50,35 | 60,71 | 1,80 |47,15 62,97 | 1,79 |51,75

Bugéek s 6,67 | 0,17 | 4,05 | 3,52 | 0,17 | 8,90 | 2,54 | 0,14 | 8,30
v 11,11 |10,37 | 8,04 | 5,80 | 9,44 |18,88 | 4,03 | 8,15 | 6,37

x 54,53 | 2,00 |18,08 (54,87 | 2,25 | 40,78 |55,84 | 2,09 |42,61

Hlava s lalokem s 3,12 | 0,19 | 3,41 | 3,16 | 0,22 | 3,46 | 3,63 | 0,21 | 4,68
v 5,52 | 9,50 18,86 | 5,76 | 9,78 | 8,48 | 6,50 (10,14 | 10,98

x 48,43 | 2,37 |28,58 | 49,88 | 2,31 |34,75 |51,91 | 2,35 |37,24

Jate¢nd ptlka s 3,09 | 0,12 | 3,36 | 3,15 | 0,14 | 4,11 | 1,90 | 0,15 | 2,82
v 6,38 | 5,06 |11,76 | 6,28 | 6,06 [11,83 | 8,66 | 6,14 | 7,56

nosti se nelinedrné zvySuje obsah tuku. Hodnotime-li variabilitu u che-

micky stanovenych komponentt, zjistime, Ze nejvy$8i variacni koefi-
cienty jsou v obsahu tuku v jednotlivych trZnich druzich masa.
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KONIEOKH, O. — XHIOBA, M. — AJIIAM, JI. (Hayuno-uccienoBaTejbCKHii MHCTUTYT CBH-
HosouctBa, Kocresey H. Opu.): Bamsanmue yGoiiHoro Beca Ha 60eHCKOe KauecTBO CBHHEH M XHMH-
weckHit cocraB maca. Zivodi§na Vyroba, 23, 1978 (9) : 677-683.

OrnpaBHpie HaHHblEe mOJNy4deHsl y 866 G6GoeHckux cBuHed, 3aburteix B XuBoM Bece 80— 130 xr.
Pa6ounit npueM NpH TeXHOJOTHMYECKHX aHANM3aX HAa GOHHAX MACHOH IIPOMBILIIEHHOCTH COOTBET-
crpoan 'OCTy 57 6540 «CeuunHa Iia pasmenku». B KaklIOl KaTeropuu Beca IpenyCMOTPEHO
10 nepemenHrpix. [lanHHble CBHAETENBCTBYIOT O TOHMKEHMM MscHeIX uacreit Ha 9,939/, u ysenu-
uyenun Beca cana Ha 9,299/, B xarteropmu 130 xr nporus 80 xr. Haummas ¢ 110 xr sxusoro
Beca, OTHOCHTeJbHas IOJS caja, IOYEYHOrO0 JKMpa M O0Omeil BHIPE3KM IIPEBHIIIAET CTAHAApT
MaconpoMa. Peanmsanus mo NpOM3BONCTBEHHOH IjeHe 3a 1 Kr GOEHCKOM IOJAYTyWIM M MACHBIX
yacTeil INOHMJKAaeTcs € pocToM Beca GoeHcKux cBuHed. Jlons LeHsl Ha MSCHBIE 4YacTH COCTABAET
77,549, or uenm sa GoeHckyio monytymy y 80-xr ceumeit u 67,279, B mece 130 xr. Mexny
pesyJETaTaMM XMMHYeCKHX aHAJIM30B TOBAPHBIX BUIOB CBHHHHBEI B KaTeropusax 105 u 120 kr. . B.
B GONBIIMHCTBE CJIy4YaeB YCTAHOBJEHHI HENOCTOBEPHHIE pasNMuMa. Y TJABHEIX MSCHEIX YacTeit
6oeHCKOif TMOMYTymH IOCTOBEPHO GOJble BCETO a30Ta M MeHbIe BCEro KMpa OTMeYeHBl y CBUHEN,
3abuteix B 90 Kr K. B.

y60i’mmﬁ BEC, BHIXOJ TOBAPHBIX BHIOB; peaJH3auMsa LUEH; XHMH4YECKHE aHaJH3bl

KOPECKY, O. — ZIDOVA, M. — ADAM, L. (Research Institute for Pig Breeding,
Kostelec nad Orlici): The Effect of Slaughter Weight on the Slaughter Quality of
Pigs and Chemical Composition of Meat. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 677-683.

The basic data were obtained from 866 slaughter pigs slaughtered at the live weight
of 80 to 130 kg. The procedure of the technological analyses made at the slaughter-
house of the meat industry was in keeping with Czechoslovak Standard No. 57 6540
“Pork for Retail Meat Trade“. We considered ten variables in each weight category.
The results indicate a decrease of the meaty parts by 9.93 %, and an increase in the
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weight of fat by 9.299, in the 130 kg category compared with 80 kg. Starting from
110 kg of body weight the relative share of fat, flare fat and total share of cut out parts
was higher than the meat industry standard. Realization at wholesale prices per 1
kg of half-carcasses and meaty parts dropped with the growing weight of the
slaughter pigs. The share of the price for the meaty parts is 77.54 9, of the price
of a half-carcass in an 80 kg pig and 67.279%, at the weight of 130 kg. The results
of chemical analyses of market kinds of meat in the categories of 105 kg and 120
kg of live weight revealed in most cases insignificant differences. In the main meaty
parts of a half-carcass the content of nitrogen was significantly highest and the
lowest content of fat was found in pigs slaughtered at the weight of 90 kg.

slaughter weight; dressing percentage of market kinds; price realization; chemical
analyses

KOPECKY, O. — ZIDOVA, M. — ADAM, L. (Forschungsinstitut fiir Schweinezucht,
Kostelec nad Orlici): Einfluf der Schlachtmasse auf die Schlachtqualitit der Schweine
und die chemische Zusammensetzung des Fleisches. Zivodéisna Vyroba, 23, 1978
(9) : 677-683.

Die Ausgangsunterlagen gewannen wir von 866 Schlachtschweinen mit der Lebend-
masse von 80 bis 130 kg. Die Arbeitsmethode bei den technologischen Analysen auf
den Schlachthofen der Fleischindustrie waren in Ubereinstimmung mit der Tsche-
choslowakischen Norm 576540 ,Schweinefleisch fiir den Kleinhandel“. In jeder
Massigkeitskategorie zogen wir zehn Variablen in Betracht. Die Ergebnisse doku-
mentieren die Senkung der Fleischteile um 9,93 %, und die Massenzunahme des Fettes
um 9,299, in der Kategorie 130 kg gegen 80 kg. Bei 110 kg Lebendmasse war der
hochste ralative Anteil des Fettes, Nierenfettes und der gesamten ausgeschnittenen
Teile gegeniiber der Norm der Fleischindustrie. Die Realisierung im GroSproduk-
tionspreis fiir 1 kg der Schlachthilfte und der Fleischteile sank mit der sich erhd-
henden Masse der Schlachtschweine. Der Anteil des Preises fiir die Fleischteile stellt
77,549, des Preises der Schlachthilfte bei den Schweinen, die 80 kg wogen und
67,279%, bei den Schweinen mit der Lebendmasse 130 kg dar. In der Ergebnissen
der chemischen Analysen Fleischmarktsorten in den Kategorien mit 105 und 120
kg Lebendmasse wurden in den meisten Fidllen keine signifikanten Unterschiede
festgestellt. Bei den Hauptfleischteilen in der Schlachthidlfte wurde der signifikant
hochste Stickstoffgehalt und der niedrigste Fettgehalt bei Schweinen mit 90 kg
Lebendmasse festgestellt.

Schlachtmasse; Ausbeute der Marktsorten; Realisierung der Preise; chemische Ana-
lysen
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VARIABILITA FYZIKALNE-CHEMICKEHO SLOZENI VEPROVEHO
MASA U JEDNOTLIVYCH PLEMEN A RUZNE HMOTNOSTI

J. Halada

HALADA, J. (Vyzkumny ustav Zivoéisné vyroby, Praha-Uhrinéves): Variabilita
fyzikdlné-chemického sloZeni wvepfového masa u jednotlivych plemen prasat
v riuzné hmotnosti. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 685-692.

U 200 plasat plemene bilé u$lechtilé, landrase a cornwall (polovina vepfiku
a polovina prasnic¢ek) v porazkové hmotnosti 90, 100 a 110 kg byly zjisfovany
tyto fyzikalné-chemické vlastnosti: obsah vody, veSkerych dusikatych latek,
procento intramuskularniho tuku, hodnoty svétlosti Gofo a schopnost poutat
vodu. Setfeni jsme délali na vzorku svalu musculus longissimus dorsi, ode-
braném za poslednim Zebrem. Nalezli jsme malé rozdily v obsahu vody a ve-
S$kerych N-latek u vrhovych sourozencl poraZenych v Zivé hmotnosti 90 a 110
kg. Zastoupeni intramuskularniho tuku bylo nejvyssi u prasat plemene corn-
wall, néasledovalo bilé uS$lechtilé a kone¢né landrase. U svétlosti barvy masa
vykazuje plemeno landrase nejvy3$i variaéni koeficienty a zaroven i nejvy3si
podil PSE masa. Ve schopnosti vazat vodu jsme nezjistili pfi pouZiti lisovaci
metody vyznamméjs$i rozdily mezi pohlavim, plemenem i kategoriemi hmotnosti.

veprové maso; fyzikdlné-chemické ukazatele

Raciondlni vyZiva lidi vyZaduje zvySené zA&sobovani bilkovinami
zejména Zivo€isného ptivodu. V souladu s tim se v zemé&délské vy-
rob& vytvareji prfedpoklady pro zvySeni produkce masa. Toho 1ze do-
sahnout napf. zvySenim poctu jateCnych zvifat, zlepSenim vyZivy, ale
i iéinnymi selek¢nimi opatfenimi. To plati predevsSim o prasatech, u kte-
rych 1ze zvysit podil svaloviny v nejcenné&jSich masitych Castech na tdkor
tukové tké&né. Dulezitym Ccinitelem miZe byt i pordZkovd hmotnost,
a to jak po strdnce kvantitativni produkce, tak i kvalitativnich vlast-
nosti masa. Tento pfispévek méa podat orienta¢ni pfehled o zménéch
nékterych fyzikdlné chemickych znakl naSich plemen prasat, pordZenych
v rizné hmotnosti.

LITERARNI PREHLED

Kvalitativni vlastnosti veprového masa charakterizované nékterymi fyzikalné-
-chemickymi ukazateli mohou byt dilezité z hlediska vhodnosti jednotlivych plemen
pro produkei vysekového a vyrobniho masa pifi realizovani hybridizaéniho programu
v chovu prasat. Je znamo, Ze jednostranna selekce zaméfend na vysloven& masny
uzitkovy typ muZe mit za nasledek Casty vyskyt vad masa, které vyrazné sniZuji jeho
technologickou a vysekovou hodnotu.

V souvislosti s tim jsou u jednotlivych plemen prasat zjidfoviany mnohé fyzi-
kalné-chemické ukazatele, o nichZ se domnivdme, Ze maji vétsi & mensi vztah ke
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kvalité vepiového masa (Dvoifak, 1969; Buryska, 1969; Chudy, 1969; Hala-
da, 1970; Kopecky, et al, 1973 aj.).

Je to zejména obsah intramuskuldrniho tuku, ktery je podle nékterych praci
(napr. Saffe, Bratzler — in: Kaufman et al,1964; Sink et al.,, 1964; Allen
et al, 1967; Schoén, Scheper, 1969 aj.) ve vztahu k organoleptickym vlastnostem
masa (chuf, $favnatost), k vyzivné hodnoté a vhodnosti masa ke konzervaci. Podle
Pfeifera (1962) je schopnost ukladani intramuskuldrniho tuku na rtznych ¢astech
téla rozdilna a pohybuje se od 0,90 do 4,209, Zajimavé je také zjisténi Sinka
et al. (1967), ktery neprokazal vyznamny rozdil v obsahu intramuskuldrniho tuku
normalniho a PSE svalu. Obecné se uvazovalo, Ze PSE sval je méné ,mramorovany¥,
tzn. ma méné intramuskularniho tuku.

Z fyzikalnich vlastnosti veprového masa jsou v posledni dobé povaZovany z tech-
nologického i spotiebitelského hlediska za vyznamné zejména barva a schopnost
poutat volnou vodu. U barvy masa byla mnohymi autory zjiSfovana predevSim jeji
svétlost. V posledni dobé se velmi ¢asto pouzZiva metoda popsand Steinhaufem
et al. (1969), kterou lze zjisfovat svétlost barvy pristrojem Gofo, ziskané hodnoty jsou
pak uvadény jako tzv. jednotky Gofo. Popis pfistroje a zplisob méfeni popisujeme
v difvéjsi praci (Halada, 1972). Z naSich autoru zji§fovali barvu veprového masa
Buryika (1969) pomoci pristroje Fahellpho, Sidor (1967) univerzalnim spektro-
fotometrem VSU 1 a dalsi.

Obsah intramuskularniho tuku nebo vody neovliviiuje podle Emersona et al.
(1964) svétlost barvy masa a vyznamné rozdily nebyly ani mezi jednotlivymi véko-
vymi skupinami prasat. Proti tomu Janicki et al. (1967) uvadéji, Ze obsah tuku
a vody je vyznamny pro stanoveni barvy masa.

Schopnost masa poutat volnou vodu zjisfujeme v posledni dobé prakticky dvéma
zpusoby: lisovaci metodou podle Grau-Hamma, popf. jeji modifikaci, a ,ka-
pildrné-volumetrickou“ metodou. V této praci jsem pouZil modifikovanou lisovaci
metodu (viz dale).

MATERIAL A METODA

Sledovali jsme 200 prasat plemene bilé uSlechtilé, landrase a cornwall, poraze-
nych v zZivé hmotnosti 90, 100 a 110 kg. Polovinu tvorili veprici a polovinu prasni¢ky.
Prasata pordZena v ZzZivé hmotnosti 90 a 110 kg tvofili vrhovi sourozenci, abychom
snizili vliv rtizného genetického zaloZeni. Prasata poraZena v Zivé hmotnosti 100 kg
jsme sledovali o dva roky pozdéji, pochazela z jinych Slechtitelskych chovi. VSechna
zvifata jsme zaroven provéfovali na vykrmnost a jateénou hodnotu. Ustdjeni bylo
individudlni a krmeni semi-ad-libitum. Sledovani v porazkové hmotnosti 100 kg ne-
probéhlo u plemene cornwall, nebof jsme kvuli omezovani chovu tohoto plemene
v CSR maéli k dispozici maly poéet téchto jedinci.

Prasata byla po 12 hodinach la¢néni jednotnym zptsobem poraZena. Po 24 ho-

dindch odvéseni byl uskuteénén jateény rozbor a odebran za poslednim Zebrem
vzorek svalu musculus longissimus dorsi. Sval jsme zbavili povrchové povazky a upra-
vili pro rozbor podle CSN 570185. Zjisfovali jsme obsah vody, veskeré N-latky
(N X 6,25), procento intramuskuldarniho tuku, svétlost barvy (jednotky Gofo) a schop-
nost vazby volné vody (WHC).
) Prva dvé sledovani se ridila CSN 57 0185. Procento intramuskuldarniho tuku jsme
stanovili extrakci homogenizovaného vzorku svalu smési chloroform — metanol (po-
mér 2:1) podle Folcha (1957) a kolorimetricky na spektrofotometru Densitronic
Optica Milano pii 460 nm za pouZiti dvojchromanu sodného podle metody Kunihi-
ko Saito a Kiyomi Sato (1966).

Svétlost barvy masa jsme mérili na rezu musculus logissimus dorsi za posled-
nim Zebrem 24 hod. p. m. tfikrat po sobé pristrojem Gofo (princip a pouZiti pristroje
popsal Halada, 1970).

Stanoveni obsahu volné vazané vody (WHC) lisovaci metodou podle Grau-
-Hamma, modifikovanou Pohjou a Niinivaarou (1957). Vypocet procenta
volné vazané vody pro hmotnost 90 a 110 kg uvadi Halada (1970). Pro hmotnost
100 kg podle unifikovaného zptusobu jde o vzorec, kde A je mnozstvi vody ve vyli-
sovaném vzorku, D mnozstvi vody obsazené v puvodni navazce.

4.100
D

3
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VYSLEDKY A DISKUSE

Fyzikdlné-chemické vlastnosti svaloviny vyjadfuji ve svém celku
vzdjemny vztah jednotlivych sloZek, z nichZ je sestaven biologicky
komplex, maso. Jejich vliv se projevuje v organoleptickych, techno-
. logickych a nutri¢nich vlastnostech masa. V této studii uvddime né&ékteré
z téchto vlastnosti (napf. svétlost barvy, schopnost poutat volnou vadu,
procento intramuskuldrniho tuku), u nichZ bylo prokdzano, Ze jsou vy-
znamné pro utvareni kvalitativnich vlastnosti vepifového masa.

V tab. I aZ III uvadime primérné hodnoty sledovanych ukazateld,
minimélni a maximdlni hodnoty a varia¢ni koeficienty u jednotlivych
plemen prasat v rizné pordzkové hmotnosti.

U prasat plemene bilé uSlechtilé byly potvrzeny malé rozdily v ob-
sahu vody a veSkerych N-latek v hmotnosti 90 a 110 kg proti 100 kg.

I. Plemeno bilé u$lechtilé — chemické ukazatele — Large white breed — chemical
indices

90 kg 100 kg 110 kg
Porédzkov4 hmotnost:
3 ? 3 ? 3 ?
Procento H,0 % 75,93 75,23 73,44 73,92 75,23 75,20
min. 74,56 74,03 71,61 73,19 73,75 74,11
max. 78,40 76,84 74,46 75,32 76,64 76,19
v 1,35 1,08 1,23 0,87 1,35 0,89
Procento N-litek x 20,52 20,75 22,16 29,123, 20,96 21,07
min. 18,76 19,56 20,56 20,34 18,72 19,47
max. 21,80 22,33 24,12 23,15 22,83 23,43
v 4,19 4,76 4,81 4,22 5,66 4,60
Procento . x 1,96 1,75 2,51 1,72 2,26 1,92
intramuskuldrniho min. 1,10 1,11 1,85 1,49 1,09 1,10
tuku max. 3,0 3,47 3,28 2,82 3,66 3,06
? 26,13 29,15 18,87 22,04 36,54 30,27

II. Plemeno landrase — chemické ukazatele — Landrace breed — chemical indices

90 kg 100 kg 110 kg
PoraZzkov4 hmotnost:
3 ? 3 ? 3 2
Procento H,O x 76,46 76,15 73,44 73,92 74,79 75,12
min. 75,53 74,74 71,61 73,19 73,15 74,28
max. 77,76 77,79 74,46 75,32 76,17 76,09
v 1,0 1,50 1,23 0,88 1,29 0,79
Procento N-latek & 20,66 20,55 22,15 22,12 21,05 . 20,92
min. 19,25 17,69 20,56 20,34 17,05 17,62
max. 21,37 22,55 24,12 23,15 23,58 22,81
v 3,21 6,20 4,81 4,22 8,24 6,77
Procento X 1,33 1,16 2,51 1,99 1,53 1,29
intramuskuldrniho min. 0,90 0,81 1,85 1,49 0,96 0,85
tuku max. 1,74 1,28 3,28 2,82 2,25 1,98
v 20,19 24,28 18,87 22,04 27,30 28,56
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III. Plemeno cornwall — chemické ukazatele — Cornwall breed — chemical indices

90 kg 110 kg
Porazkova hmotnost:
3 ? 3 Q
Procento H,O x 75,01 75,11 74,77 74,59
min. 74,00 73,56 72,42 73,32
max. 75,76 76,15 76,53 76,65
v 0,88 1,49 1,44 1,16
Procento N-litky x 20,76 20,56 21,20 21,19
min. 19,98 18,38 18,23 18,89
max. 21,73 21,45 22,27 22,55
v 3,34 7,10 4,86 5,93
Procento x 2,24 2,45 2,73 2,64
intramuskuldrniho tuku  min. 1,55 1,73 1,58 1,65
max. 3,47 4,70 4,67 4,15
v 36,07 38,14 31,83 26,21

Toto zjiSténi je zajimavé z toho diivodu, Ze skupinu prasat pordZenych
v hmotnosti 90 a 110 kg tvof¥ili vrhovi sourozenci, coZ podporuje domnén-
ku, Ze pfi tomto pomé&rné malém rozpéti hmotnosti a véku (pfi vysokém
800g dennim pfirGistku) pfevaZoval pfi standardnich podminkdch vnéj-
Siho prostfedi vliv genetické dispozice. TotéZ plati i pro zastoupeni
intramuskularniho tuku, i kdyZ je prokazatelné vy$3i ukladani tuku
vlivem vy$S8i Zivé hmotnosti. Tato zji§téni potvrzuji i Gdaje jinych autort
(Wierbicki et al, 1955; Jacobson, Fenton, 1956 — in:
Kaufman et al, 1964).

Podobné situace byla i u vepfikd a prasnicek plemene landrase.
Hodnoty pro obsah veSkerych N-latek se shodovaly s tdaji u prasat
plemene bilé uslechtilé. Obsah intramuskuldrniho tuku byl u tohoto ple-
mene niZ3i neZ u obou ostatnich plemen. RovnéZ varia¢ni koeficienty

vykazovaly nizZsi hodnoty, coZ poukazuje na vySSi vyrovnanost tohoto
znaku u plemene landrase.

Nejvy$si obsah intramuskuldrniho tuku jsme zjistili u prasat plemene
cornwall, i kdyZ i v rdmci tohoto plemene bylo patrné znatné kolisani.
Vsechna tato zji$téni potvrzuji nézor, Ze obsah intramuskularniho tuku
je geneticky fixovan. Jeho mnoZstvi i pfi stejném zplsobu krmeni a ustéa-
jeni uvnitf jednotlivych plemen zna&né& kolisalo, coZ potvrzuji vysoké
koeficienty variability (pohybuji se v rozmezi 20 aZ 30 %).

Vliv pohlavi uvnitF jednotlivych plemen byl ze sledovanych chemic-
kych ukazatelli nejvyraznéjsi u intramuskuldrniho tuku. U plemene bilé
uslechtilé a landrase byl ve vSech tfech kategoriich hmotnosti vyS$si
u vepfikl neZ u prasnicek, pfiCemZ koeficient variability byl u vepfFikd
nizsi. U plemene cornwall nebyly tyto rozdily potvrzeny. K podobnym
vysledkim dospél u naSich plemen rovnéZ Chudy (1970). Celkové
nizsi obsah intramuskuldrniho tuku zapfi¢inil pravdépodobné& vybér po-
kusnych prasat, pochdzejicich vesmés ze Slechtitelskych chovii. Prasata
byla zéarovern vyslovné masny uZitkovy typ s velkou rlistovou intenzitou
(primérny denni pf¥iriistek za obdobi vykrmu kolem 800 g) a v dasledku

toho s nizkym fyziologickym vékem pFi poréaZce.
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Jak jsme uvedli, z fyzikdlnich vlastnosti masa jsme zjiStovali dva
diléi ukazatele kvality, a to svétlost barvy a schopnost masa poutat
volnou vodu (dosaZené vysledky jsou uvedeny v tab. IV aZ VI).
Primérné hodnoty jednotek Gofo nemaji vSak takovy vyznam jako mi-
nimdlni ¢i maximdlni hodnoty téchto ukazateld. Ty totiZ urcuji moZnost
vyskytu vad masa oznacCovanych souborné jako PSE (bledé, vodnaté)
nebo DFD (tmavé, tuhé) maso. K posouzeni vyskytu téchto vad jsou
vyznamné vysoké koeficienty variability — zejména u masa prasat ple-
mene landrase, u nichZ jsme nalezli mnohem vét§i procento vyskytu
bledého, vodnatého masa neZ u obou ostatnich plemen.

Schopnost masa poutat volnou vodu je vyznamnou vlastnosti ze-
jména z technologického hlediska. Jak je zfejmé z tab. IV aZ VI, nebyly

I1V. Plemeno bilé uslechtilé — fyzikalni vlastnosti — Large White breed — physical
properties

90 kg 100 kg 110 kg

Jednotky Gofo x 53,57 52,58 48,25 52,62 56,20 53,20

min. 45 44 16 37 32 29

max. 64 66 70 70 68 68

v 11,19 12,84 | 33,92 19,69 15,79 22,62
WHC (%) X 58,22 58,28 24,50 27,18 58,79 59,40

min. 51,14 53,90 21,43 23,09 52,72 54,62

max. 64,57 62,05 35,56 32,90 67,35 66,95

v 6,57 5,52 25,06 13,42 7,32 6,55

V. Plemeno landrase — fyzikalni vlastnosti — Landrace breed — physical properties

90 kg 100 kg 110 kg
Jednotky Goéfo x 52,10 57,20 37,57 35,57 55,07 51,53
min. 33,00 29,00 26,00 15,00 33,00 35,00
max. 68,00 66,00 48,00 52,00 74,00 70,00
v 22,44 22,12 19,79 38,64 22,03 21,87
WHC (%) X 59,54 61,53 31,84 33,45 61,00 59,83
min. 54,28 56,02 26,32 20,83 51,42 52,75
max. 66,66 66,47 33,12 42,01 66,65 69,91
v 7,53 4,75 13,13 23,60 8,23 8,02

VI. Plemeno cornwall — fyzikalni vlastnosti — Cornwall breed — physical properties

90 kg 110 kg
Jednotky Gofo x 47,40 57,89 55,47 56,53
min. 30,00 36,00 41,00 49,00
max. 63,00 69,00 71,00 68,00
v 19,52 17,13 17,70 17,30
WHC (%) x 55,36 60,00 59,24 59,88
min. 52,53 53,06 53,43 53,72
max. 61,65 65,37 68,23 69,20
/) 6,96 8,60 6,62 7,11
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mezi jednotlivymi kategoriemi hmotnosti, pohlavim a jednotlivymi ple-
meny zjiStény vyznamnéjsi rozdily v téchto kategoriich hmotnosti. Vy-
razné vysSi hodnoty v hmotnosti 100 kg jsou (jak je uvedeno vySe)
zapfi¢inény odliSnym zptsobem vypocltu, ktery byl navrZen komisi pro
sjednoceni analytickych metod p¥i CAZ.
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TAJNIAIA, ¥. (HayuyHo-McCIeNOBaTeNbCKHIX HMHCTHTYT SKHBOTHOBOICTBA, llpara - Yrp:KuHesec):
HaMeHUHBOCTE (PH3MKO-XHMHYECKOTO COCTABA CBHHMHE! y PasHEIX NOPOX B DPAsHOH KaTeropMH Beca.
Zivocisna Vyroba, 23 1978 (9) : 685-692.

Y 200 cpuHel 6es0if yJydlIEHHOH, JaHNPACCKOH M KOPHBAJIMHCKON mopol (mosoBMHA XpPS4KOB
M ronoBuHA cBHHOK) Goenckoro Beca 90, 100 m 110 xr ompenensim crenyiolue GU3HKO-XUMH-
gecKue CBOMCTBA: CONep)XaHWe BOIBI M BCEX a30THCTHIX BemecTs, (/) BHYTPMMBIMEUTHOTO XHpa,
BeJMYHMHEL ApKOcTH I'bodo u Bomocmasyomyio crmocobHocTs. Hccnenosanus mpoponunum Ha ofpasie
IUL. CIT. MBI, B3ATOH 3a mocienHuM pebpoM. OB6HapyskeHsI HefosbIIME pPa3JU4MA B COIEprKa-
HHUM BONBI M Bcex IN-BeljecTB y ONHOMOMETHBIX cHOcon, 3abuteix B »xuBoM Bece 90 m 100 xr.
‘ConepxaHue BHYTPHMBINIEYHOrO ’XMpa HauGosbllee y KODHBAJJIMHCKHUX CBHHeH, NMOTOM y 6esbsix
yJIydIIeHHBIX M Ha IIOCJHeNHeM MecTe y JAHIPaccKHX. YTo KacaeTcs OKpacKM Msca, CaMble BBI-
‘COKHe KODQPHIIMEHTH H3MEHUYHBOCTH OTMeYeHBl y JIAHNDACCKHX CBHHEH, KaK M caMoe BBICOKOe
conepxanne PSE Maca. C momomsio mpecc-MeToma CymIeCTBEHHHIX PasNHUYMil B BONOCBA3YIONIEH
‘CTIOCOGHOCTH MEXKIy TIONaMH, TIOPOXaMH M KAaTeropuAMM Beca He OOHapy»XeHo.

«CBUHHWHA, @ﬂaHKO-xHMH‘leCKHe moKasaTeau

HALADA, J. (Research Institute for Animal Production, Praha-Uhiinéves): Variabi-
lity of Physico-chemical Composition of Pork in Various Breeds of Pigs at Different
Weight. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 685-692.

‘The following physico-chemical properties — water content, {otal nitrogenous sub-
stance content, percentage of intramuscular fat, G6fo lightness value and the capa-
city to bind water — were investigated in 200 pigs of Large White, Landrace and
‘Cornwall breeds (half the barrows and half the gilts) at slaughter weights of 90,
100 and 100 kg. The investigation was perpormed on a sample from the musculus
longissimus dorsi collected behind the last rib. We determined slight differences in
the content of water and total N-substances in litter siblings slaughtered at the live
weight of 90 and 110 kg. The volume of intramuscular fat was highest in pigs of the
‘Cornwall breed followed by Large White and eventually Landrace. As to lightness
of meat the Landrace breed showed the highest coefficient of variation as well as
the biggest share of PSE meat. The water-binding capacity was determined by the
pressing method and revealed no important differences between the sexes, breeds
-or weight categories.

pork; physico-chemical indices

HALADA, J. (Forschungsinstitut fiir tierische Produktion, Praha-Uhiinéves): Varia-
bilitdt der physikalisch-chemischen Zusammensetzung des Schweinefleisches bei ein-
zelnen Schweinrassen mit verschiedener Massigkeit. Zivodi§na Vyroba, 23, 1978 (9) :
: 685-692

Bei 200 Schweinen der Rassen weilles Edelschwein, Landrasse und Cornwallschwein
(eine Halften-Borge, eine Halfte-Jungsauen) mit der Schlachtmasse 90, 100 und
110 kg wurden diese physikalisch-chemischen Eingenschaften festgestellt: Gehalt
an Wasser und allen Stickstoffen, Prozentsatz von intramuskulidrem Fett, Blisse-
wert Gofé und Fahigkeit Wasser zu binden. Die Untersuchung wurde an eine Probe
des Muskels musculus longissimus dorsi vorgenommen, die hinter der letzten Rippe
genommen wurde. Es wurden Kkleine Unterschiede im Gehalt an Wasser und allen
N-Stoffen bei Ferkeln aus demselben Wurf, die mit der Lebendmasse 90 und 110
kg geschlachtet wurden, festgestellt. Das intramuskuldre Fett kam am meisten bei
der Rasse Cornwalschwein vor, es folgten die Rassen weifles Edelschwein und
Landrasse. Bei der Fleischbldsse weist die Rasse Landrasse die hochsten Variations-
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koeffizienten und gleichzeitig auch den hochsten Anteil an PSE-Fleisch auf. In der
Fidhigkeit Wasser zu binden, wurden bei der Anwendung der PrefBmethode keine
bedeutenderen Unterschiede unter Geschlecht, Rasse und auch Massekategorien

festgestellt.
Schweinefleisch; physikalisch-chemische Kennziffern

Adresa autora:
Ing. Josef Halad a, CSc., Vyzkumny ustav Zivoéisné vyroby, 251 61 Praha-Uh#inéves:
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ROZDILY V PARAMETRECH CHEMICKO-TECHNOLOGICKYCH
ROZBORU SVALOVINY PRASAT PLEMENE BILE USLECHTILE
A HYBRIDU

V. Moskal

MOSKAL, V. (Vyzkumny ustav Zivocisné vyroby, Praha-Uhfinéves): Rozdily
v parametrech chemickotechnologickych rozboru svaloviny prasat plemene bilé
uslechtilé a hybridu. Zivocisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 693-701.

U sedmi skupin, tj. u skupiny prasat plemene bilé uslechtilé a u Sesti skupin
hybridti, byly chemicko-technologickymi rozbory zji§fovdny parametry kvality
masa (17 ukazatelll). Nejvys$si obsah suSiny méla kombinace plemene bilé uSlech-
tilé X prestické ¢ernostrakaté. Nejvyssi obsah dusiku, N X 6,25, popele a plaz-
matickych bilkovin jsme zjistili u skupiny prasat plemene bilé uslechtilé.
Nejvyssi kyselosti tuku a nejvyssiho obsahu volnych mastnych kyselin a hydro-
xyprolinu dosdhly kombinace plemene bilé uslechtilé X pietrain. NejvyS$si
obsah cholesterolu zaznamenaly skupiny bilé uSlechtilé X prestické cCernostra-
katé a plemeno bilé us$lechtilé. Nejvys$si obsah tryptofanu, kolagenu, elastinu,
vaziva a hematinu méla kombinace plemen bilé uslechtlilé X landrase.

kvalita vepfového masa; porovnani skupin; ¢istokrevné zvifata a hybridi; signi-
fikace

Chov prasat se proti jinym druh@im hospodéafskych zvifat vyznacuje
tim, Ze smér uZitkovosti je zaméFen na jatecnou produkci. Z toho plyne
urcitd vyhoda pro selekci, avS8ak o to dikladné&ji a hloub&ji by mély
byt prozkoumdény otdzky zdmérné selekce uzZitkovych znakd vykrmnosti
a jateCné hodnoty a parametry kvality masa. Je tfeba brat v tvahu, Ze
produkce jatednych prasat je podminé&na tvorbou dvou hlavnich a roz-
dilnych tkéni (svalovou a tukovou}, zatimco dalSi tkdné (nap¥. kostni,
pojivova, kuZe atd.) jsou produkty vedlejsi.

V souladu s hlavnimi zdsadami Slechtitelského programu vystupuje
poZadavek stoupajici produkce masitych Casti a klesajici produkce tuku.
AvSak tvorba svaloviny co do mnoZstvi je limitovdna horni genetickou
hranici, kterd se znac¢né 1i$i podle plemen a linii. Stoupéni tvorby masa
nad fyziologickou mez miZe zplisobit konstitu¢ni vady, druhové speci-
fické dispozice pro funkéni poruchy dileZitych orgénovych systémi
{napf. jater, endokrinnich Zlaz apod.), fyziologické reakce na Skodlivé
stimuly nebo nositele stressu i na zhorSeni kvality masa.

LITERARNI PREHLED
Produkei jate¢nych prasat je nutné posuzovat z hlediska vyrobce, zpracovatele

a spotiebitele. Jako faktory kvality jateénych prasat uvadi Osifiska (1975) pomér
tuku k libovému masu a vzdjemny vztah téchto tkéni, kvalitativni vlastnosti libové-
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ho masa (kiehkost, §favnatost, barvu, chuf), nutriéni hodnotu, pomér kosti a pojivové
tkand (napft. chrupavky) k masu a velikost a tvar raznych éasti.

Kvalitativni ukazatele masa se nedotykaji pfimo vyrobce (pokud neutcinkuji ce-
nové aspekty), aviak vyznamnou ulohu maji u zpracovatele a rozhodujici u spotie-
bitele.

Kritéria zpracovatele jsou zaloZena na poZadavcich, aby jate¢nd prasata rqélg
co nejvétsi podil Zadanych partii a aby maso bylo vhodné pro vSestranné zpracovani.
Z hlediska spotiebitele ovliviiuji kvalitu masa vyZivné, senzorické, hygienické a to-
xikologické faktory. Nékteré vlastnosti masa (napf. tuk a vazba vody) maji vyznam
jak z vyZivného.a senzorického hlediska, tak z technologického (Kallweit, Lohse,
1968; Weniger, 1966; Witt, 1966).

Podle Oldingse et al. (1975) jsou prasata, ktera vynikaji v produkci masa,
nachylné&jsi na stressy a maji hor$i kvalitu masa nez hiife osvalena zvirata.

O fyzikdlnich vlastnostech masa, a to i v souvislosti s vyskytem stressu, po-
jednavaji mnozi autofi( Bakke, Standal, 1975; Dumont, 1974; Eikelen-
boom, Minkema, 1974; G ola, 1969; Lister, 1969, 1970; Mac Dougall,
Disney, 1967; Steinhauf, 1969; aj.).

O parametrech chemicko-technologickych rozbori masa se zminuji Jirous$o-
va etal (1966), Martin et al. (1972) a dalsi.

MATERIAL A METODA

Kvalitativni parametry masa jsme zjiSfovali chemickotechnologickymi rozbory
vzorku veprového masa z jateénych prasat. Jateéna prasata pochézela z hybridizacé-
nich pokusu uskute¢niovanych na JZD Potéhy, okr. Kutna Hora, kterymi prosla zvi-
rata plemene bilé uslechtilé a dvouplemenni, tfiplemenni a viceliniovi kfiZenci. U éis-
tokrevnych prasat a hybridi jsme sledovali celkem 17 ukazatelti (tab. I).

1. Podet zvirat ve skupinach podle jednotlivych parametra kvality masa (podle kom-
binaci plemen) — Number of animals in groups according to the different para-
meters of meat quality (according to combinations of breeds)

E\'
X
£ | 2 | 3
X X
Ukazatele - & 3 3 S
.| Ay ey ~
X X X S S X
o] o] o] o] o]
m ) M M 8 g M
Susina, popel, tuk (v %),
N celkem, N X 6,25 6 18 22 20 18 32 28
Cislo kyselosti tuku a volné
mastné kyseliny (v %) 5 18 22 20 16 32 27
Hydroxyprolin, tryptofan,
kolagen, elastin, plazmatické
bilkoviny, vazivo a podil
vaziva (v %) z obsahu bilkovin 5 18 18 18 15 32 24
Myoglobin a hematin (mg g—) 5 12 19 16 15 32 26

Plemena jsme oznacili zkratkami BU — bilé uslechtilé, L. — landrase, P¢ —
— prestické cernostrakaté, Pn — pietrain, Lc — lacombe.

Vzorky masa jsme odebirali mezi 10. a 14. hrudnim obratlem (podle plochy
svalu) z kotlety o hmotnosti 500 g. Odebrany vzorek jsme opracovali tak, aby na
chemickotechnologicky rozbor prisla ¢ista svalovina musculus longissimus dorsi.

Vypocetli jsme zakladni statistické parametry &, s, v a rozdily mezi prumérnymi
hodnotami testovali F-testem a Duncanovym testem.
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II. Ukazatele kvality masa u plemene bilé us$lechtilé a u dals$ich kombinaci plemen z hybridiza¢nich pokusi — Indicators of
meat quality in the Large White and other combinations of breeds in hybridization experiments

Po Susina (v %) Dusik celkem N x 6,25 Popel
fadi Plemeno = = . -
x s x s X s x s
1 BU 29,61 1,504 3,67 0,103 22,91 0,643 1,09 0,051
2 BUXL 28,05 1,066 3,54 0,176 22,15 1,099 1,03 0,116
3 BU x P& 30,02 1,722 3,61 0,246 22,51 1,537 1,04 0,117
4 BU xPn ) 28,86 1,188 3,63 0,147 22,72 0,906 1,06 0,087
5 (BUxL)XPn 28,44 1,001 3,62 ~ 0,119 22,61 0,750 1,04 0,091
6 (BUxL)x(LxLc) 28,56 1,517 3,65 0,166 22,80 1,039 1,01 0,101
1 BU x (L xLc) 29,44 2,142 3,60 0,217 22,46 1,288 1,01 0,116
Celkovy prumér 28,96 1,593 3,61 0,188 22,58 1,158 1,03 0,107
F-test . (0,05, 6, 137) (0,05, 6, 137) (0,05, 6, 137) (0,05, 6; 137)
- P+ (skuteC.+tab. hodn.) 5,50 —3,867+/2,099 5,20—0,727/2,099 5,13—0,793/2,099 10,36 —1,009/2,099
Duncanuv test: skupiny: 2 : 3,7 skupiny: — skupiny: — skupiny: —
(21 porovnéanf) 3:4,5,6




VYSLEDKY

Cilem této prace bylo zjistit nutri¢ni a dietetické hodnoty vepfového
masa (kotlety) u Cistokrevnych zvifat a hybridd a porovnat ddaje od
jednotlivych skupin mezi sebou.

Hodnoty jednotlivych parametrii kvality masa jsou uvedeny v tab.
II aZ VI.

M

Nejvyssiho procenta suSiny dosdhly skupiny BU X P¢ a BU X (L X
X Lc). NejniZ§i sudinu (v %) méla skupina dvouplemennych hybrida
BU X L (tab. II). Nejvys§iho mnoZstvi dusiku (N a N X 6,25) do
sdhly skupiny BU a (BU X L) X (L X Lc), nejnizs§iho skupina BU X L.
U suSiny byly rozdily mezi skupinami, ovéfované F-testem a Duncanovym
testem signifikantni (uvedena poradova c&isla skupin). V obsahu dusiku
a popele byly rozdily mezi skupinami nepriikazné (tab. II).

Procentudlni podil tuku ve svaloviné byl nejvyssi u kombinaci ple-
men BU X (L X Lc) a BU X P& a nejniZ3i u skupiny BU X L. Cislo ky-
selosti tuku a obsah volnych mastnych kyselin byly nejvy3si u skupin
s podilem plemene pietrain a nejnizsi u BU X P¢ a BU. Zatimco obsah
tuku ve svalovingé byl mezi nékterymi skupinami statisticky prikazny,
Cislo kyselosti tuku a obsah volnych mastnych kyselin byly nepriikazné
(tab. III).

III. Ukazatele kvality masa u plemene bilé uslechtilé a u dalSich kombinaci plemen
z hybridiza¢nich pokusti — Indicators of meat quality in the Large White breed and
other combinations of breeds in hybridization experiments

o . Volné mastné
; %} —— -Tuk v %) Cisli) kyselosti tuku : kyseling
x s x s x s

1 BU 3,67 0,968 0,86 0,196 0,44 0,102

2 BUxL 3,50 0,931 0,88 0,290 0,47 0,145

3 BU xP¢ 4,96 1,698 0,85 0,252 0,44 0,140

4 BU xPn 4,16 1,158 0,93 0,270 0,48 0,134

5 (BUxL)xPn 3,75 1,122 0,93 0,305 0,48 0,163

6 (BUxL)x(LxLc) 3,62 1,458 0,85 0,160 0,44 0,086

7 |BUx(LxLc) 5,06 2,102 0,90 0,205 0,47 0,111
Celkovy pramér 4,19 1,544 0,88 0,244 0,46 0,129
F-test (0,05, 6, 137) (0,05, 6, 133) (0,05, 6, 133)
v- P+ (skuted.--tab. hodn.) | 36,85 —4,089+/2,099 | 27,74 —0,334/2,099 | 28,12—0,482/2,099
Duncaniv test: skupiny: 2 : 3,7 skupiny: — skupiny: —
(21 pozorovani celkem) 3:6,6:7

Z parametrli, které naznacuji dobrou nebo horsi kvalitu masa, jsou
hydroxyprolin, tryptofan a cholesterol. Nejvy38i procentudlni obsah hy-
droxyprolinu byl u skupin BU X Pn a BU X L a nejniZsi u skupin BU

a BU X (L X Lc). Nejvy8si procentudlni obsah tryptofanu mély skupiny
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BU X L, BU X PC a nejnizsi opét skupiny BU a BU X (L X Lc). U obou
téchto kvalitativnich parametrt byly rozdily mezi skupinami statisticky
nepriikkazné (tab. IV). NejvySsi obsah cholesterolu (tzn. nepfiznivy) jsme
zjistili u skupiny BU X PC a u plemene BU. Naopak priznivy (nizky)
obsah cholesterolu zaznamenala skupina BU X Pn. Rozdily mezi pri-
mérnymi hodnotami skupin byly signifikantni (tab. IV).

IV. Ukazatele kvality masa (hydroxyprolin, tryptofan, cholesterol) u plemene BU
a u dalsich kombinaci plemen prasat z hybridiza¢nich pokust — Indicators of meat
quality (hydroxyprolin, tryptophan, cholesterol) in the Large White breed and other
combinations of pig breeds from hybridization experiments

Po- i Hydroxyprolin (%) Tryptofan (9, ggc;:':sltg(r)oé
fadi emeno - | - . T
X | s X s X s
1 BU 0,056 0,005 0,140 0,011 45,67 12,092
2 BU XL 0,087 0,034 0,261 0,054 39,22 10,957
3 BU xP¢ 0,078 0,056 0,236 0,075 48,45 21,208
4 BU xPn 0,088 0,030 0,211 0,057 30,70 8,695
5 (BUXL)xPn 0,067 0,016 0,177 0,079 40,78 12,809
6 |BUxL)x(LxLc)| 0,071 0,022 0,194 0,074 39,97 20,156
7 BU x (L xLc) 0,065 0,018 0,152 0,034 41,21 14,105
Celkovy pramér 0,075 I 0,031 0,200 0,064 40,47 16,804
F-test (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 123)
v- P+ (skute¢.-+tab. hodn.) | 41,81 —1,952/2,099 | 32,11—6,983+/2,099 | 40,04 —2,239/2,099
Duncantv test: skupiny: — skupiny: — skupiny: 3 : 4,4 :7
i (21 porovnani)

U dalSich dvou parametrtl, tj. kolagenu a elastinu, jsme jejich nej-
vy33i obsah zjistili u skupiny BU X Pn a BU X L a nejniz3i u BU a BU X
X (L X Lc). Rozdily mezi skupinami byly nepriikazné. Pokud jde o dalsi
ukazatel, o plazmatické bilkoviny, byly nejvice zastoupeny u skupin BU
a (BU X L) X Pn a nejméné u BU X L a BU X PC. Rozdily mezi sku-

pinami, kombinacemi plemen, byly statisticky neprikazné (tab. V).

Podil vaziva (v %) a podil vaziva na obsahu bilkovin (v %) byl nej-
vy$8i u kombinaci plemen BU X Pn a BU X L a nejniZ8i u skupin BU
a BU X (L X Lc). U myoglobinu a hematinu jsme nalezli nejvy33si hod-
noty u kombinace plemen (BU X L) X Pn. U ostatnich skupin vysledky
nepravidelné& kolisaly. Rozdily mezi primeéry skupin byly nepriikazné
(tab. VI).

Na zakladé vyhodnocenych vysledkiti mlZeme fici, Ze skupiny BU
a BU X (L X Lc) (FidCeji kombinace BU X P&) se znacné pravidelné
stfidaji v umisténi na prvych mistech se skupinami BU X L nebo BU X
X Pn podle toho, zda jde o parametry urcCujici lepSi nebo horsi kvalitu
masa. Urcujicim faktorem je nejen nutri¢ni hodnota, ale i obsah a vlast-
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V. Ukazatele kvality masa (kolagen, elastin, plazmatické bilkoviny) u plemene BU
a u daldich kombinaci plemen prasat z hybridiza¢nich pokust — Indicators of meat
quality (collagen, elastin, plasma proteins) in the Large White breed and other
combinations of pig breeds from hybridization experiments

g Plazmatické
g‘c’;j —— K_olagen v %) I*flastm v %) bi_lkoviny v %)
X s X § X S
1 BU 0,42 0,039 0,076 0,005 22,31 0,661
2 BUXL 0,65 0,252 0,123 0,049 21,32 1,045
3 BU x P¢ 0,59 0,440 0,112 0,080 21,72 1,675
4 BU xPn 0,67 0,229 0,126 0,042 21,86 1,013
5 |(BUxL)xPn 0,50 0,121 0,093 0,027 22,18 0,822
6 (BUXxL)x (L xLc) 0,54 0,164 0,101 0,031 22,09 1,101
7 BU x (L xLc) 0,49 0,138 0,090 0,026 21,91 1,340
Celkovy pramér 0,56 0,241 0,105 0,045 21,89 1,219
F-test (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 123)
v- P+ (skuteé.-+tab. hodn.) | 43,00—1,971/2,099 | 42,72 —2,212/2,099 | 5,57 —1,118/2,099
Duncantv test: skupiny: — skupiny: — skupiny: —
| (21 porovnéni)

nosti tuku. Vyrazné se prosazovaly skupiny s podilem plemene Pn nebo
L, pfiéemZ nékteré skupiny, napf. BU X P&, (BU X L) X Pn a (BU X L)
X (L X Lc), se umistily vétSinou intermediarné.

DISKUSE

K obdobnym vysledktim doSel Gola (1975), ktery porovnéval re-
lativni individudlni hodnoty Cistokrevnych prasat a hybridi. U hydroxy-
prolinu zaznamenal nejvySsi a tim i nejlepsSi hodnoty u skupiny BU X
X L, dale u skupiny BU X P&. U dvou skupin prasat plemene BU ne-
dosdhly naopak ziskané udaje obvyklych pramérnych hodnot a celkové
odsunuly tuto kategorii na posledni misto. Stejny trend zjistil tento
autor u obsahu inter- a intramuskuldarniho tuku (tzn. nejlepsi byli k¥i-
Zenci BU X L a BU X P¢). Na zédkladé dalSich ukazateli a poméru
Cisté, plné vyuZitelné bilkoviny k tuku konstatoval, Ze z hlediska kva-
litativnich a nutricnich ukazateli se jevi jako perspektivni k¥iZenci
BU X L a BU X P¢.

Mac Dougall a Disney (1967) porovnavali hodnoty hema-
tinu a metmyoglobinu u plemen landrase, pietrain a jejich kfiZencl.
U kfiZencl se ziskané hodnoty pohybovaly mezi ob&ma Cistokrevnymi

plemeny.

Martin et al. (1972) poukazuji na to, Ze stupeil ztuénéni je p¥Fi-
mo Umérny nasyceni mastnymi kyselinami. Prasnicky mély méné inter-
a intramuskuldrniho tuku neZ vepfici a kanecci. Autofi porovnéavali jed-
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VI. Ukazatele kvality masa (vazivo, podil vaziva z bilkovin, myoglobin a hematin) u plemene BU a u dalsich kombinaci
plemen prasat z hybridizacnich pokusi — Indicators of meat quality (ligament, share of ligament in proteins, myoglobine and
hematin) in Large White and other combinations of pig breeds in hybridization experiments

Po- - Vazivo (v %) ongglszﬁﬁi;?lﬁg%’n) Myoglobinmgnalg Hematinmgnalg
fadi emeno e s - .
x s x s x s x s
1 BU 0,49 0,044 2,14 0,206 1,45 0,123 0,056 0,005
2 BUxL 0,77 0,301 3,32 1,371 1,42 0,489 0,057 0,014
3 BU xP¢ 0,70 0,519 3,15 2,339 1,25 0,478 0,052 0,012
4 BU xPn 0,78 0,263 3,47 1,174 1,44 0,282 0,056 0,012
5 (BUxL)xPn 0,59 0,144 2,61 0,641 1,48 0,217 0,057 0,009
6 BUxL)x (L xLc) 0,64 0,195 2,81 0,844 1,22 0,445 0,050 0,011
7 BU x (L xLc) 0,55 0,182 2,58 0,743 1,34 0,238 0,051 0,010
Celkovy pramér 0,66 | 0,287 2,93 1,276 1,34 0,381 0,053 0,011
F-test (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 123) (0,05, 6, 118) (0,05, 6, 118)
v- P+ (skute&.+tab. hodn.) 43,48 —2,152/2,099 43,54—1,741/2,099 28,42 —1,351/2,178 21,52—1,124/2,178
Duncaniv test: skupiny: — skupiny: — skupiny: — skupiny: —
(21 kombinaci)




notlivé linie, pfi¢emZ signifikantni rozdily zjistili u vSech méreni vySky

Speku, vyjma intramuskuldrniho tuku. Obsah dusiku byl ne]vy331 u linie
¢. 4 a prasnic¢ky mély zaroveil vySSi obsah dusiku neZ vepfici a kanecci.
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DoSlo dne 6. 6. 1978

MOCKAIJI, B. (HayuHo-mccnenoBaTeNbCKHH HHCTHUTYT JKHMBOTHOBOLCTBA, Ilpara - Yrp:xkuuesec):
Pasnuuns B napaMerpax XMMHKOTEXHONOTMYECKHX aHANM30B MbIIIEYHOH TKAHW CBHHed benoit
yayumenno# mopoxsl u rubpumos. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 693-701.

B 7 rpynnax, omHa n3 KOTOpHIX 6BLIa yKOMIUIEKTOBaHA M3 6enoi yIydINeHHO NOPOAR M INECTh
— U3 ToMecedf, C TOMOIIBI0 XMMHYECKO-TEXHOJOTHYECKHX aHAJH30B ONpEeNeNsJd IapaMeTphl
KauecrBa Msca (17 moxasareneit). Haubonemee comepxaHme CyXOro BemjecTBa OTMEYeHO y KOMOH-
Hanum Gemag yayumeHHas X NpPIIEIITHIKAs uepHO-TecTpas. HauboJbmee comep)kaHHe asora,
N X 6,25, 301bHBIX BEIJeCTB M IIIa3MOBBIX GEJKOB OTMEYeHHl y TPYNIB U3 GesblX yIydIIeHHBIX
cBuHelf, a HauGONBIDASA KHUCJIOTHOCTh JKMpPAa M CaMOe BLICOKOE CONep)kaHie CBOGONHBIX IKHPHBLIX
KMCJIOT M THADOKCHNPOJHMHa — Yy KoMm6uHauum Genas ynyumenHas X meerpsH. Hawubossmee co-
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Ilep’KaHue XOJIeCTepoJia yCTaHOBJIEHO y Ipynmsl Genas yJydiieHHad X NpWIEMITHIKAS depHO-IecTpas
M y 6Genoit yayudweHHoi nopon. HanGonsmee comepkanue TpunrtodaHa, KosjareHa, 97acTHHA, COeNH-~
HHTEJBHOH TKAaHM M TeMAaTHHa OTMeueHO y kombuHanum Genaa yiyumensas X JaHmpac. }

KaueCcTBO CBHHUHEI; CPaBHEHHE TIDYMI; YMCTOKPOBHBEIE >XHMBOTHEIE; TIOMECH; 3HAUHMOCTh

MOSKAL, V. (Research Institute for Animal Production, Praha-Uhtinéves): Diffe-
rences in Parameters of Chemico-Technological Analyses of Muscles of Large White
Pigs and Mybrids. Zivoéisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 693-701.

In seven groups, i. e. a group of Large White pigs and in six groups of hybrids
meat quality parameters (17 indicators) were determined by chemico-technological
analyses. The highest dry matter content was found in the combination of Large
White X Prestitzer Black Pied breeds. The highest content of mtrogen, N X 6.25, ash
and plasma proteins was found in the group of Large White pigs. Highest fat aci-
dity and the highest content of free fatty acids and hydroxyprolin were found in
the combination of Large White X Piétrain breeds. Highest content of cholesterol
was recorded in the group of Large White X Prestitzer Black Pied and in the
group of Large White pigs. Highest content of tryptophan, collagen, elastin, liga-
ment and hematin was found in the combination of Large White )X Landrace breeds.

pork quality; comparison of groups; pure-blooded animals and hybrids; significance

MOSKAL, V. (Forschungsinstitut fiir tierische Produktion, Praha-Uhfinéves): Unter-
schiede in den Parametern der chemisch-technologischen Analysen des Muskelge-
webes bei vollbliitigen Schweinen und Hybriden. Zivodisnad Vyroba, 23, 1978 (9) :
: 693-701.

Bei sieben Gruppen, das heift bei der Gruppe der Schweine Rasse veiBes Edelschwein
und bei den sechs Gruppen der Hybriden, wurden durch chemisch-technologische
Analysen Parameter der Fleischqualitdt (17 Kennziffern) festgestellt. Den hochsten
Gehalt an Trockensubstanz wies die Kombination der Rassen weiles Edelschwein X
X schwarzbuntes Piestice-Schwein auf. Den hdchsten Gehalt an Stickstoff, N X 6,25,
Asche und plasmatischen EiweiBstoffen wurde bei der Gruppe des weilen Edel-
schweins festgestellt. Den hoéchsten Sduregehalt an Fett und den hoichsten Gehalt
an freien Fettsduren und Hydroxyprolin erreichten die Kombinationen der Rassen
weifles Edelschwein X Piétrain. Den hochsten Cholesteringehalt verzeichneten die
Gruppen weiBles Edelschwein X schwarzbuntes Prestice-Schwein und die Rasse
weiles Edelschwein. Der hochste Gehalt an Tryptophan, Kollagen, Elastin, Bmdege-
webe und Hematin wurde bei der Kombination der Rasse weiles Edelschwem X
X Landrasse festgestellt.

Qualitiat des Schweinefleisches; Vergleich der Gruppen; vollbliitige Tiere und Hybri-
den; Signifikanz

Adresa autora:

Ing. Vaclav Moskal, CSc., Vyzkumny ustav Zivociné vyroby, 251 61 Praha-Uhfi-
néves
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VEDECKE CASOPISY
CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKE

uverejiiuji puvodni védecké prace o vyieSenych vyzkumnych tkolech ze
v8ech obori zemédélstvi a lesnictvi. Dale otiskuji védecka pojednani,
studie a prehledy zahrani¢ni literatury o védeckych problémech. Prace
z ruznych vyzkumnych pracovisf, vztahujici se k jednomu problému,
jsou vydavany v monotematickych éislech.

V roce 1978 jsou vydavany casopisy:

ROSTLINNA VYROBA . . . . 12X roé¢ng, predplatné Kés 216,—
ZIVOCISNA VYROBA . . . . 12X roéng, predplatné Kés 120,—
VETERINARNI MEDICINA . . . 12X roéné, predplatné Kés 120,—
ZEMEDELSKA EKONOMIKA . . 12X roé¢ng, piredplatné Kés 120,—
ZEMEDELSKA TECHNIKA . . . 12X roéné, predplatné Kés 120,—
LESNICTVI .+« +« « . . . 12X ro¢né, piedplatné Kés 144,—
SBORNIK UVTIZ
GENETIKA A SLECHTENI . . 4X roéné, predplatné Kés 40,—
OCHRANA ROSTLIN i 2 oo 4X roé¢né, predplatné Kés 40,—
MELIORACE . . . . . . 2X ro¢né, predplatné Kés 20,—
SOCIOLOGIE ZEMEDELSTVI . 2X ro¢né, predplatné Kés 20,—
ZAHRADNICTVI . . . . . 4X roc¢né, predplatné Kés 40,—

Védecky ¢asopis SCIENTIA AGRICULTURAE BOHEMOSLOVACA
je uréen pro zahraniéi. Otiskuje védecké prace a studie, které jsou ¢es-
koslovenskym piinosem k celosvétovym poznatkim zemédélské védy.
Clanky jsou otiskovany v angli¢tiné a rustiné. Casopis vychazi étvrtletné
a celoro¢ni predplatné ¢ini K¢és 40,—.

VESTNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKE je orga-
nem CSAZ a vyzkumnych tstavi. Informuje o problematice zemédél-
ské védy a vyzkumu, projedndvané na zasedanich pléna, predsednictva,
odbort a komisi CSAZ, na konferencich a sympoziich. Pfinasi referaty
z mezinarodnich kongresii a vysledné zpravy ze studijnich cest ze za-
hranié¢i. V ¢etnych rubrikdch uvefejiiuje materidly o pldnech a vysled-
cich éinnosti jednotlivych udstavi a pracovist. Véstnik CSAZ vychazi
mési¢né a celoroé¢ni predplatné ¢ini Kés 96,—.




VPLYV TYPU, TECHNOLOGIE A DOBY VYKRMU NA JATOCNU
KVALITU PERLICIEK

E. Misikova, E. Koc¢iova, V. Chrappa

MISIKOVA, E. — KOCIOVA, E. — CHRAPPA, V. (Vyskumny ustav chovu
a 8lachtenia hydiny, Ivanka pri Dunaji): Vplyv typu, technolégie a doby vykrmu
na jatoéni kvalitu perli¢iek. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) :703-712.

Priaca hodnoti jatoénd kvalitu a technologicki hodnotu mésa perli¢iek troch
typov — ivanskych (Iv), francuzskych (F) a nitrianskych (N), vykrmovanych
v klietkach (k) a na hlbokej podstielke (h) do veku 12, 14 a 16 tyzdnov. Z testo-
vanych typov boli najlep$ie francuzske perli¢ky. Dosiahli najvys$s§iu zivi hmot-
nost vo vSetkych vekovych kategériach, na hlbokej podstielke i v klietkach.
V 14.a16. tyzdni mali najvyssiu jatoénua vytaznost (79,34 %, Fk 14;78,31 9, Fh 14;
79,359, Fk 16; 80,01%, Fh 16) a $tatisticky preukazné (P < 0,01) najvyssiu
hmotnost a percentudlny podiel vykosteného misa zo Zivej hmotnosti (39,09 %,
Fk 12; 39,269, Fh 12; 41,76 %, Fk 14; 41,62, Fh 14; 41,789, Fk 16; 41,96 %, Fh
16). Pouzity spdsob vykrmu (k, h) jednoznacéne neovplyvnil jatoénu kvalitu.
Ukazovatele technologickej hodnoty mésa (pH, farba, konzistencia) nevykazo-
vali rozdiely, z ktorych by bolo moZné usudzovaf na vplyv typu zvierat, resp.
spOsobu vykrmu. Z celkového hodnotenia ukazovatelov jato¢nej kvality, tech-
nologickej a senzorickej akosti misa a ekonomiky jeho produkcie mozZno od-
porudif ako najvhodnejSie perli¢ky francuzskeho typu, vykrmované do veku
12, maximalne 14 tyZdiniov na hlbokej podstielke.

perli¢ky; vykrm na hlbokej podstielke a v klietkach; jato¢na kvalita

PoZiadavky sucCasnych spotrebitelov na pestri paletu lahko stravi-
teInych potravin ndtia producentov vyhladavat stdle nové moZnosti
pokrytia dopytu. Jednou z nich je produkcia perli¢iek, ktoré sa vyzna-
C¢uji mimoriadne chutnym a nutricne cennym méasom.

PerliCky st v Eurépe zndme sice uZz po dve tisicroCia, avSak k ich
roz8ireniu ako jatofnej hydiny dochadza prakticky od neddvna — aZ od
konca pétdesiatych rokov. Najvacsim stcasnym chovatelom perli¢iek je
Francuzsko, kde pri zavddzani modernych metéd chovu a $lachtenia
vyroba perli¢ieho mésa prudko stipla. V stfasnosti predstavuje vySe
50 miliénov perli¢iek ro¢ne, ¢im pokryva 75 % produkcie v rdmci $ta-
tov EHS, dalsich 15 % vyraba Taliansko. V $tdtoch RVHP sa chovom
perli¢iek zaoberaji najméd v Madarsku, ¢iastotne v ZSSR a Polsku. V Ces-
koslovensku sa problematike jatocnych perli¢iek v intenzivnych chovoch
venuje pozornost aZ v poslednych rokoch. Pracovnici V§skumného tstavu
chovu a Slachtenia hydiny v Ivanke pri Dunaji rie$ia otadzky vhodnej
vyZivy s prihliadnutim na dostupné zdroje krmiv (T6thova, 1976)
a vypracovavaji vhodna technolégiu vykrmu s vytypovanim vhodného
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plemenného materidlu pre nase podmienky (Chrappa, 1977). Sucas-
tou tejto problematiky je aj predloZend praca, ktora sa zaobera hod-
notenim jatoCnej kvality domaécich a importovanych perli¢iek vykrmova-
nych v dvoch réznych typoch technolégie pri rézne dlhom case vykrmu.

LITERARNY PREHLAD

Ceskoslovenska norma CSN 46 6415 ,Jatoéna hydina“, platna od 1. 1. 1977, defi-
nuje jato¢né perlicky prvej triedy tymito parametrami: vek do Siestich mesiacov,
minimalna ziva hmotnosf 1,1 kg. V §tatoch EHS a najmd vo Francuzsku sa distri-
buuju do spotrebitelskej siete rozne vekové i hmotnostné kategorie: zvierata o hmot-
nosti 500 az 600 g sa predavaju ako nahrada prepelic, brojlerové perlicky vo veku
11 az 13 tyzdnov o hmotnosti 1300 g, Sestmesac¢né a starSie ako tzv. polievkové
perli¢ky.

Sucasnu $pi¢ku plemendrskej prace predstavujui perlicky Essor 72 (Bonini,
1971). Je to vykonny hybrid vyslachteny vo Francuzsku organizaciou Le Sayec,
ktory dosahuje vo veku 12 tyzdmiov porazkovi hmotnost 1,35 kg pri konverzii krmiva
3,4 az 3,9 kg. V porovnani s tymto materidlom sa podla roznych autorov (Bonini,
1971; Perenyi, Horn, 1977; Best, 1974; Dias, 1972; Tiller, 1973) pohybuje
ziva hmotnost od 1,25 do 1,31 kg a konverzia krmiva od 3,2 do 3,9 u inych typov
perli¢iek rovnakého veku.

Podla Vejcmana (1959) a Francazaniho (1969) sa perlicky vyznaduju
vysokou jato¢nou vyfaznosfou i vyfaznosfou d¢istého mésa, ich miaso obsahuje me-
nej vody, menej vizivovych bielkovin a viacej plnohodnotnych bielkovin ako miso
kurciat (Marinov et al, 1970). Tieto kvalitativne ukazovatele vSak C¢iastoéne
ovplyviiuje plemenna prislusnost, vek, uroven vyZivy a technolégia vykrmu. Rasto-
vu schopnost a jatoénu kvalitu u réznych plemien sledovali Vejcman (1959),
Voros§ilova (1974), Gromov et al. (1974), vplyv intenzity vyZivy Lambard
(1964), Francazani (1969), Kiss a Szabd (1972), Tialler (1973), Russo
(1973), Debaste (1974), Horn (1975). Jatoénu kvalitu perli¢ciek vykrmovanych
v klietkach a na podstielke, resp. vo vybehu sledovali Auxilia (1960), Pacs
(1960), Murancevic et al. (1973), Jurc¢enko (1974). Podla tychto autorov mali
perlicky chované v klietkach pri obmedzenej moznosti pohybu viacej intermusku-
larneho a intramuskularneho tuku, ¢o sa priaznivo hodnotilo pri senzorickych skus-
kach. Sucasne zistili vy$si podiel jedlych c¢asti, Kvalitou mésa a jeho nutritivnou
hodnotou sa zaoberali Wiltser (1969), Marinov (1970), Ruas a Palesalu
(1970).

MATERIAL A METODA

Jatoénu kvalitu sme sledovali u troch typov perliciek — ivanskej (Iv), fran-
cuzskej (F) a nitrianskej (N) vykrmovanych na dvoch réznych technolégidch (na
hlbokej podstielke a v klietkach). Zootechnické ukazovatele vykrmovanych zvierat
si uvedené v prispevku Chrappu et al. (1977). Pre na$u pracu sme pouZili de-
saf perlidiek z kazdého typu a technolégie, t. j. spolu 60 zvierat, u ktorych sme
po 12-hodinovom lac¢neni urobili jatoéni rozrabku podla nami zauzZivanej metodiky
(Kociovd, 1973). Plochu prsnej svaloviny sme zmerali planimetricky na priecnom
reze 1 cm od kranidlneho konca kariny. Musculus pectoralic thoracicus a musculus
ilio-tibialis posterior sme pouzili na stanovenie pHss (pH metrom Varilap 1 B), farbu
miasa sme urcovali spektralnym Kkolorimetrom Spekol s remisnym nastavcom
R 45/0 pri nastaveni vlnovej dlzky 560 nm, konzistenciu méisa strihovym konzisto-
metrom podla Warner-Bratzlera. Vzorky perli¢iek sme piekli v alobalovych miskach
dve hodiny v elektrickej rure pri teplote 250 aZz 150°C a predlozili ich anonymne
piatim degustatorom, ktori pomocou péafbodovej stupnice hodnotili vonu, chut, stav-
natost a krehkosf maisa.

VYSLEDKY

Vysledky jato¢nych rozborov si uvedené v tab. I, II. Udavaja prie-
mernd hmotnost jednotlivych jato€nych podielov podla typu, technolégie
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a veku zvierat. V dosiahnutej hmotnosti pred pordZkou sa javia velké
rozdiely medzi skupinami, a to vo vSetkych vekovych kategoridch, pri-
c¢om na rozdieloch v hmotnosti sa vd€Smi podiela prisluSnost k urcitému
typu ako technologia.

Z hladiska vplyvu typu na dosiahnuti hmotnost pred porédZkou sa
ako najlepSie javia jednoznacne francutzske perlicky, ktoré dosiahli naj-
vysSiu Zivi hmotnost vo vSetkych vekovych kategéridch pri obidvoch
technolégiach. NajslabSie vysledky dosiahli ivanské perlicky. Rozdiely
v hmotnosti boli Statisticky preukazné (pri P < 0,01). Obdobné tendencia
sa prejavila aj v hmotnosti pitvanej perlicky, ked franciizsky typ zazna-
menal signifikantne najvys$sie hodnoty (P < 0,01).

Z hladiska vplyvu technolégie na hmotnost pitvanej perlicky sa pre-
javila tendencia vy3Sej hmotnosti jedincov chovanych na hlbokej pod-
stielke oproti klietkam, a to vo v3etkych vekovych kategéridch okrem
ivanského typu, ktory dosiahol najvy3Siu hmotnost pri klietkovom od-
chove. Tento rozdiel sa vSak s vekom zmenSoval.

1. Vysledky jato¢ného rozboru v g vo veku 12, 14 a 16 tyzdiiov — Results of carcass
analysis in gms at the age of 12, 14 and 16 weeks

HIlbok4 podstielka Klietky
Vek v
Ukazovatel tyZ- typ perli¢iek typ perli¢iek
dnioch
Iv F N Iv F N
Hmotnost pred 12 887,8 1128,8 976,9 967,8 1120,4 927,2
zabitim 14 1043,3 1282,2 1136,7 1077,8 1225,5 1077,8
16 1166,4 1450,2 1248,4 1161,6 1379,4 1159,4
Hmotnost po 12 608,0 780,4 667,4 655,8 774,7 641,7
vypitvani 14 726,2 921,1 799,2 750,8 866,4 747,7
16 819,5 1045,3 891,1 832,9 1000,2 813,8
Droby (pecen, 12 74,4 85,1 79,7 71,5 86,2 73,7
srdce, svalnaty 14 84,7 96,0 87,0 80,7 93,8 83,1
zaludok, krk) 16 90,5 103,6 93,2 92,2 102,4 86,9
NepozivateIny 12 104,8 120,3 107,4 117,1 127,1 104,7
odpad spolu 14 114,4 127,0 120,0 120,5 123,0 115,2
16 124,3 150,9 129,2 124,3 132,9 123,5
Prsia 12 200,4 257,1 222,8 215,3 246,2 205,2

14 250,4 319,3 279,8 249,9 283,6 253,5
16 280,4 351,8 317,3 280,9 328,1 278,2

Prsna svalovina 12 177,6 226,9 197,1 190,1 217,4 181,8
14 224,2 286,0 251,2 224,6 257,0 230,0
16 264,4 319,5 290,2 252,6 295,7 253,8

Stehna 12 193,3 256,3 216,3 213,4 | 268,2 218,8
14 234,7 297,3 258,4 250,9 299,3 249,8
16 248,2 336,8 274,3 264,2 331,8 264,0

Stehennd 12 157,4 214,4 177,5 172,5 222,8 181,0
svalovina 14 195,2 250,2 215,1 207,9 254,0 207,3

16 207,8 287,0 230,2 2224 283,3 220,8
Chrbat + kridla 12 208,7 263,4 224,2 221,6 256,3 213,0

14 235,3 300,6 253,4 245,3 279,3 241,2
16 273,4 345,7 289,2 279,9 333,0 261,8

ZIVOCISNA VYROBA — 1973 105



Vysokopreukazné rozdiely (P < 0,01) sa javia aj u v8etkych abso-
litnych hodnét jatoénych ukazovatelov (tab. I). Iny pohlad poskytujd
relativne podiely jatoénych ¢asti z Zivej hmotnosti (tab. II).

I1. Ukazovatele jatoénej hodnoty v percentach z Zivej hmotnosti vo veku 12, 14 a 16
tyzdnov — Indicators of carcass value as percentage of live weight at the age of
12, 14 and 16 weeks

HIlboka podstielka Klietky
Vek v
Ukazovatel tyZ- typ perlidiek typ perlidiek
drioch
Iv F N Iv F N
Hmotnost po 12 68,43 69,11 68,31 67,76 69,13 69,19
vypitvani 14 69,50 71,83 70,31 69,57 70,65 69,35
16 70,26 72,07 71,37 71,69 72,51 70,17
Droby (pecen, 12 8,40 7,53 8,17 8,02 7,71 7,97
srdce, svalnaty 14 8,12 7,51 7,66 7,51 7,66 7,73
saltdok, krk) 16 7,75 7,13 7,46 7,94 7,42 7,49
Nepozivatelny 12 11,82 10,56 11,03 12,13 11,32 11,30
odpad spolu 14 11,02 9,92 10,58 11,23 10,07 10,71
16 10,66 10,42 10,36 10,70 9,64 10,67
Prsia 12 22,56 22,78 22,81 22,24 21,96 22,10

14 23,97 24,87 24,59 23,21 23,13 23,48
16 24,82 24,24 25,41 24,15 23,79 24,00

Prsné svalovina 12 19,99 20,09 20,18 19,63 19,39 19,58
14 21,46 22,26 22,07 20,84 20,95 21,29
16 22,67 22,01 23,24 21,72 21,44 21,89

Stehnd 12 21,75 22,70 22,12 22,03 23,93 23,62
14 22,43 23,18 22,75 23,25 24,38 23,13
16 21,27 23,20 21,96 22,75 24,04 22,77

Stehenni svalovina 12 17,70 19,00 18,15 17,81 19,87 19,53
14 18,65 19,50 18,93 19,25 20,67 19,19
16 17,80 19,77 18,43 19,15 20,52 19,04

Chrbat + kridla 12 23,50 23,31 22,96 22,92 22,89 22,97
14 22,54 23,47 22,31 22,69 22,79 22,44
16 23,44 23,86 23,17 24,11 24,14 22,56

Jatodnd vytaZnost 12 76,83 76,64 76,48 75,78 76,84 77,16
14 77,62 79,34 71,97 77,08 78,31 77,08
16 78,01 79,35 78,83 79,63 80,01 77,66

Vo vytaznosti vo veku 12 tyzdilov sme nezistili preukazny rozdiel
ani vplyvom technolégie, ani vplyvom typu. Vo veku 14 tyzdiiov do-
siahli preukazne vysS$iu jato¢ni vytaznost franciizske perlicky na hlbokej
podstielke (79,34 %), najniZ3iu ivanské perlicky v klietkach (77,08 % ).
Rozdiel bol preukazny tak vplyvom technolégie, ako aj vplyvom typu
zvierat (P < 0,01).

Vo veku 16 tyZdiiov dosiahli najvys$iu jatotni vytaznost francizske
perliéky v klietkach (80,01 %) a najniZSiu nitrianske perlicky v Kliet-
kach (77,66 %), pricom preukazne vys3ie rozdiely sa prejavili medzi typ-
mi zvierat (P < 0,01). Rozdiely vplyvom technologie neboli Statisticky
vyznamné. VSeobecne mozZno konStatovat, Ze perlicky dosiahli vysoku
jatoCnu vytaznost, ktord sa zvySovala s vekom.
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Vo vytaZnosti jatoénych casti (prsia, stehnd, kridla, chrbat) sme
zistili §tatisticky vyznamné rozdiely (P < 0,01) tak vplyvom technologie,
ako aj typu.

Preukazné rozdiely boli aj u percentudlnych podielov prsnej a ste-
hennej svaloviny a prsnych a stehennych kosti (P < 0,01).

VytaZznost Cistého maésa, t. j. podiel svaloviny pfs a stehien zo
#ivej hmotnosti, sa pohybovala od 37,44 do 41,96 % a vekom sa zvy3o-
vala.

Perlicky dosiahli aj priaznivy pomer mé&sa ku kostiam, najméd vo
vy38ej vekovej kategorii (1:0,131 prsia a 1:0,215 stehnd v 12 tyZdiioch,
1:0,101 prsia a 1:0,186 stehnd v 16 tyZdiioch). Tieto vysledky priaznivo
ovplyvnili aj dals$i ukazovatel, jatocnd stratu (t. j. podiel nepoZivatel-
nych Casti na Zivej hmotnosti — krvi, peria, hlav, behdkov, nepoZiva-
teInych vnitornosti), ktord sa pohybovala v hodnotdch od 20 do 24 %.

Pre presnejSiu charakteristiku mésnatosti sme u vybratych kusov
z kaZdej skupiny planimetricky zistili plochu prsnej svaloviny a odmerali
hilbku a 8irku hrudi v tretine a pétine hlbky (tab. III).

II1. Plocha prsnej svaloviny (v cm?) a miery hrudnej ¢asti (v cm) — Area of breast
muscles in em? and linear measures of breast part (in cm)

Kombinicia Technolégia Vek v tyzdiioch

priemer min. — max. priemer min. — max. priemer min. — max.

Iv 24,20 (19,40 — 28,10, HP 26,20 | 19,40 — 34,40, 12 | 22,80 19,40 — 26,00
F 26,60 | 20,00 — 34,40 K 25,60 | 19,90 — 29,40, 14 | 25,00|20,00 — 29,40
N 26,80 | 21,90 — 33,50 16 | 29,80 (26,60 — 34,40

v 5 | 8 v s | s v Si | S

Iv 10,78 | 4,31 | 5,75 HP 11,10 4,44 | 5,98 | 12 10,95 4,18 | 5,53
F 11,31 | 4,56 | 5,90 K 11,46| 4,40 | 5,68 | 14 | 11,40| 4,18 | 5,63
N 11,75| 4,38 | 5,86 16 11,50 | 4,90 | 6,35

Pozndmka: V = vyska hrudi
S, = &irka hrudi v 1/5 vyiky
S, = 8$irka hrudi v 1/3 vysky
HP = hlbok4 podstielka
K = Kklietky

Fyzikalno-chemické a technologické ukazovatele kvality mésa uvad-
zame v tab. IV. Rozdiely sa prejavili medzi prsnou a stehennou svalo-
vinou. Stehennd svalovina mala vys$Sie hodnoty pHss (od 5,92 do 6,5),
€0 poukazuje na niZ8i stupeii okyselenia oproti prsnej svalovine, u kto-
rej sa hodnoty pHss pohybovali od 5,29 do 5,84. Vo vztahu k veku zvierat,
ich pévodu a pouZitej technolégii vykrmu kolisali namerané hodnoty
dost nepravidelne. Statisticky preukazné diferencie (P < 0,01) sme zis-
tili u prsnej svaloviny medzi typmi vo veku 12, 14 a 16 tyZdiiov a u ste-
hennej svaloviny vo veku 14 a 16 tyZdiiov. Farba mésa a jeho konzisten-
cia sa ani s vekom, ani s typom zvierat vyznamne nemenila. Zaznamenali
sme len medzisvalové rozdiely.
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I1V. Fyzikdlno-chemické a technologické vlastnosti prsnej a stehennej svaloviny vo
veku 12, 14 a 16 tyzdnov — Physical, chemical and technological characteristics of

breast and thigh muscles at the age of 12, 14 and 16 weeks

Vek v HIlbok4 podstielka Klietky
tyz- Ukazovatel
diioch Iv F N Iv F N

prsia
pH 48 5,53 5,59 5,29 5,40 5,47 5,53
farba maisa (%) 14,24 13,07 13,32 13,55 14,39 15,06
konzistencia 1,22 1,88 1,77 1,80 1,75 1,79

12 stehna
pH 48 6,48 6,53 6,30 6,24 6,35 6,57
farba masa (9, 7,39 7,16 7,80 7,53 7,22 7,43
konzistencia 2,69 2,93 3,01 3,06 2,67 2,73
prsia
pH 48 5,38 5,39 5,60 5,40 5,46 5,44
farba maésa (%) 12,94 14,25 13,97 13,86 13,30 13,75
konzistencia 1,27 1,46 1,22 1,36 1,51 1,42

14 stehnd
pH 48 6,31 6,33 6,45 6,29 6,17 6,41
farba masa (%) 6,64 8,22 7,86 6,97 7,69 6,86
konzistencia 3,05 2,16 2,85 2,76 3,16 3,01
prsia
pH 48 5,57 5,31 5,74 5,74 5,64 5,84
farba masa (%) 14,92 15,28 14,42 14,83 16,25 14,86
konzistencia 1,55 1,58 1,84 1,54 1,67 1,53

16 stehnd
pH 48 5,92 5,63 6,16 6,16 5,98 6,26
farba miésa (%) 7,17 7,55 7,67 7,33 7,58 7,42
konzistencia 3,56 3,44 5,24 3,92 3,70 3,02

Pozndmka: Iv — ivanské

F — francazske
N — nitrianske

V. Vysledky senzorického testu mésa podla pifbodovej stupnice vo veku 12, 14 a
tyzdiiov — Results of an organoleptic test of meat according to the 5-point scale
the age of 12, 14 and 16 weeks

16
at.

Vek v Technoldgia HIboké podstielka Klietky
tyz-
diioch typ Iv F N Iv F N
vona 3,6 3,8 4,0 4,8 4,2 4,2
12 chut 3,8 4,2 4,0 3,8 4,6 4,2
stavnatost 3,8 3,6 3,6 3,6 3,8 3,2
krehkost 4,0 3,6 4,4 3,0 4,0 3,0
14 vona 3,8 3,8 3,8 4,2 4,0 3,8
chut 3,6 4,6 4,0 4,6 4,0 3,8
$tavnatost 4,0 4,8 3,8 3,4 4,2 4,0
krehkost 4,2 4,2 4,4 3,8 4,0 3,6
16 vona 44 4,6 4.4 4,4 4,6 4,6
chut 3,8 4,0 4,0 4,8 4,4 3,6
$tavnatost 5,0 3,6 4,2 4,8 4,6 4,0
krehkost 4,8 3,4 4,0 3,8 4,2 4,0




Vysledky senzorického posudzovania peCenych perli¢iek (tab. V)
ad4vaji priemer bodového ohodnotenia pédtclennou komisiou. Podla vy-
jadrenia posudzovatelov malo md&so typicky divinovd prichut. Pri po-
sudzovani skupin perli¢iek rozneho veku sa javilo niZSie bodové hod-
notenie krehkosti u 12-tyZdiiovych zvierat. T4to tendencia v3ak nebola
Statisticky preukazna (P < 0,05).

DISKUSIA

Vysledky vyskumu poukédzali na réznu kvalitu testovaného materiélu,
ked bez ohladu na pouZiti technolégiu mali francizske perli¢ky signi-
fikantne najvysSiu Zivi hmotnost a pribliZovali sa vysledkom ziskanym
vo vyskumnej stanici v Magneraud (Debaste, 1974). Tento trend sa
prejavil nielen v Zivej hmotnosti a v absolitnej hmotnosti jednotlivych
jatoénych casti, ale aj v relativnom podiele vypitvanych perliCiek.
Francizsky materidl mal najvy3sie hodnoty (69,0 aZ 72,9 %) vo v3et-
kych vekovych kategoridch a dosiahol dokonca vyS$Sie percento, ako
uvadza Ricard (in: Debaste 1974), t.j. 3659 — Q66,4 %. Podiel
prsnej a stehennej svaloviny z vypitvanych perli€iek sa u francdzskych
perlitiek v 12. tyZdni pohyboval od 28 do 29 %, resp. od 27,5 do 28,5 %.
Ricard udéava u 13-tyZdilovych perli¢iek hodnoty 26,3 u prsnej a 26,2
az 27,6 % u stehennej svaloviny. V relativnhom podiele &istého prsného
-a stehenného mésa dosiahli priaznivé hodnoty aj vzorky &eskoslovenskej
proveniencie, t. j. nitrianske a ivanské perlicky (28 aZ 29 % prsia, 26,3
.az 28,2 % stehnd). V absoliutnych hodnotdch to v3ak d&inilo asi 360 g
-Gistého prsného a stehenného mésa spolu oproti 430 g ziskanym od fran-
cuzskych perli¢iek. Uvedené hodnoty sa tykaju 12-tyzdiiovych zvierat,
1 starSich st absolitne i relativne hodnoty vysSie.

Z vysledkov pokusu moZno posidit aj vplyv technolégie na Ziva
hmotnost a jato¢nu kvalitu perli¢iek. Dosiahnutd Zivd hmotnost v kliet-
kach a na hlbokej podstielke je podrobne diskutovand v prdci Chrappu
(1977). Z hladiska jato¢nej kvality je zaujimavé, Ze u zvierat na hlbo-
kej podstielke bol vy88i podiel prsnej svaloviny, a to vo veku 12, 14
.a 16 tyzdiiov. Naznaceni tendenciu by bolo treba overit dalS§imi pokusmi.

Podla vysledkov senzorického posudzovania pecenych perli¢iek mali
predkladané vzorky atraktivhu prichut, boli Stavnaté a krehké. Tieto
vysledky ‘'sa zhoduji s vysledkami, ktoré uddva Toéthovéa (1977),
ktora pri posudzovani vzoriek mé&sa perli¢ky, kur¢ata a morky dosiahla
u perli¢ky spolu s kuréatom priaznivej$ie bodové ohodnotenie ako u mor-
‘ky. Pri posudzovani vzoriek na poradie bola najpriaznivejSie ohotnotend
perlicka, potom kurca a nakoniec morka.

Z ekonomického hladiska nemoZno vyrobu perli¢iek porovnéavat
:s produkciou kuracich brojlerov, pretoZe najmé dlhsi ¢as vykrmu a vys-
Sia spotreba krmiva pri dosiahnuti niZsej Zivej hmotnosti zvySuji vlastné
néklady na 1 kg Zivej hmotnosti. Vyrobu perli¢ieho mésa pre domaéci trh
treba chépat ako produkciu 3Speciality, ktorej atraktivnost bude vzatéa
do uvahy aj vo vykupnej cene produktu. S vyhodnejSou realizdciou
moZno pocitat len pre export, a to najma z hladiska moZnosti ziskania
devizovych prostriedkov.

Z celkového hodnotenia sledovanych ukazovatelov jato¢nej kvality,
‘technologickej a senzorickej akosti mé&sa moZno v stCasnosti odpo-
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ric¢at ako najvhodnej$ie perlicky franctzskeho typu vykrmované do veku
12, maximdlne 14 tyZdiov na hlbokej podstielke. PrediZenie vykrmu dc
16. tyZdia je ekonomicky nevyhodné. Zistené rozdiely v jatoCnej kvalite
perli¢iek su prvymi vysledkami davajucimi hydindrskemu priemyslu pod-
klady pre hodnotenie tejto suroviny a siCasne potvrdzuji potrebu dal-
Sieho Slachtenia Ceskoslovenskych perliCiek a overenie takej technolo-
gie ich vykrmu, ktora by umoZnila vyrobu perli¢ieho médsa v ekonomicky
unosnej miere aj pre domaéaci trh.

Literatara

AUXILIA N. T.: Performance of Guinea hens reared in cages or on litter. Anali
Ist. Sper. Zootec., 2, 1969, ¢. 2, s. 135-161.

BEST, P.: A sunday treat for the French. Poultry International, 13, 1974, ¢. 11, s.
16-24.

BONINI, V.: La faraona francese ,Essor 72“ regina dell’allevamento ,Le Sayec“.
Avicoltura, 40, 1971, é. 10, s. 53-58.

DEBASTE, H.: Perlhuhnproduction in Frankreich (II). Dtsch. Gefligelwirtsch. u.
Schweineprod., 26, 1974, ¢. 32, s. 787-789.

DIAS, B.: Guinea Fowl. Poultry World, 123, 1972, . 5, s. 29-31.

FRANCAZANI, C.: Le Faraone sa spiedo: una interesante novita. Avicoltura, 38,
1969, &. 1, s. 57-61.

GROMOV, A. M. — GUSJEVA, N. K. — VORONCOVA, T. A.: Biologiceskije i choz-
jajstvennyje osobenosti cesarok raznych populjacij. Naué. osnovy promyslenosti
proizvodstva jajic i mjasa ptocy. Zagorsk, VNITIP 1974, P 38, s. 3-5.

HORN, C. — PERENYI, M. — BALLAY, A. — FOGARASI, I.: Pecsenyegydngyodsok
fobb értékméro tulajdonsdgainak viszgalata. Baromfitenyésztés, 19, 1975, ¢. 2, s. 10-12.
CHRAPPA, V. — RESOVSKY, 8. — GROM, A. — MISIKOVA, E. — KOCIOVA, E. —
REPTA, T.: Vyskum moZnosti intenzifikdcie chovu perli¢iek. [Zavereéna spréava.]
VUCHSH, Ivanka pri Dunaji 1977.

JURCENKO, V. — SADOV, P. — MURANEVIC, A.: Vyraséivanije cesarjat-brojle-
rov v klietkach. Pticevodstvo, 24, 1974, ¢&. 5, s. 41.

KISS, J. — SZABO, E.: A takarmanyok fehérhetartarnak hatésa a pecsenégyongyds
vagaal eredményeire. Beromfitenyésztés, 16, 1972, ¢é. 7, s. 14-15.

KOCIOVA, E. — CHUDY, J. — MISIKOVA, E. — ZATKO, T. — HORVATHOVA, V.:
Vyskum maésovej uzitkovosti kuréiat. I. Vplyv plemennych kombindcii na vykrmovua
schopnost a jatkova kvalitu. In: Vedecké prace VUCHSH Ivanka pri Dunaji — hydi-
narstvo, 13, 1973, s. 135-150.

LAMBARD, J. M.: L’élevage de la pintade. Rev. L'Elevage, 19, 1964, ¢. 8-9, s. 912-926.
MARINOV, G. — DAVIDOVA, I. — BONCEV, K.: Klanidev randeman i chimiéeski
sostav na mestoto ot tokacky. Zivotnovodstvo, 24, 1970, é. 1, s. 33-35.

MURANCEVIC, A. G. — JURCENKO, V. P.: Rost i razvitie cesarjat pri intenzivnych
metodach vyra$¢ivanija. Aktualnyje problemy razvitija pticevodstva, Zagorsk, 1973,
s. 108-112.

PACS, I.: Pecsenyegyongyosok eloallitdsa. Baromfiteyéstés, 4, 1960, ¢. 9, s. 14.
PERENYI, M. — HORN, P.: Einflu des Genotypes und der Fiitterung auf die Auf-
zuchtergebnisse der Perlhiihner in Intensivhaltung. In: Zbornik referatov ,Grundla-
genprobleme der IndustriemidfBigen Eier- und Gefliigelfleischproduktion, Leipzig, 6.-7.
Dezember 1974, s. 47-54.

RUAS, C. — PALESALU, O.: Eksterjer i mjasnaja produktivnosf gibridov cesarki
i kurici, Pticevodstvo, 20, 1970, ¢. 1, s. 30-31.-

RUSSO, V. — MARUSI, M. — TESAURI, F.: Influenze del tipo di allevamento del
sesso e del tasso proteico della dieta sulla produzione della faraona da carne. Avi-
coltura, 42, 1973, ¢. 7, s. 59-65.

TOTHOVA, A.: Zhodnotenie sti¢asnych poznatkov v chove a vyZive perli¢iek v inten-
zivnych velkochovoch s prihliadnutim na dostupné zdroje krmiv. [Zavereéna sprava.]
VUCHSH, Ivanka pri Dunaji 1976.

TULLER, R.: Leistungen und Kosten der Perlhuhnmast. Dtsch. Gefliigelwirtsch. u.
Schweineprod., 25, 1973, ¢. 46, s. 1323-1324.

710  21vOCISNA VYROBA — 1978



VEJCMAN, L. N.: Cesarki. Moskva, Gosudarstvennoje izdatelstvo selskochazjastven-
noj literatury 1959. '

VOROSILOVA, S. I.: Stravitelnaja efektivnost vyrasé¢ivanija cesarjat-brojlerov pri
razli¢nych uslovjach soderzanja. Dokl. Vses. Ordena Lenina Akd. Selskochoz. Nauk.,
1971, ¢. 10, s. 32-34.

VOROSILOVA, S. I.: Rost i razvitije cesarjat-brojlerov. Pticevodstvo, 24, 1974, ¢&. T,
s. 20. :

WILTZER, A.: Pintade. Rev. avicole. 79, 1969, ¢. 2, s. 65-67.

Doslo dia 21. 4. 1978

MHIIUKOBA, 3. — KOUMOBA, 3. — XPAIIIIA, B. (HayuHo-nccienoBaTenbcKUil HHCTUTYT
pasBeleHMs M ceJeKuuu nTunsl, Wpanka m. I.): Bausnue THmAa, TEXHONOTMH M CpPOKa OTKOpMa
Ha 6oeuckoe kauecTsBo necapok. Zivodisna Vyroba, 23, 1978 (9) : 703-712.

B pa6ore mnpusomurcs oOLleHKAa GOEHCKON I[EHHOCTH M TEXHOJOIMYECKMX KadecTB Msca Ilecapok
Tpex Tunos — wusaHckux (HMs), ¢paniyackux (P) u murpaHckux (H), oTkapMiuBaeMEIX B KJeT-
kax (x) u Ha ray6okoii monctuake (r) mo Bospacta 12, 14 u 16 Hemess. Jlyume scero cebs
ompaBnanu QpaHI[y3CKHe IleCapKH, NOCTUTIIME MaKCHMaJbHOIO Beca BO BCEX KaTeropHsax BO3pacTa,
KaK Ha TIOACTHJKe, TaK M B KJeTkax. B Bospacre 14 u 16 Hemens OHM nmanu caMbIif BBICOKHIT
Goenckuit smixonm (79,349, ®x 14; 78,319, &r 14; 79,359, Px 16; 80,01°, @r 16), cra-
tuctnueckn (P < 0,01) nHauGonbmmii BeC M TPONEHTHylo moMio Msaca 6es xocreir (39,09 9/,
®x 12; 39,269/, ®r 12; 41,76 9/, dx 14; 41,6290, Or 14; 41,789/, ®x 16; 41,969, @r 16).
Cnoco6 orkopma (K, Tr) He BiIMsAeT eNUHO3HAuyHO Ha 6oeHcKOe KadecTBO. [lOKasaTenw TEXHOJIO-
ruyeckoro Kayecrsa Msca (pH, mBer, KOHCHCTEHIMs) He CBHIETEJNBLCTBYIOT O TAKHX pasIH4HX,
KOTOpHIE yKas3hIBAIOT HA BIMsJHHE THUNA >KMBOTHOrO HJH crnocoba orkopma. O6ujas oleHKa IOKa-
3aTesneil GOEHCKOrO KadecTBa, TEXHOJOTMYECKOTO M BKYCOBOTO KayecTBa MsCa, SKOHOMMKHM ero
NPONYKIMH IIOKA3hIBAET, YTO ONTHMAaJbHEI IlecapKM (paHIy3CKOro THIA, OTKapMJHMBAEMble IO
Bogpacta 12, MakcuMyM 14 Heleiab Ha TJaybOKOH IONCTHJIKE.

1[ecapK#; OTKOPM Ha ruyBGOKOil TONCTHJKe M B KJeTKax; GOeHCKOe KauyecTBO

MISIKOVA, E. — KOCIOVA, E. — CHRAPPA, V. (Research Institute for Poultry-
-Breeding, Ivanka pri Dunaji): The Influence of the Type, Technology and Duration
of Fattening on the Carcass Value of Guinea Fowls. Zivodi§nad Vyroba, 23, 1978
(9) :703-712.

The authors assess the carcass value and technological value of meat of three
types of guinea fowl — Ivanka (Iv), French (F) and Nitra (N), reared in cages (k)
and on deep litter (h) up to the age of 12, 14 and 16 weeks. French guinea fowl
were best among the tested types. They reached the highest live weight in all age
categories, on deep litter and in cages. In the 14th and 16th week they had the
highest dressing percentage (79.34%, Fk 14, 78.319%, Fh 14, 79.35%, Fk 16, 80.01Y
Fh 16), statistically significantly (P < 0.01) the highest weight and the percentage
share of deboned meat in the body weight (39.099, Fk 12, 39.26 %, Fh 12, 41.76 9/,
Fk 14, 41.629, Fh 14, 41.789, Fk 16, 41.96 %, Fh 16). The employed method of fatten-
ing (k, h) did not unambiguously affect the carcass value. There were no differences
in the indicators of the technological value of meat (pH, colour, consistency) which
would imply an influence of the type of bird or method of fattening. On the basis of
the overall evaluation of indicators of carcass, technological and sensoric quality
of the meat and economy of production we may recommend as most suitable
guinea fowl of the French type, fattened to the age of 12, maximally 14, weeks on
deep litter.

guinea fowl; fattening on deep litter and in cages; carcass value

MISIKOVA, E. — KOCIOVA, E. — CHRAPA, V. (Forschungs- und Ziichtungsinsti-
tut flir Gefliigelzucht, Ivanka pri Dunaji): Einfluf des Types, der Technologie und
der Mastdauer auf die Schlachtqualitit der Perlhiihner. Zivoéisna Vyroba, 23,
1978 (9) : 703-T712.

Die Arbeit bewertet die Schlachtqualitdt und den technologischen Wert des Fleisches
der Perlhiihner von franzésischen Typen (F) und Typen von Ivanka (Iv) und Nitra
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(N), die in den Kifigen (k) und auf der Tiefstreu (h) im Alter von 12, 14 und 16
Wochen aufgefiittert wurden. In den testierten Typen befanden sich die besten
franzosischen Perlhiihner. Sie erreichen die hochste Lebendmasse in allen Alters-
kategorien, sowohl auf der Tiefstreu als auch in den Kifigen. Im Alter von 14 bis
16 Wochen erreichten sie die hochste Schlachtausbeute (79,34 %, Fk 14, 78,31 %, Fh 14,
79,35 9%, Fk 16, 80,019, Fh 16) und statistisch signifikant (P < 0,01) die héchste Masse
und den héchsten Prozentanteil des von den Knochen entfernten Fleisches von
Lebendmasse (39,09 9%, Fk 12, 39,26 %, Fh 12, 41,76 %, Fk 14, 41,629, Fh 14, 41,789,
Fk 16, 41,969, Fh 16). Die beniitzte Methode der Mast (k, h) beeinfluite eindeutig
nicht die Schlachtqualitit. Die Kennziffern des technologischen Fleischwertes (pH-
-Wert, Farbe, Konsistenz) wiesen keine Unterschiede auf, aus denen man auf den
EinfluB des Tiertyps beziehungsweise der Mastmethode scshlieflen konnte. Aufgrund
der gesamten Bewertung der Kennziffern der Schlachtqualitidt, der technologischen
und sensorischen Qualitdt des Fleisches und der Okonomik seiner Produktion kann
man als die geeignetesten die Perlhiihner des franzosischen Typs empfehlen, die
bis zum Alter von 12, maximal 14 Wochen auf der Tiefstreu aufgefiittert wurden.

Perlhiihner; Mast auf der Tiefstreu und in der Kifigen; Schlachtqualitiit
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